uando escuches la voz de
“txotxt” acude con tu vaso
a la kupela (barrica) que te
proponga el sidrero de la co-
marca de Donostialdea o del resto de zonas
productoras vascas, coge al vuelo dos de-
dos de sidra que brota de la espita y deja
paso al siguiente. Después degustards un
soberbio chuleton... de pie, o en la mesa.
Es la ceremonia de las sidrerias.

Desde hace siglos, cualquier caserio vasco
cuenta en sus inmediaciones con sober-
bios manzanos. A los diez dias de haber
sido recolectadas y almacenadas sus fru-
tas, con la ayuda de una prensa (tolare), se
extrae el mosto (zizarra) que, fermentado,
produce la sidra (sagardoa).




En tu vigje a Euskadi no debe
faltar a visita a una sidreria.
Lo tradiicional alll es comer de
pie, abriendo espitas y canfand()
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La costumbre del “txotx!” tiene su inicio
en las catas de diversas sidras previas a su
compra por un cliente. La costumbre se
ha adaptado a nuestros dias y las sidre-
rias de Gipuzkoa, Bizkaia y Alava abren
sus puertas a quienes desean comer o ce-
nar en ellas formando parte del circuito
hostelero.

-

EUSKADI GASTRONOMIA Y ENOTURISMO

Puede que en tu visita a una sidreria coin-
cidas con una alegre triki-trixa con acor-
dedn y pandereta. La experiencia merece
la pena. Para conocer a fondo el mundo
de la sidra, puedes visitar Sagardoetxea (el
Museo de la Sidra) en Astigarraga, capltal
de la sidra vasca. Aqui se ha desarrollado
el proyecto “Sagardun”, que mantiene vi-
va la cultura de la manzana.

En Ezkio-ltsaso, el Caserio-Museo lgartu-
beiti ofrece diversas actividades ludicas
relacionadas con la manzana y muestra
como es un tolare, el trujal dedicado
a la sidra. Las comarcas de San Sebas-
tidn, Tolosa, Legorreta, Aramaio y Ger-
nika-Lumo cuentan con varias sidrerias
(sagardotegiak).

www.sagardoa.com
www.sagardoetxea.com
www.sagardotegiak.com

Comer en las
sidrerias

Un menu
rotundo

Sidra de barrica (kupela), bacalao en
tortilla 0 en salsa, un soberbio chuletén
de buey, queso, nueces y membillo. ..
iEs la propuesta que te ofreceran en
cualquier sidrerfa vascal

La temporada de sidra comienza el dia
de San Sebastian, en enero, vy finaliza
en mayo, pero practicamente todos los
establecimientos abren sus puertas du-
rante el afno. En muchas de ellas sur-
gen espontaneos otxotes, o grupos de
voces gue amenizan el encuentro. En
ocasiones se organizan entretenidos re-
tos de bertsolaris, componiendo versos
que improvisan sobre la marcha.

www.euskaditurismo.net




