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=Earian » Sagardotegi garaia

P. Agirmre Donostia

agardo bete daude upe-
lak, txotx garaia hasteko
prest. Udazkeneko sagar
7R upell:;:r_' 050 ona lzan Zen,
d eporaino bete dira:
hnmahu-u milioi litro sagardo
i‘.—kl)l.[?.i dituzte Euskal H(:'rluu
Horietatik ia gehienak Gipuzkoa-
ko sagardotegietan da ide, Asti-
=& 'ragu ingurukoetan, eta han
hasiko dute gaur denboraldia ofi
zialki. Aimar Olaizola pilotaria
arduratuko da aurten, [‘Mr:l--p:1
sagardotegian, txotxa z:ltml;.tu
eta «gure sagardo berria» oihu
egiteaz
Hprren ondotik, denen auke-
ran izango da aurtengo Sﬂ,i;urlin‘.’-l
dastatzea. Adituek aurreratu
dutenez, Euskal Herrian izan den
sagar uztak eragin garbia izango

du sagardoan: aromatikoagoa eta
freskoagoa izango da.
Hemengosagarretik hamarmi-
lioi kilo erabili dituzte, Sagardu-
nek —Sagardo Berriaren Eguna
eta Sagardoetxea sustatzen di-
tuen partzuergoak— dituen da-
tuen arabera. «Datu hori ezin du-
gu zehatzmehatz jakin, ez dagoe-
Jakoerakunde ofizial bat sagardo-
aren ekolzpena zuzentzen duena
Guk bakarrik dakigu sagardote-
gien ¢;,00ek hemengo sa garrare-
kin egin dutela sagardoa; Gipuz-
koako hamar sagardotegl han-
diek, berriz, erdia hemengoa har-
tuduteetabeste erdia kanpokoar,
azaldu du Sagarduneko zuzenda-
ri JoseMari Alberrok. Dioenez, so-
pera sagar izan da aurten, baina
sagardotegi batzuekaurrez egi:
nak zituzten kanpoko sagarra
erosteko hitzarmenak eta, beraz,
kanpotikereekarridute «200.000-
300,000 litro ekoizten dituztenek
ezdute arazorik izan osorik he-
mengo egitelon, 26
haztudu.
Azken hira etako sa-
gar uztarik onena izan da hau
Euskal Herrian. Eguzkia neu-
peratura
jzan delako, sagar asko eta han:

diak eman dituzte :
«Ustel gutxikoa jzan da, ota ho-

rrek esan nahi du hondar gutxia:

20090 urtarrilaren 14a, aste:

arkena

20 lzango duela eta botilan gehia
go lraungo duela baldintza one
tany». Txotxeko sagardoa, berriz
horrela ikusi eta dastatu du .\.H-».-
Irok H!“I'l—.’ik:){ll’lél{.I.f.r!krlllkﬂl.l.'l
rekin; mikaztasun leuna ere ba
du. Nahiko ezaugarri argiak rh;..
horiek, nahizeta gustuak dauden
h:unq nahikoa orekatua irudit l:.
zait. Sagardo argiagoa dela ere
tkusi dugu, eta inguru honetako
Jendeari hala gustalzen zaio Hz-.
Mengo sagarraren eraginaizango
da, Normandiakoak adibidez ko-
lore ilunagoa uzten duelake .-.-. Al
sesartzen densagardoa, beraz

“baina ez horregatik L‘i‘rr.‘l]l?lkl
gabear, gaineratu du ,-\ihc'l'l ok
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A‘Liltrilt.'t'l . :;lgrudoa aurkeztu eta txotx garaia hasiko dute gaur
! :‘Elr ragan. [.{emengo sagar asko erabili dute, eta horrek
sagardoari freskotasuna eman diola uste dute adituek.

Txotx freskoa |
dator aurten |

Kalitate zigilua

Gipuzkoako sagardogileak he-
meng(-pmdu};m;u'eu kalitate zi-
gllubat lortzeko aukera aztertzen

dabiltza azkenaldian, Gipuzkoa
ko Foru Aldundiarekin batera,
baina hemengo sagarrarekinlan
handia egiteaeskatzen duhorrek
Hainbatikerketa egindituzte bide
horretan, eta Jose Mari Alberrok
uste du heldu den urtean urrats
batzuk egitealortuko dutela
«Egun batetik bestera ezin da
esan hemengo sa parrarekin eglin-
go dela sagarc lo dena, Gaia geldl

Dastatze gidatuak
jzango dira, ohitura
erakusteko eta bertan
erostea eskaintzeko

samar egon da, baina irizpide on
batzuel segika laster pausoak
egingo direla uste dut Eusko
Jaurlaritzak eta Foru Aldundiak
erakumde bat sortu beharko dute,
ela prozesu horiabian day.
Ziurtagiria lortzeko bide horre-
tan, hemengo sagurra zenbat era-
pili esango diete sagardngilcm‘
baina baserritarrengan {zango du
eragin handiena, landatze eta
ekolzpen arau batzuk bete behar-

di .
Imm bnsemmrrekezdakuela
oraindik ezer kexu da EHNE sin-
dikatuko Baratza saflelo ardura-
dun Nerea Soraluze. «Ezdigute
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