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UDA GARAIAN, EUSKAL SAGARDOA

Euskal Sagardoa jatorriizenak HikNik kanpaina martxan jarriko du udan, ‘Hik jatekoa, Nik Euskal Sagardoa’lelopean.
Toki zabaletan Euskal Sagardoaz eta bertako produktuez gozatzeko gonbita da.

uskal Sagardoa
jatorriizenaren
bultzatzaileek
2020ko uztako
sagardoaaurkez-
tu dute Donos-
tiako Miramar Jauregian, ekaina-
ren 9an, eta HikNik udako kan-
painaren berri ere eman dute.

Euskal Sagardoaren koordina-
tzaile Unai Agirrerekin batera,
sor-marka hori sustatzen duten
erakunde publikoetako ordezka-
riek parte hartu dute ekitaldian:
Bittor Oroz Eusko Jaurlaritzako
Nekazaritza, Arrantza eta Elika-
dura Politikako Sailburuordea,
Xabier Arruti Gipuzkoako Foru
Aldundiko Landa Garapeneko
Zuzendaria, Oihana Gancerain
Euskal Sagardoa sor-markako
presidentea, Felix San Sebastian
sagargilea eta Euskal Sagardoa
sor-markako zuzendaritzako
kidea, eta Olatz Mitxelena Sagar-
doa Route egitasmoaren koordi-
natzailea. Haiekin batera izan
ziren Gipuzkoako Ostalaritza
Elkarteko zenbait ordezkari, eta
banatzaile, sagargile eta sagardo-
gile batzuk.

Euskal Sagardoa sor-markare-
kin aritzen diren Gipuzkoako,
Bizkaiko eta Arabako 48 sagardo-
gileen 70 sagardo aurkeztu dira,
250 sagargileren 2020ko uztan
bildutakosagarrekin eginak, guz-
tiak desberdinak eta bakoitza be-
re nortasunarekin.

2020koa uzta txikia izan da ko-
puruz: guztira, 1,2 milioi litro Eus-
kal Sagardo ekoitzi dira bertako 2
milioi kilo sagarrekin, aurreko
urtean bildutako hirutik bat. Egin
diren sagardoak izaera handiko-

HikNik kanpaina Euskal Sagardoa sor-markako sagardoez eta euskal produktuez gc i

akdira nagusiki, mamitsuak aho-
anetairaupenluzekoak, bainasa-
gardotegi eta sagardo bakoitzak
bere berezitasunak ditu.

Euskal Sagardoa jatorri izena
urte askotako lanaren emaitza eta
etorkizuneko apustua delana-
barmendudutesustatzaileekaur-
kezpen ekitaldian, erakunde pu-
blikoek eta sagar eta sagardo sek-
toreak elkarlanean egin duten
ahalegina. Euskal Sagardoa zigi-

lua daramaten sagardoek bi ezau-
garrinagusi hauek dituzte: %100
bertako sagarrarekin eginak dira,
eta kalitate bermea dute.

UDARA BEGIRA

Azken hilabeteak gogorrak izaten
aridirasagardosektorerako,osta-
laritzaren geldialdiaren eta sagar-
dotegien murrizketen ondorioz,
eta sagardo guztia saldu ezinda
gelditudirasagardotegigehienak.

gonbita da. EUSKAL

Hala ere, uda on baten esperantza
bada sektorean, neurriak lasaitu
ahala, ostalaritzak lan gehiago
egingo baitu, eta terrazetan, kan-
poaldean eta etxean sagardo kon-
tsumoak berriz ere gora egitea es-
peroda. Sektorea ez dago geldirik,
eta egoera zail hauetan ere aurre-
ra egiteko pausoak ematen eta bi-
tartekoak jartzen ari da, egoera
pixkanaka hobetuz joango diren
itxaropenarekin.

GARDOA

Hain zuzen ere, udarako kon-
tsumoa bultzatzeko, HikNik kan-
painajarriko du martxan Euskal
Sagardoa jatorri izenak, Hik jate-
koa, Nik Euskal Sagardoalelope-
an. Toki zabaletan, Euskal Sagar-
doarekin batera, bertako produk-
tuez gozatzeko gonbita da, eta
Eusko Labela duten produktuez
osatutako errezeta laburrak ba-
natuko dira ekitaldi, supermer-
katu eta taberna ugaritan.
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Janaria parrilan prestatzeko se-
kretu guztiak jakinaraziko dira:
sua nola egin, produktuak nola
erabili, gehigarriak nola egin. La-
gunartea eta Euskal Sagardo fres-
koa, aire zabalean gozatzeko plan
paregabea da, Euskal Sagardoa
sor-markako bultzatzaileek azpi-
marratu dutenez: «Hik haragia,
nik sua; hik oilaskoa, nik musi-
ka; hik nahiduana, nik Euskal Sa-
gardoal>».

Euskal Sagardoa zigilua
duten sagardoak %100
bertako sagarrarekin
eginak dira, eta kalitate
bermea dute

Euskal Sagardoa jatorriizena
2016ko uztarekin sortu zen, eta
ibilbide luzea egin du urte haue-
tan guztietan, bai sagastien eta
produktuaren kalitateari begira
eta baita merkaturatzeari begira
ere: «Lehen urteetan distribuzio
antolatuan posizionatzeko lanak
eman zituen fruituak, eta gaur
egun buru-belarri lanean ari gara
Horeca kanalean posizionatze-
ko». Horri begira planifikatu zi-
ren 2020 eta 2021 urteak, baina
COVID-19ak eragindako egoerak
asmoak moldarazi dizkio Euskal
Sagardoari.

KALITATEZKO
LEHENGAIAK
ETAPRODUKTUA
Horrez gain, sagastietan ere lan
handia egiten ari da sektorea, sa-
gardotegietako lan guztia sagas-
tietan hasten baita: kalitatezkole-
hengaiak ematen baitu kalitatez-
ko produktua egiteko aukera.
Bide horretan, uzta orekatua-
goak lortzeko eta sagarraren kali-
tatea bermatzeko, Euskal Sagar-
doa sor-marka hainbat
proiektutan murgildua dago
buru-belarri: bakanketa, inter-
polinizazioa eta lurraren lanketa,
besteak beste.

EZOHIKO

SAGARDOTEGI GARAIA
Aurtengoa ez da ohiko sagardote-
gi garaia izan, COVID-19ak era-
gindako murrizketak direla eta.
Sagardotegiek edukiera murriz-
tuak izan dituzte; bazkariak
bakarrik eman dituzte, eta kon-
tsumoa mahaian egin da, uzta
berria dastatzeko botila gardenak
edo pitxerrak erabilita. Sagardo-
tegi denboraldi honetarako, ego-
kitutako protokolo espezifikoa
eta eraginkorra izan du sektore-
ak.

Denboraldi zaila izan bada ere,
bezeroek oso ongi erantzun dute,
eta egoera berri honetara ere ego-
kitu da estimatuz ondo landutako
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Euskal Sagardoa jatorri izenaren 2020ko uztako sagardoen aurkezpena, Miramar Jauregian. EUSKAL SAGARDOA

eskaintza berezi batean sagardo
berriari eman zajon protagonis-
mo berria, mahaira ekarrita.

Orain, bukatu da sagardotegi
garaia, eta zenbait sagardotegik
ateak itxiko dituzte datorren
denboraldira arte. Beste hainba-
tek, ordea, ateak irekiko dituzte
udako denboraldian, eta horieta-
ko askotan Euskal Sagardoa boti-
lan dastatu ahal izango da.
Horrez gain, uda garaian gora
egiten dute sagardotegietara egi-
ten diren bisita gidatuek, eta gero
eta gehiago dira eskaintza hori
estimatu eta bisitetan parte har-
tzen dutenak.

Eraberean, uda garaian, bisita
gidatuak, dastatze bereziak, beste
toki batzuetara bisita eta ondoren
sagardotegian otordua... egin ohi
dira. Sagardoaren mundua buru-
belarriari da eskaintza horidiber-
tsifikatzeko lanean. Profesional-
tasunaetabertakoaren balioadira
eskaintza horren oinarria, etabai-
taerreserbak egiteko eta sagardoa
erosteko aukera berriak ere: ma-
haia automatikoki erreserbatze-
ko aukera eta sagardo botilaren
onlinesalmenta. Euskal Sagardoa
Route sektorearen agentziak es-
kaintzen dizkio tresna horiek sa-
gardoaren sektoreari eta Euskal
Sagardoa sor-markari.

Informazio gehiago bildu

@ nahi izanez gero, bisitatu
webgune hau:
www.euskalsagardoa.eus
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%100 Bertako sagarra
Kalitate ziurtatua

Euskal Sagardoak

250 sagargile eta

48 sagardogile batzen
ditu, Gipuzkoa, Bizkaia
eta Araban, bezeroari
bertako sagarrez
egindako Euskal
Sagardorik onena
eskaintzeko.



