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ietari ' an Sebastian,
El barman donostiarra Joaquin Fernandez, propietario del bar Dickens, en S

e _ : : -
r ha sido invitado por el Ministerio de Cultura de Japén para realizar en Toky

: = : .
una exhibicidn de su maestria en la preparacion de coctele

Un cdctel

ALETXU PERA

=~ OAQUIN Fernndez es un

barman  donostiarra con

i cuarenta afios en el oficio.
e 1 Suaficion por indagar y cs-
tlfﬁiar la combinacién de las be-
bida le ha convertido en un cam-
peon de la coctelerfa, A tal ex-
tremo ha llegado su fama que en
los concursos nacionales de coc-
teleria los participantes esperan
a saber si va Joaquin Fernindez
para presentarse o no,

Sin embargo, la historia que
ahora nos ocupa es bien distinta,
Joaquin Fernandez acudié en se-
tiembre del pasado afio al con-
curso mundial de coctelerfa, ce-
lebrado en la ciudad sueca de Go-
temburgo. En este c’crtamcn se
proclamé subcampeén del mun-
do en técnica. Su paso por este
campeonato fue obser\{ado por
un grupo de japoneses sin que ¢l

iera nada.
SU]I)i]:us japoneses pertenecfan al
Ministerio de Culturajapg?és y
no hace muchas semanaqu e PSI’C-
sentaron seis de c.llos en San ie-
basti4n para invitar a ‘{((',2(3; n
Fernandez a dar en FQ (;os a(i;
conferencias a los a@gl: : ;eali-
'~ hostelerfa del 'pai’s n:]Fé Jiciciey )
zar una exhlhlgx hn % Emalit
a actuar como jura barmans del
curso nacional de
6n. . ic6 Joa-
Jar:Esta mwwmé{; ;f))r(lrs)i](lliro co-
quin Ferndndez- io a toda una vi-
mo un gran P’e,’T‘w rofesion. Po-
da dedicada a ¢ dg al campedn
dfan haber mwtf1 arecer les U8~
mundial, pero & PA 5o o) pro-
: estilo y alli via)
t6 mi estilo y 2 -
ximo miércoles”. Jlevard numl,
En sus mallclélﬁl6n para €xP i+
rosa docum‘:","‘:;1 medianté tra
car a los japonese:

Pty
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Joaquin Fernandez, con un céctel junto a una de las copas ganadas en el campeonato de Espana.

duccién simult4nea- qué es el

txakoli, 1a sidra o e} pachar4n. Les
disertar4 sobre los vinos de otras

pafiolas, porque en
diez charlas se puede hablar de

regiones es

todo.

Como detalle a esta invitacién,

Joaquin Fern4ndez ha creado un |

céetel que presentars en |a pri-

mera exhibici6n que tenga que |

hacer en Tokio Y que se denomi-

na Biotza Donosti. Se trata de un *

combinado que lleva zumo de na-

ranja, amarula, sirope de m

Y granadina, y para darle

un to-

. en ¢l campeo
ango |

que con alguna bebida de la tie-
ITa agrega unas gotas de sidra de

Astigarraga.

H ‘twist’
Joaquin Fern4ndez es el inven-
tor del twist. Esto es una técni-
¢a que emplea para exprimir la
corteza de limon sin tocarla con
los dedos al cmplear dos pinzas,
Esta técnica les impresion6 a los
japoneses que acudieron a verle
nato del mundo, y
lo sabe porque cuando acudieron
a4 San Sebastidn asf se 1o hicieron

Dv

saber. Con ese twist también se
impuso en el I Concurso Nacio-
nal de Gin Tonic, celebrado en
noviembre pasado en San Se-
basti4n.

«Ese toque de twist sirve pa-
ra perfumar el combinade tras su
terminaci6n ya que le propor-
ciona un sabor delicioso al pul-

verizarse en la bebidy ese zumo
que lleva el limén en la c4scaras,
explica este profesional que s6-
lo en gin tonic tiene apuntadas

mis de cuarenta distintas rece-
tas.
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