4 | FIND | GASTRONOMIA |

Un tapoén lleno de magia

Descorche. Joaquin Escudero, de Prior Cork: «Conserva I3 bebida con
sus propiedades y ademds escancia, sacando los aromas del productoy»

i HAIZEA ALUSTIZA

ds que un tapon,
lode Prior Cork es
una revolucién,
Como dicen sus
creadores, «un tapén magicos,
De la mano de dos hermanos,

Mikel Escudero, director co-
mercial, y Joaquin Escudero,
creador del invento, esta em-
Ppresa surgio con el objetivo de

crear el corcho perfecto para

la sidra. Tras analizar las carac
teristicas especiales de esta

bebida, han desarrollado una

revolucionaria gama de tapo-
nes que cumplen con las ne-
cesidades del producto, apor-

tando gran valor afiadido a]
embotellado final.

Como cuenta Joaquin Es-
cudero, la idea surgi6 a raiz de
querer «disenar un tapon es-
canciador que fuese higiéni-
€0, prictico y reciclable, me-
jorando el corcho actual y po-
niendo asi en valor la bebiday.

La composicién con la que
estd elaborado, precisamen-
te, supone uno de sus grandes
avances. Como explica Joa-
quin, «se trata de un material
sintético (LDPE), utilizado en
productos alimenticios que
pasan los controles sanitarios
mas estrictosy. Esta peculia-
ridad, unida a otras de sus ca-
racteristicas, suponen una con-

siderable mejora: «Es un ta-
pén inocuo, es decir, que al
contacto con el liquido
no transmite ni sabo-
1es ni otros agentes
que puedan alterar
odesvirtuar el sa-

bor de la bebidan.

Sus inicios

Lo cierto es que el
sector sidrero, ante
esta innovacion, reaccio-
né «con mucha desconfian-
za, hasta que un grupo de pro-
ductores innovadores y valien-
tes decidié incorporar a la bo-
tella de sidra este tapén, que
en poco tiempo se ha conver-
tido en una sefia de identidad
de la sagardoa, tanto dentro
como fuera de Euskadin.

Por su parte, en el sector
hostelero «el consumidor, so-
bre todo el mis joven, no con-
cibe ya la botella de sidra sin
€l. A la hora de comprar, el
cliente se asegura de adquirir
una marca de sidra que lo lle-
ve incorporados. Asimismo,
«los hosteleros ven que es mas
higiénico y prictico que otros
existentes en el mercado y lo

demandan a sus distribuido-
Tes o proveedores de sidray.

Como sucede en estos ca-
$0s, sus inicios no han estado
exentos de anécdotas, «pero
hay una que nos llama la aten-
€ién: muchos turistas piden
al hostelero si se lo pueden
llevar, a lo cual estos acceden,
Por supueston,

Y es que comienza a ser ex-
trafio el caso en el que la bo-
tella de sidra no lo lleve. Como
cuenta, «estamos en Euskadi,
€n un porcentaje muy alto, y
aumentando dia a dia el nu-
mero de sidrerias. Una vez con-
trastado, hoy es el dia que el
Pproductor de sidra ve con bue-

nos ojos el tapén escanciador
Y €Speramos implancarlo en

€1 100% de las sidrerias de
Euskadi de aqui a poco tiem-
pon. Algo de lo que estin tan
seguros «porque el consumi-
dor final lo demanda y es el
que tiene la ultima palabrax.
Aunque no es necesario vi-
sitar nuestra tierra para topar-
se con €l, «ya que nos encon-
ramos presentes también en
Cantabria y en negociaciones
en Galicia. Nuestro préximo
objetivo es Asturias, ya esta-
mos en una de las principales
sidrerias del territorio (o lla-
gares como ellos los denomi-
nan) y mostraron mucho in-
terés otros producto-

res en las fe-

La Espiga, escanciando con Prior Cork. En la
imagen pequena se aprecia su funcionamiento, que es
tan sencillo como descorchar y volver a colocar.

«Uninvento ‘made
in Euskadi’ que ya
estd en el mercado
internacional»

«Es mas higiénico,
inocuo, practicoy
reciclable que el
corcho actual»

nias Gourmet y Alimentaria,
celebradas recientementen.
Otro nicho es la exportacion:
«El tapén est4 a su vez en to-
dos los mercados internacio-
nales donde estdn introduci
dos nuestros clientess.

Cada vez sonmds
Su idea sigue sumando tanto
clientes como nuevas pro-
puestas. En este sentido, otra
de las facetas mas curiosas de
Prior Cork es la paleta de co-
lores en la que los fabrican,
de los que cuentan con una
amplia gama. Afirman que wes
otra ventaja mas de este ta-
pén, que lo hace vistoso y ori-
ginal. Como curiosidad, uno
de nuestros clientes embote-
lia en 8 colores distintos con
bastante éxitos.
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Una familia de clientes que
sigue creciendo dia a dia. Ac-
tualmente las sidras Aburu-
za, Aginaga, Altzueta, Arae-
ta, Aulia, Axpe, Begiristain,
Egiluze, Gurutzeta, Iparragi-
rre, Isastegi, Izeta, Oiharte,
Ola, Otatza, Petritegi, Saizar
y Txindurri-Iturri ya apues-
tan por ellos «y se estin ce-
mrando algunos acuerdos con
nuevas firmass.

Pero el mundo de la sidra
no es su unico objetivo. Y es
que también se pueden en-
contrar otras bebidas comer-
cializadas con su sistema,
como «el txakoli. Y estamos
en pruebas con unos vinos
blancos de Rueda; solo queda
esperar a que se atrevan a me-

terlo y ser innovadores en ese
mundons.

Son conscientes de que
para muchos de sus clientes
se trata de una decision arries-
gada, por lo que «agradece-
mos a los consumidores el
apoyo incondicional que nos
estan brindando en este in-
vento ‘made in Euskadi’ que
tiene mucho recorrido. Y a to-
das las sidrerias que han con-
fiado en el tapon escanciador
y a todas las que en un futu-

1o lo van a implantars.
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100% reciclable, con
orificio para el
sacacorchos y
elaborado en LDPE,
estd disponible en
infinidad de colores.



