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AL DIA
TEMPORADA SIDRERA

La temporada arrancé ayer de la mano de Aimar
Olaizola con el liston mas alto que nunca: una
Cosecha de récord y 13 millones de litros de sidra

Un txotx renovado

_ ARANTXA ALDAZ

ASTIGARRAGA. DV. No hay crisis
que pueda hacer temblar los ci-
mientos del gigante sidrero. Al me-
nos es lo que se deduce tras 1a pre-
sentacion ayer de la nueva tempo-
rada de sagardotegis de Astigarra-
ga. El primer txotx, a cargo del pe-
lotari Aimar Olaizola, ha puesto
este afio el liston mas alto que mum-
ca: cosecha de récord —diez millo-
nes de kilos de manzana autécto-
nay trece millones de litros de si-
dra-, nuevas actividades para con-
guistar a mas sagardozales y el
proyecto, ya madurado en los des-
pachos, de lanzar una marca co-
min de garantia. La calidad de la

«La sidra tiene

un buen equilibrio
entre acidezy -
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la ex

taron ayer para
gos en el p

rraga, que lue

[ S

TRADICION. Imr planté un arbol junto a la sagardoetxea.
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sidra no ha desmerecido a ese im-
pulso productivo. «Este ano tiene
una buena entrada en boca y mu-
cha frescura debido al buen equi-
librio entre acidez y grado alcohd-
licos, describi6 al detalle Joxe An-
gel Gonl, presidente del gremio de
sidreros de Astigarraga. «Esté ri-
quisima», resumieron con acier-
to los primeros catadores,

En una abarrotada Sagar-
doetxea, el museo de la sidra de
Astigarraga, los elaboradores die-
ron cuenta de las caracteristicas
de la cosecha, que no dudaron en
calificar de «historican. La clima-
tologia ha jugado a favor de ese es-
pectacular golpe de manzanas, del
que tanto se ha hablado en el sec-

A

Los sidreros ofrecen
desde la semana que
viene catas guiadas
al precio de 10 euros

de kupelas de Petritegi se convir-
ti6 en una auténtica prueba para
los no iniciados en este singular
ritual. Dos bancos y un andamio
sirvieron de atalaya desde don-
de camaras, fotografos y perio-
distas e las ingeniaron para cap-
tar el momento en que Aimar Olal-
zola degustaba el primer frago de
sidra, junto al dantzari Unai Ur-
bizu, el txistulari Peio Urreaga y
los txalapartaris Simon Goi-

tor, logrando la mayor cosecha que
se recuerda de las Gltimas tres dé-
cadas. «l] sol moderado y las tem-
peraturas regulares han hecho cre-
cer un producto de gran calidad y
tamanion, incidio Gofi, de 1a sidre-
ria Gurutzeta, El resultado es un
caldo «mas aromitico y refrescan-
ten, una afiada que se prevé «ex-
quisita», como la mayoria de las
temporadas que siempre cumplen
las expectativas.

La marca de calidad

Junto al productor de Astigarra-

ga estuvieron también Ifnaki Gal-

dos, diputado de Accidn Exterior;

Rafael Uribarren, su homélogo en

el departamento de Desarrollo de

Medio Rural, ¥ el consejero de

Agricultura y Pesca, Gonzalo
Saenz de Samaniego, entre otros.
Fue el consejern quien adelanto
que ya esta cerrado el proyecio
para implantar un indicador de
calidad para toda la cosecha de si-
dra. Se trata de un distintivo pro-
pio, que se sellard en las botellas
de la proxima campana de 2010 y
que garantizara la buena calidad
del producto, asi como sus carac-
teristicas de elaboracion. El pro-
yecto lleva ya varios meses de de-

bate y cuenta con el acuerdo de los

sidreros, ademas del visto bueno

de las autoridades.

Serd el punto v seguido a un ano
de constantes esfuerzos para me-
jorar la oferta. El consorcio Sagar-
dun, promotor de los actos en tor-
no a la sidra en Astigarraga, ha
puesto especial empeiio en las ca-
tas guiadas, al estilo de las que se
realizan en torno al vino, que se
ofreceran por el precio de diez eu-
ros, Otra de las novedades sera la
kirikoketa, una actividad en la que
se mostrara la elaboracion de la
sidra «a la vieja usanzay, con la
tégnica del prensado de hace cin-
co siglos.

Tras la presentacion y la plan-
tacion de un drbol en el manzanal,

=% {1

[LOS DATOS |

P Produccién: Se han recogido 10 mi-
liones de kllos de manzana autoc-

| tona y se han elaborado 13 millo-

| nes delitros de sidra.
Descripelén: «Caldo aromatico, con
frescura en boca y mucha fruta cf-
trica»

P> Color: Color verdoso, con tonalida-

| des amarillas, «con un buen equili-

| brio entre taninos y acidos».

» La manzana: La climatologia ha he-
cho crecer unos frutos de gran ta-
mafio y calidad

llegaba el momento méas esperado
por los aficionados: el primer tra-
go oficial de la temporada. A las
dos menos cuarto hacia su entra-
da en Petritegi Aimar Olaizola,
vaso en mano, y se plantaba fren-
te a la kupela ntiimero 14, rodeado
de un enjambre de cimaras, que

«HAU DA ASTIGARRAGAKO SAGARDO BERRIA. El pefofari

16 DE ENERD DF 2009

JUEVES,

pelearon casl a codazos para con-
seguir la mejor foto del ot «Hau
da Astigarragako sagardo berria»,
se limité a decir con solemnidad.
Aimar, que toma el relevo del co-
cinero Andoni Luis Aduriz, se
mEStrod muy «a gustos, No en vano,
hace cineo afios abrio junto a su
hermano Asier una sidreria en
Hernani. «Cuando me llamaron
me hizo mucha ilusién, porgue es
un dia muy importante para As-
tigarraga, para Gipuzkoa y para
todo Euskal Herria», comento
nada més catar el caldo.

Tras el brindis, que Aimar tuvo
que repetir en dos ocasiones a pe-
ticion de los fotografos, los asis-
tentes se lanzaron al popular rito
de la probaketa, en fila india fren-
te a la kupela. A tenor de los co-
mentarios, 1a sidra no defraudé.
«iMhhh... Estd buenisima» m

aldaz®diariovasco.com

40 medios y una productora americana

koetxea v Ramon Elzeta. También
disfrutaron del txotx dos incon-
dicionales, los bertsolaris Ando-
ni Egaia y Sebastidn Lizaso, que
improvisaron en honor del pelo-
tarl En la cola para degustar la
sidra esperaban Javier Marizku-
rrena, Gabriel Lizeaga, José Ra-
man Rezola, Napoledn Lertxundi,
v Miguel Zapiain, entre otros pro-
ductores dela zona.

El Ayuntamiento de Astigarra-

ga estuvo ampliamente represen-
tado. El alcalde Bixenta Arrizabala-
ga no pudo asistir ya que se recu-
pera de una dolencia cardiaca,
pero fue sustituido por 1a tenien-
te de alcalde Zorione Etxazarraga,
que compartid mesa con el resto
de concejales y con varios repre-
sentantes de ANV, también invita-
dos al 4gape. De la Diputacion asis-
tieron el diputado de Desarrollo
del Medio Rural, Rafael Uribarren
y el diputado de Accién Exterior,
Ifaki Galdos. Gonzalo Sdenz de Sa-
maniego, del Gobierno Vasco, no
pudo legar a tiempo a la rueda de

prensa, pero si quiso quedarse
para degustar el caldo, junto a
Amaia Barredo, directora de Cali-
dad Alimentaria y el presidente de
los hosteleros, Mikel Ubarretxena.

De todo lo acontecido toméb
buena nota Emily Lobsensz, 1a di-
rectora del documental fphir.-ak
kontatu: the basque way, que esti
grabando desde hace cinco me-
ses en Gipuzkoa. «L.a manera de
la gente, su espiritu, es lo que
mas me llama la atenciény, co
mentaba junto a sus dos amigos
Susannah Dale y Juan de Dios |i-
menez.
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AIMAR OLAIZOLA PELOTARI TXAPELDUN

«No sé de catas, pero la sidra de
este afio ha salido muy buena»

Se llevo los mejores aplausos por sus txapelas
en el frontén y por su enorme amabilidad

MIKEL SORO.

Feliz, sonriente y amable con to-
dos los que le rodearon ayer, que
fueron muchos, se mostrd el cam-
peén manista Aimar Olaizola, El
txapeldun de Golzueta y propieta-
rio, junto a su hermano Asier, de
una sagardotegl en Hernani fue el
primero en probar la sidra en el
X VI Sagardo Berriaren Eguna.

— ¢Ha dormido bien ante la respon-
sabilidad de hacer algo distinto a
ganar en un fronton?

— Ja ja, 81, notengo problemas
para dormir antes de un aconteci
miento como el de hoy o una final
de pelota, También hice en Herna:
nl la apertiura hace (res anos.

— Le han elegido los sidreros de As-
tigarraga por sus triunfos pelota-

ti una sid

mucha llusion como pelotari y
como sidrero, Desde que me llamo
José Antonio (Gaincerain) para
proponérmelo le dije que si inme-
diatamente. Hoy es un dia muy im-
portante para el mundo de la si-
dra y para mi también. Ves que la
gerite te propone porque cree gue
has hecho méritos en los campeo-
natos... Es muy importante para
mi. Me hace mucha ilusion.

— Buena sidra la de este afio...

- 81 Ha salido muy buena. La
nuestra también me gusta aunque
yo no entiendo de catas. Los enten-
didos me han dicho que ha salido
muy buena. {Como todos 10s afios!
— ¢Tiene manzanas autctonas para
producir su sidra esta temporada?
- 51, muchas, pero también de
otros orvigenes. Las mezclamos
para conseguir la mejor sidra.

ris, que g |
en Hernani.

. Me imagino que me han yotado
por los titulos conseguldos como
pelotarl mas que por anpardoglle.
M) hermano es guien lleva el poso
(i 1o sidreria desde quo la abri-
mos liace cingo anos. arg me hace

— {La prefiere en botella en verano
o, come ahora, de la kupela?

- Personalmente me entra mejor
en verano como bebida refrescan-
te cantra el calor, pero sin duda es
una bebida para todo el afio.

— ¢Y para celebrar una txapela?
=También. En el campaonato an.

[+37 9 |

damos formales, pero despues de
nna final cuando lo celebramos
siempre hay sidra para beber Y
agua, también, elaro.

— jQué pena ser pelotari de élite y
no beber toda la que quieral

— Bueno... No es malo beber sidra,
porque es una bebida muy sana y
sabrosa. Lo peor es abusar. Pero
bebo un poco de sidra.

— Esperaba un gesto pelotazale: un
resto al broko con el vaso cuando
estaba bajo el txotx...

—Ja, ja. No. He hecho lo normal.
iBastantes gestos pelotaris hago
en el frontdn!

— ¢Su futuro profesional cuando
deje la pelota es como sidrero?

— No lo s&, pero es muy posible.
Aun me quedan diez afios de con-
trato con la empresa y no sé qué
haré después. Si hay que estar en
la'sidreria, pues a gusto.

~ Lo digo porque afio tras afio la
sidra da mis satisfacciones.

~ Hay futuro, porque en los ulti-
mos anos se nota que o la gente le
Busta acudir a las sidrerias. Noso-
tros en Hernani también estamos
muy a gusto. Pero lo mas impor-
tante es ver ln union que existe en
tre los sidreéros ¥ como se retinen
para organizar y celebrar un dia
como el de hoy, de la aperturn de
la temporada de sidrerips, »



