UNA SAGARDOA
DE GALARDON

El sabor y aroma de Zapiain conquistan los
paladares de todo el mundo. Asi lo avalan su
popularidad y sus ultimos reconocimientos

Su nombre y su gusto
son ya todo un emblema
cuando se habla de sidra,
yesqueZAPIAIN hasabido
hacerse un hueco tnicoen
elmundodela“sagardoa”.
Y no solo aquf; sus produc-
tos traspasan fronteras,-
con el éxito como resul-
tado: asi lo demuestra su
reciente experiencia en
Frankfurt.

Recién aterrizados de
la feria Apfelwein Interna-
tional, el equipo de ZAPIAIN
vuelve con un gran sabor
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de boca, ya que ha desta-
cado sobremanera entre
elaboradores y producto-
res de lugares tan remo-
tos como Japén, Canada,
Noruega, Dinamarcay Ale-
mania.

Como cuenta el propio
Mikel Zapiain, “fue muy
interesante, ya que pudi-
mos recibir de primera
mano la opinién de pro-
fesionales del sector y de
asistentes acerca de las
sidras y derivados que alli
ofrecimos paradegustar”.

Lasatisfacciéonnopodia
ser mayor: “Fue todo un
éxito, ya que la gente se
sorprendia de detalles
como el potencial aroma-
ticode nuestrasagardoa”.

Premios Pomme d'Or

Otra de las grandes ale-
grias que se han traido en
lamaletasonlos 5 premios
obtenidos en el concurso
Pomme d’Or. “Fuimos una
de las dos sidrerias mas
laureadas”, explica Mikel
orgulloso.

En este concurso, cele-
brado de forma paralela a
la feria, ZAPIAIN presenté
sus productos por segundo
afio, obteniendo, una
buena cosecha de man-
zana tanto de oro como
de plata. Tanto la sidra de
postre Bizi-Goxo, como el
Sagardoz txuria, se lleva-
ron el maximo galardon, el
Pomme d'Or.

La primera es una sidra
original, elaborada con
Errezil sagarra que con
10,5 grados, presenta un
equilibriomuy interesante
entre la acidez, el dulzor y
su aroma. La segunda, el
Sagardoz Goxoa, es un
destilado de Sagardoa,
de 40 grados que man-
tiene el fresco aromade la
fruta. Ademads, su Sagar-

doa tradicional, la selec-
cionde afada que realizan
y el Sagardoz Afiejo fueron
las otras 3 premiadas con
el Pomme d'Argent.

Un viaje para ZAPIAIN
“del que volvimos con la
manos llenas, tanto de pre-
mios, de recuerdos como
también de amigos. Gora
Sagardoa!".
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