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SOBRE LA FABRICACION PERFECHIONADA
DE LA SIDRA'Y EL MODO DE REMEDIAR
SUS DIVERSAS AE‘I‘EHAGIONES.
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" Causas de las. alleraciones. —La |
gorr)}poalcmn de la snlrg“ myy. analo-—i
ga A la de s vinos de uvas, hace

e fas causds de las altordeionns de
?ppr}rm*m sean snmldrva da tus del
dltimo. Se puede contar cOmo regla,
no tan solo psra-este taso, sino para
todos los en’ que se trate df' 1iqu1do-.
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COMO NeCesaria saa para nueslro uso:
'y puestros intereses. Pura ollo ‘bas
ta suprimir las causas vsenciales de-:
la fermentacion. La privacion -del:

bre acceso dof alte, la plesencia de
ciertas mdterms menos alttérables y”
contrarias &'la‘ddcion de Iis Sustan-
cias putrescrhles y de los fermentos,
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fermedad - llamada “grasa. E-da se:
origina siempre por la presencia de”
un éxceso dé materiz nittogenada,
y alaca Lanto mas a las sidris caan-"
to miehos alcohblicas son Y.
mas desprovistas. estan de malerias
astringentd. Pasa prevenir esta. alw:
teracion seafade.an litrode aleohol.
por heetdlitro. v disolucion de 30 2
40 gramos de cachunde. winl, o8,
decir que antes de apticar eslo me-.
dio bay que separar la sidra de las,
thdces que puede contener. Utros
aconsejan; para, evitar el mal que.
me ocupa, ¢l empleo de 2.4 3 hitros
g peras mklchacada: per heetdlitro,:
.estas actan por su tanino, & de 30
gramos de crémor tartaro. Pero de
lodes les cemedios el mejor ms pa-
reco afiadic-al ligoide enfermo una
 Gantidad de.cagkunde suliciente para
 precipitar las jpaterias nitrogenadas,
q[]dthﬁ!'l(h)uﬂfsi;%ﬁ aleahpl de l}ue-
m gulidag: Ty dagia, podiera. wejo-
garserel; respltado, afjadiendo 304
4,0, sramos; e, cremor Lartaro .por
lfaf" $OLT: 5 . e
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| aqpmpskarge, cuandn, go han, sido., cla-

rificadas y privadas de fermentos.y
materias albpmindideas, Cuando esta
snlermesndd, se prasenta hay. gne tras
segar aquellas & una vasija limpia ¥
aaufrada, tratandolas en seguida por
el: cachuhde y la gelatina y. decan—
tarlas»despues.

- El exceso deél acido lau.wo Ta
descompusicton delos malatos alca-
14ds por dna espucie de fermenta~
clotsecaridarid, pucden’ ex plicar la
enf‘erméddh Hamada torcido.

[:qs e'ndhldqos por dedio del ca~

chuado'y de Ja gel ldhn’a, son el re~
medio que “dobi aphcarse 5 las si-
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dras en que se presenia esta enfir-
medad.

Existo en las sidras una enferme~
dad cuyas causas no son todavia bas-
tante conocidas, lo cual las hace
vnnegrecer en contacto del zice, En
aste caso se dice que las sidras se
matan. Esta alteracion puede pro-
venir § de falla de limpieza en las
vasijas 0 del empleo de malas aguas,
prodaciendepe por estos motivos una
especie de fermentacion secundaria,
que presenta todos los caracteres
de degeneracion plitrida 6 amonia-
cal. Una adicion de 30 6 40 gramos
de acido tartrico por heclblitro, pue-
de restabtecer el liquido asi altera~
do, pero siempre serd bueno que
siga 4 este tratamienio el del ca-
chunde y un encolado, trasegando
despues. Tambien serd muy conve -~
niente para la conservacion ulterior,
el afiadir al ligoido trasegado medio
litro de buen alcohol por hectdlitro,

Pudiera suceder que el cambio
de color foera debido § la presencia
de anr sal de hierro, en coyo caso
el azufrado de las vasijas y el em-
pleo de los astringentes bastarian
para precipitar el hierro.

El entusbamiento se cara por el
encolado. El amargo de las sidrus
afiejas no se puede curar; el deo las
nuevas desaparece con un azofrado
seguido del encolado al tanino y 4
Ja gelalina, despues de adadir &
aquellus medio litro de alcohol y
500 gramos de azucar por hectdli-
tro,

La astringenciase cura con en-
colados 4 la gelatina seguidos de tra-
siegos.

El exceso de color desaparecer&
por ¢l empieo del cachunde, y en
seguida de la gelatina; el defecta §
falta de aquel, pudiera corregirse
con uf poco de caramelo.

El exceso de acido lactic) § de
Acido malico, es una grave enfer-
medad que no se producird nunca
si s¢ opera bien la fabricacion, pro-
carando los frutos bien maduros,
astrmgentes y azucarados. ) ’._ '4
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Para comprender lo grave de es-
le inal, basta decir que ademas de
que por lu presencia de los acidos
libres los productos son desagrada-
bles al paladar, mal sanos ¢ indi-
gestos, resalta tambien que el en-
colado es muy dificil 6 quizas impo-
sible, porque ¢l lanato de gelatina
es bastante soluble en el acido lacti-
co porque sofo se verifique el pre-
cipitade de un modo incomplero.
Puede servir eomo paliativo 4 este
inconveniente, ¢! neutralizar en
gran parte los icidos, por medio del
marmol puiverizado, tartrato neu-
tro de potasa, etc.,
pues un encolado y lrasiego; pero
repit v que esto no serd mas que un
p=iiativo, y la sidra asi tratada, dis-
tari mucho de gnedar en buenas
condiciones. _ .

Los principales secretos de todas
estas operaciones se reservan para
la obra que se trata de publicar por
medio de una suscricion, '

Dionisio Amiel.
Fiestas en Tolosa.
Esta poblacion ha dado 4 conocer

en un progvama con elegautes gra-
bados- cramo-litografices, las que

esta tarde comenzarin en aquella

villa con motive de su patrono San
Juan Bautista,

~ SERIE DE FUNCIONES.

DIA 25.—A las 2 de la tarde vn re-
pique general de cainpan s anunciara, la
festividad del glorioso Patrono SAN

" JUAN BAUTISTA: 4 las 4 se correrdn

novillos para los aficionados, y 4 la no-
che habra iluminacion general y serena-
tas por les bandas de misica,

DIA 24,—A las T de la mafiana en-
cierro de Toros: funcion popular ame-
nizada por la Banda de musica y Tam-
borileros. A ks 12 novillos para los
aficionados. ‘A las cualro de la tarde
primera corrida, 4 la noche ilaminacion
a la Veneciana con inumerables faroles
de colores, colocados en los irholes del
paseo de Igarondo y en el ria contigno,
amenizando esta velada 1a brillante M-
sica del Regimiento Infanteria de Asti-

rias, alternando con la Bands y Tam

bor nleros de la villa, y Baile en el salon |

de Ia casa Cnnsmtdnal

siguiendo des-.

DIA 25.—Encierro de fos Toretes: 4
las T de la mufiina, y a lis 11 se corre-
ran novillos para los oficionades. A las
4 de la tarde, novillada de dos Toretes
etnbolados de Ia misma ganaderia que los
toros de las oreides, con cuadrills de
aftcionados del puchle, de dos matade-
res, tres picaderes yeinco henderilleros,
Masicas e los pascos, e iluminacion &
la’ noche

DIA 26 —Destinado 4 mereado.

A las 4 de la tarde, vistosa comparsa
de bailes antiguos del pais Vascongado,
egecutada por varios jovenes de Villa-
franca, y & su conlinuncion novillos, A
{2 noche luminaciones 4 ls Veneciana.

DIA 27 —A las 7 de Ja manafia po—
pular encierro de los Toros: 4 las 44
‘novillos para los aficionados: & las 4 de
la tarde 2.* corrida do Torus: & ha noche
ilaminaciones & la Veneciana, v . las 10
Baile en la sala Consistorial,

Las cuadrillas contraladas son;
Espadas.

Felipe Garcia de Madrid

Antonio Perez (1) Ostion
Picadores.

Joaquin Chico

Francisco Arayac (4) el cangao.

Bugenio Fernandez (3) Manitas.

Banderilleros

Jose Ruiz (3) foseito

Francisce Dicgo (4) Corito

Nicolas Fuertes (a) ¢l Pollo

Santos Lopez (4) antitos

Se ha pedido oiro picador para re-
serva.

Ostion deberd bandeillar los to-
ros que le correspondan y malar el
tltimo tore.

Los toros perteaecen 4 la acredi-
ada ganaderia de Funes y han cos-
tado cada uno 5,700 reales, y tienen
5 aiios de edad.

NOVILLADA EL DIA 25
Tomaran parte los aficionados de Ta
misma villa, y hdmrau dos foros Nava-

Tros.

Espadas.
Patricio Zabeldia
Juan Pefia

Picadores.
Migue! Beobide
Vicente Miedo

Banderilleros
Ricardo Ormacchea,
José Jauregui

"Nazario Lopetegui
Torivio Echeveste
Serapio Iharzabal

" Bien merecido: En su ntimero del 28
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