ardo Botl

Usurbilgo XVI. Sagardo Eguna

rezia ematen zaio Usurbilen

Txotx garaiaren amaierarekin batera botilako sagardoart protagonisimo be

edari preziatua urte guztian
izango dela gogorarazi nahi bai-
tzaion.

Sagardo Egunean hainbat hel-
buru lortu nahi dira. Alde batetik
sagardoa plazaratzea. Horreta-
rako 45 sagardotegi inguruk ba-
natzen dute.

Basoak salgai jartzen dira eta
jendea postuz postu sagardoa
edaten joaten da. Ez da inolako

12000 PERTSONA inguru bil-
duko dira gaur Usurbilgo sagar-
do jaiean mama gozoa dastatze-
ko. Sagardoarekin zita garran-
tzitsua izango da plazan. XV
aldiz sagardo eguna ospatuko da
Gipuzkoako herri honetan eta
bertan likido preziatua dasta-
{zeaz gain edari honen inguruan
dauden hainbat lanabes eta
tresna ikusteko parada ezin ho-
b€a izango da.
70. hamarkada amaieran sa-
gardoak ez zuen egun duen
prestigioa eta izena. Sagasti asko
galdu egin ziren, eta garai batean
edari preziatua izan zen hark
izena galdu zuen. Garai batean
sagardoak zuen lekua ardoak
betetzen du egun. Hori dela eta
Usurbildarrei Sagardo Eguna
antolatzea otu zitzaien. Denbo-
rak aurrera egin ahala sagardoak
zuen ospearen zati bat berres-
kuratu du, eta gero eta gehiago
dira egun horretan Usurbilera
inguratzen direnak. Azken urtee-
tan 12.000 pertsona inguru izan

mp.-.u Usurbﬂgo plazan sa-

G

Aitor Egileta: «Jende
askorentzat sagardoa
sagardotegietako edaria da.
Bertara joan, nahikoa jan eta
edan, bapo-bapo jarri, eta
hurrengo urtera arte ez dira
sagardoaz gogoratu ere
egiten. Guk urte guztiko
kontsumoa bultzatzen dugu,
eta horretarako botilako
sagardoa bultzatu nahi
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Jende askorentzat sa-
gardoa sagardotegietako edaria
da. Bertara joan, nahikoa jan eta ,
edan, bapo-bapo jarri eta hu-
ITengo urtera arte ez dira sagar-
ﬂnaz gogoratu ere egiten. Guk
urte guztiko kontsumoa bultza-
m dugu, eta horretarako boti-
- lako sagardoa bultzatu nahi
- dugu, dudarik gabe kalitaterik
€l cna horrek baitus.

txotx garaia ongi
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lehiaketarik izaten, lortu nabhi
dena jendeak era eta toki ezber-
dinetako sagardoa dastatzea da.

Bestalde, plazan bertan muz-
tioa egiten da. «300 kilo sagar
ekartzen ditugu eta prozesu guz-
tia azaltzen dugu. Aurrena sa-
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amaitua dago, eta jadanik boti-
laren sasoia hasita. Hori dela eta,

egun berezi hori ospatzeko urte
sasoirik egokiena dela deritzote
antolatzaileek. Urtero maiatzean
egiten da Sagardo Eguna, jen-
deari sagardotegiak amaitu arren

garra ftxikitu, gero tolare txiki
batekin prentsatu eta bertatik
ateratzen den zukua pitxarretan
banatzen dugu jendeak proba
dezan. Ez du kolore 0so ona iza-

ten baina ... prozesu interesga-
ITia da, eta jadanik tradizio bi-

| 1g£ko hidrogarbigailuen
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Jende asko bilduko da gaur Usurbilen sagardoaren festa handian
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UsurBilen Dildako ATn jendeak.

“eiletak. -

Gozogintza eta »pramil£aK0
ROSLluak ere uriero lart
Gozogmizar po sag
ela sagardoarekin egiten d
hainbal tarta eta p il
Zeramikarl dag
sagardoaren inguruko hainbat
eta hainbat ontzi egiten dira.

Informazioak ere bere garran-
{zla du, eta Usurbilen ere postu
informatiboak aurki daltezke
egun horretan. Bertan eguncar
zer gauza ikus daltekeen azaltzen
da. eta, bestetik, Gipuzkoako 70
sagardotegiren inguruko Infor-
mazioa ere topa daiteke. Sagar-
dotegien fitxa teknikoa azaltzen
da. Ezaugarriak, bere produk-
zioa, kokapena, kapazitatea eta
abar luze baten inguruko Infor-
mazioa jaso daiteke. .

Erakusketentzat ere tartea
izango da XVI. Sagardo Egunean.
Aurreko egunetan argazki era-
kusketa egiten da herriko taber-
netan. Ondoren egunean bertan
erakusketa berezi bat egin ohi da.

Lehen erakusketa Usurbilgo
baserrietako tolareen ingurukoa
jzan zen. Herriko tolare guztiel
argazkiak atera zitzaizkien, ela
ondoren bilduma garrantzitsu
bat egin zen tolare bakoitzaren
inguruko xehetasun eta argibi-
deak azalduz.

Egun, tolare horietako batzuk
desagertu egin dira eta baita be-
rriak sortu ere. Hori dela eta,
garal hartako Informazioa zahar-
kiturik geratu da, eta aurien
erakusketa bera egiteko asmoa
dute usurbildarrek. Egungo to-
lareen argazKklak ateratzen ari
dira, eta ondoren XVI. festa ho-
netako erakusketa egingo dute.
Bestelako erakusketa ugari ere
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Boin i1zan da hamascl ba.g{dl‘d()
Fgunetan: Sagardotass

Sk gintza, sagarrondo-
K sagarrera, sagardogintza in-
dustriala, Asturiaseko sagardoa,
sagarrondoarern ixertaketa, botl-
la berria, sagardoz pattarraren
destilazio prozesua eta Europako

sagardoak,
Jende aldetik harrera ezin ho-

bea izaten du egun horrek. «n-
basloa izaten da. Jende pila bat
etortzen da, joan den urtean
12000 lagun inguru bildu ziren.
Kopuru horl izugarria da, baina
horren ondoan herriko jendearen
erantzuna ere alpatu beharrekoa
da. Egun horrek lan handia
ematen du, postu guztielan zer-
bitzatu egin behar da, antolaketa
lanetan aritu egin behar da, ber-
din garbiketa lanetan... ela ho-
rren guztiaren aurrea Usurbilgo
herria lanerako gogo biziz izalen
da. Herriaren inplikazioa handia
da eta hau azpimarratu beharre-
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Sagard 0 Hburuxka
bat argitaratzeko asmoa dute
antolatzalleek. «Sagardoart bu-
ruzko 100 galdera» izenburupean
edari estimatuak dituen ezuga-
rrfak argitara atera nahl dira.
Ehun galdera planteatuko dira
ela halei erantzun zuzenak ema-
ten saiatuko dira, Jakoba Rekon-
do eta Inigo Garcia de Eulate dira
eglleak.

Aitor Egiletak adierazi digunez,
«Euskal Herrian ez dago sagar-
doaren inguruko informazioa 0so
zabaldua. Gurea, liburuxka txiki
bat lzango da, eta bertan sagar-
doaren Inguruko hainbat infor-
mazio eta bitxikeriaz gain sagar-
dotegien helbide eta bestelako
informazioa ere emango da. Ho-
rrez gain, beste folleto txiki bat
ere argitaratu nahi dugu. Bertan
sagardoarekin eginiko errezetak
azaldu nahi ditugu. Sagardoak
sukalderako ere balio du, eta
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- Ama Kandida
etorbidea, 13
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Kalitatezko sagardo kaja egiled

-

keen bitxikerien artean (kusga-
rriena sagardo botaketa lehlake-
ta da. Bertan parte hartzeko ize-
na eman behar da. Arratsalde
partean izen emandakoen artetik
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ematen zale, eta halen lana sa-
gardoa basora botatzea da» esan
digu Egiletak. Era guztletako jen-
deak parte hartzen omen du, efa
lkusgarria omen da. X

ccdan eta eman edatera
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