VIl Salén Internacional
de les Sidres de Gala

AAS NOVEDADES Y MAYOR PRESENCIA INTERNACIONAL

~ ¢ =del concursu de sidre casero fecho en maera na PSLA 2017,

_a séptima edicion del Salén infernacional de les Sidres de Gala
SISGA), que se celebrara del 31 de septiembre al 1 de octubre, no
so0lo serd la mads internacional, sino sin duda la mas novedosa.

= confirmacion de la participacion xaponesa vy
safricana, as/ como la asistencia de los llagare-
: europeos, hardn gue este Vil SISGA sea el mas
‘arnacional de todos los realizados hasta el mo-
=~to, cualidad a la que hay que afadir la presen-
= confirmada de representacion institucional de
_nicipios europeos, e incluso de un parlamenta-
© britédnico, deseosos de conocer e implicarse en

el proyecto que representa el SISGA en cuanio = s
espiritu integrador no solo de las difererntes s oras
y llagareros, sino también de los paises s oreros
en funcién del importante patrimonic etno 22 o |

cultural que compartimos, y las posiciicates T.e
esto supone para el desarrollo econémice ce 0s
MIisMos.

Por otro lado, este afio se convoce por orimera vez

LA SIDRA
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el | Alcuentru de peribdistes y bloggers de la sidra,
due ha despertado un vivo interés entre los profe-
sionales de dicho sector. Ademds se innovara en
la propia Cena de Gala, donde se profundizard en
las posibilidades de armonizacion de las diferentes
sidras con originales Propuestas gastrondmicas a
cargo del prestigioso chef Alejandro Fernandez
del restaurante Somio Park. Como novedad se pre-
sentara el “Xardin de los Saborgos”, un auténtico
tour gastrondmico que precederd a la Cena de
Gala como un interesante complemento a la mis-
ma, permitiendo a su vez dinamizarla y aligerarla.

Por supuesto, la Cena de Gala serg, como le es pro-
pio, un auténtico ejercicio gastrondmico, donde se
podra disfrutar de las mejores sidras existentes y
ensayar las armonizaciones que presentan con los
muy cuidados platos que se servirdn en el trans-

Fopeos.

GRESILVA

- Cocina simultaneamente
carne e pescado
sin mezclar sabores

iAsados a la brasa sin llama,
sin carbén y sin piedra volcanica!

- Humo reducido

demonstracion

- Mano obra reducida GION

curso de la misma, fruto también del buer 1
Alejandro Ferndndez vy el equipo de profz
de Somiod Park que haran de ésta una ves
vidable,

Asi mismo, y cuando queda POCO Mas de
para el evento (29 de septiembre al 1 de
aun estan pendientes de confirmacior -
Importantes iniciativas que preferimos =

lar hasta que sean una realidad, pero que -
caso redundardn en el refuerzo internacic-
tucional y etno-gastronémico de este prs -
evento, referencia en estos momentos a

ternacional y cuyo formato va ha sido &
por diferentes eventos sidreros principalr -

£

Mas informacion en www.sisga
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Pidanos presupuesto
sin compromiso

Venga a ¢o
nuestras




