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Conoce más de cerca el mundo del vino con este programa ideado por el experto sumiller Juan Luis
García, de 'Casa Marcial' en Asturias.

https://adserver3.bigapis.net/www/delivery/ck.php?oaparams=2__bannerid=16130__zoneid=1533__OXLCA=1__cb=33a55a9e92__oadest=https%3A%2F%2Fcitricosvalencianos.com%2F
https://adserver3.bigapis.net/www/delivery/ck.php?oaparams=2__bannerid=5509__zoneid=1534__OXLCA=1__cb=b6f0285d20__oadest=https%3A%2F%2Fwww.todoviniloimpresion.com%2F
https://adserver3.bigapis.net/www/delivery/ck.php?oaparams=2__bannerid=6840__zoneid=1872__OXLCA=1__cb=cdd75563cd__oadest=http%3A%2F%2Fcaprichosdelpaladar.es%2F


11/12/21 22:29 Valle, Ballina y Fernández: la DOP Sidra de Asturias

https://www.agrodiario.com/texto-diario/mostrar/2903489/vino 3/5

En este capítulo Tano Collada, enólogo y responsable de la bodega 'Valle, Ballina y
Fernández' de sidra 'El Gaitero' nos muestra una cata de sidra del mismo nombre de la bodega. Se
trata generalmente de una bebida seca, tipo brut. Color pálido amarillento con destellos dorados,
burbuja fina y constante de lenta evolución que forma marcada corona. Aromas de carácter frutal en
armonía con notas tostadas que sugieren madera. Su sabor es el de un producto seco, con ligera
acidez y bajo en alcohol, con frescor que perdura. 

La sidra natural espumosa se obtiene mediante una segunda fermentación en un recipiente cerrado.
De esta forma, el gas carbónico presente en la sidra natural espumosa con denominación de origen
es siempre endógeno, nunca añadido.

Dependiendo del recipiente en el que se completa esta segunda fermentación, tenemos dos métodos
de elaboración: el método tradicional y el método Charmat. En el método tradicional o champenoise
partimos de la sidra base clarificada, a la que se le añade el licor de tiraje (azúcar y levaduras) antes
de proceder a su embotellado. La sidra realiza la segunda fermentación en rimas (jaulas con
capacidad para unas 500 botellas) durante varios meses, pasándose después a completar su
envejecimiento en pupitres. 

Aquí las botellas van girándose e inclinándose hasta quedar en posición casi vertical, con los
sedimentos producidos durante la fermentación acumulados en el cuello. Por último se procede al
“degüelle”, proceso que consiste en congelar el cuello de la botella con los sedimentos y
seguidamente abrirla. La propia presión del interior del recipiente expulsa el hielo junto a una
pequeña cantidad de líquido, que se recupera añadiendo el licor de expedición. 
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Jentilen Lurra: la sidra que se bebe
en copa

Valle, Ballina y Fernández: la DOP
Sidra de Asturias

Vinos de la Sierra de Salamanca,
tierra de la variedad rufete
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Más Noticias

Es una sidra longeva donde se integran aromas secundarios con primarios de una manera fina y
delicada. Obtenida de una sidra base tradicional, con mezcla de variedades con Denominación de
Origen Protegida, como la Teórica, Raxao, Perico o Regona.
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Lo más leído

Condenan a Agroseguro a pagar más por daños por pedrisco en una finca de melocotoneros en Cieza

La naranja incrementó su precio un 1.293% y el limón un 960% del campo a la mesa en noviembre

Yohimbina, ¿un suplemento milagroso?

La gran novedad de los ecoesquemas de la nueva PAC, al detalle

Cerveza de Navidad de Estrella de Levante en el Mercadillo del Puerto de Cartagena a favor del Asilo de las
Hermanitas
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