Del 28 de septiembre
al | de octubre

Una de las inumberables copas servies net SISGA 2022.

El Saldon Internacional de les Sidres de Gala -Xlll SISGA- va a mds ano
tras ano y no solo en participacion infernacional, que este afo serd
espectacular. Esta edicidn trae importantes novedades, empezando
por la amplia programacion pre y post SISGA y destacando por su
importancia la firma del protocolo de adhesion a la Red Europea de
Ciudades de la Sidra.
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-+ Ufre la oportunida de conocer, non solo sidres, sindn llagareros de tol mundiu.

Superandose ano tras ano,

2l XIli SISGA atrae sidray
profesionales de la hosteleria
ge cuatro continentes

“sc’mo tercer edicion del Salén Internacional de

-~ zres de Gala -SISGA- viene con importantes no-
~:as pensadas para dar a conocer mas en pro-

~ 2ad la sidra v la cultura asturiana a los visitantes
o5 pafses y para reforzar la unién entre sidreros
~.ndo, asi como presentar al publico asturiano la
‘ ‘ - :zad de sidras de copa gue actualmente se pro-
. ze contard con una programacion pre y post
~ras0, ofreciendo a los participantes del SISGA
“=-vicio de orientacién con propuestas concretas

: Qﬁo - = Jue conozcar mejor la sidra, la cultura y la gas-
| Jmia asturiana, como la Ruta’l Quesu vy la Sidre, o
erd : 7a a llagares, sidrerias y pumaradas, entre otras
ndo ~_~cién de los intereses de nuestros visitantes.
su - = de las novedades de esta edicion sera una es-
= =n Nava y la experiencia gastrondmica ‘Sabor-
d de = 'agar’, en la que, a través de distintos platos y

~onizaciones con sidra, se pretende transportar
smensar a los lugares en los que se crea la esencia

de la sidra, los llagares. .

Pero sin duda el plato fuerte de esta edicion serd la
constitucion de la Rede Europea de Ciudaes de la
Sidre, a través de la firma, en el Ayuntamiento de
Xixon, del protocolo de adhesion a fa misma, convir-
tiendo a Xixdn en la sede de este organismo en el que
participaran representantes de ciudades asturianas,
espafiolas, portuguesas, francesas, italianas, checas y
otras aun por confirmar.

Recomendamos consultar el programa para estar al
tanto de todas las novedades del evento.

PROGRAMA

Jueves 28 de septiembre
iNnauguracion

La inauguracién del XlII' Salon Internacional de les
Sidres de Gala -SISGA-, tendrd lugar a las doce del
mediodia en los salones del Hotel Zentral Rey Pelayo
y correra a cargo del reputado técnico agricola y eno-
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Una de les sidres presentaes rna anterior edicion del SISGA.

‘Saborgu a Llagar', una
innovadora experiencia
gastronémico-sidrera, es otra
de las grandes novedades de
esta treceava edicion del Salén
Internacional de les Sidres de
Gala

logo italiano del Val d’Aosta, Gianlucca Telloli, funda-
dor del llagar Maley, quien impartird ademas una cata
de sus sidras, exponiendo la filosofia y las espectati-
vas de futuro de su llagar y de la sidra mediterranea
desde una perspectiva de sostenibilidad paisajistica vy
medioambiental.

Gianlucca Telloli viene participando y cosechando
premios en el Saldn Internacional de les Sidres de
Gala con la sidra de su llagar -Maley- casi desde su
inicio, con un notable éxito, a la altura de la calidad de
su producto.

La tarde del mismo jueves tendréan lugar las Catas
Principales: en la primera el lagarero Tino Vazquez
presentara la fsidra de su llagar ‘Panizales’, y en la se-
gunda, Regina Pereira, del Gobierno de Madeira pre-
sentard la sidra de madeira, que acaba de obtener su
GP.

= nterés especifico de estas catas guiadas radica en-

2.2 no solo se pueden probar productos de alto in-

terés y calidad, sino que ademas dan la posibilidac
de escuchar y preguntar dudas a sus productores
profundizando en todos sus matices y procesos de
elaboracion.

Esa misma noche, cerrando el primer dia del Salon
tendra lugar en el Club Isidra la innovadora experien-
cia sidrero-gastrondmica que adelantabamos ‘Sabor-
gu a llagar’, una experiencia sensorial entre la tradi-

La sidre evallase en tastia ciega.
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- 2-e de xelu, una de les categories que se presenten nel SISGA.

= vanguardia que pretende acercar a la mesa
- -~ zaciones vividas en los llagares, a través de los
- = 2e Silverio Alvarez, cocinero que auna creativi-
- —onocimientos culinarios y sabiduria sidrera.

- = zaje de los platos con cada una de las sidras
- ~z5 especialmente para él es de suma importan-
= =~ =z lograr el objetivo deseado, buscando el equi-

- _~ico ente acidez, amargor y dulzor.

Viernes 29 septiembre
JUrado
rernaciondal

-~ -rpada auna tres de los eventos mas esperados
. =:7a edicidén, la valoracion de los productos pue
~.rsan en los Premios SISGA, la firma de! Proto-

- Jde Adhesidn a la Red Europea de Ciudades de |

2 Sidra y la cata guiada de sidra japonesa.

- =: nueve de la manana del viernes 29, en las ins-
- ones del Restaurante El Duque, se procederd
~~stituir el Jurado Internacional, formado por un

~ = ~bro de cada uno de los llagares participantes y |
- 2presentantes de la Fundacion Asturies XXI, en-

- =1 organizadora y presidido por Manuel G. Busto.

-2 composicidon del Jurado Internacional, con re-

~ zsentacion de los llagares participantes, constituye |

- 3 inisma una garantia de independencia, rigor y
-~ _rzlidad, dado que los gustos en materia de sidra
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Les tasties guiaes son una ocasion unica pa conocer les cualidaes organoléptiques de les sidres, de la man del propiu produtor

El Protocolo de Adhesion a la
Rede Europea de Ciudaes de la
Sidre reafirma la importancia
de Xixoén en el escenario
internacional

varian-mucho de uno a otro pars, pero los criterios
de calidad son comunes, estableciéndose parametros
comunes de evaluacion aplicables a productos muy
heterogéneos.

Segun la puntuacion otorgada por dicho jurado la si-
dra presentada podrd alcanzar las siguientes distin-
ciones:

- Premium. Para la sidra mejor calificada en cada una
de las categorias.

- Medalla de Oro. Para las sidras que hayan obtenido
puntuaciones entre los 85 y los 100 puntos.

- Medalla de Plata. Para las sidras que hayan obtenido
puntuaciones de 70 a 84,

- Medalla de Bronce.- Para las sidras que hayan con-
seguido una puntuacion de 60 g 69.

Como novedad en esta edicidn, se ofrecera a los par-
ticipantes del SISGA que no estén directamente im-
plicados en la evaluacién de los premios una activi-

dad alternativa que les permita acercarse a la cultu
y sidra asturianas, con una visita al Muséu del Puet
d'Asturies y un posterior recorrido por los chigres ¢
El Campu La Guia.

En la tarde de esta segunda jornada tendra lugar

esperada firma del Protocolu d’Adhesién a la Red:
Europea de Ciudaes de la Sidre, cn |3 gue participa
ran varios representantes de Municipios europeos, |
en el que se fija que Xixdén serd la sede principal y per
manente de dicha RECS, un proyecto en el que llev:
trabajando la Fundacién Asturies XX| -organizador:
del SISGA- desde hace afios v que en el anterior man:
dato de Carmen Moriyén estuvo a punto de concre:
tarse, pero que se vio retrasado hasta este momento

La creacion de esta RECS, su constitucidn en Xixdn
y el hecho de que esta ciudad se establezca comc
sede principal y permanente de la misma supondré
un buen soporte al reconocimiento por la Unesco de
la Cultura Asturiana de la Sidra como Patrimonio In-
material de la Humanidad.

Ya en la tarde, y después de la pertinente comida de
trabajo, tendrd lugar en el Museo de la sidra de As-
turies la presentacion de la sidra que probablemente
cree mas expectacion entre los asturianos, la de Ja-
pon, con una charla/degustacén de la mano de los
llagares nipones participantes, a la que seguird una
visita guiada por el mencionado museo.

Para rematar esta jornada tan intensa, y aprovechan-
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—antu de la preba abierta al publicu del 2022.

Como novedad, este ano sera
posible adquirir en directo los
productos sidricolas de los
expositores de la cata abierta
al publico

Jue ya estaran en Nava, se celebrard una espicha
ano de los llagares de esta localidad.

sabado es quizas la jornada mas cercana al publico
zneral vy la mas esperada por los sidreros y sidre-
:s de Asturies, va gue a lo largo del dia tendran la
cortunidad de probar todas las sidras, asturianas vy
‘Iranjeras, presentes en el SISGA.

= recinto de la Feria-Internacional de Muestras sera
z escenario donde se desarrollen las actividades de
:sta jornada, que comenzard con la inauguracion vy
zpertura al publico de la exposicion de la Rede Euro-
zea de Ciudades de la Sidra.

Sabado 30 septiembre
Cata aplerta al
PUDlICO

Tras este primer acto, a las 12 de la mafiana se inau-
gurara la Cata Abierta al Publico, una excelente oca-
sién para conocer las muchas variedades en las que
se consumen las bebidas derivadas de la manzana en
distintas partes y culturas del mundo, constituyendo
sin duda el momento mas esperado por los aman-
tesde la sidra, que podran conocer de primera mano
lasidra que se elabora en otros paises, pudiendo inte-
ractuar con sus propios productores.

De esta manera, quienes no se conformen con pro-
bar las abundantes opciones sidreras disponibles en
la muestra y estén interesados en conocer con mas
detalle como se elaboran, qué cualidades organolép-
ticas poseen o cudles son sus posibilidades de har-
maonizacion, podran obtener esta informacién de los
propios llagareros, hablando directamente con ellos
sin mas barreras que las que los distintos idiomas
puedan imponer.

La asistencia a la Cata Abierta al Publico tendra un
precio reducido de 10 euros, y se desarrollard en ho-
rario de mafiana y tarde, de 12 a 15 horas vy de 17 a
20 horas. Ademas se realizardn en este horario varias
catas guiadas de por los propios llagarero, de 30 a 40
minutos de duracion.

Como novedad, este afo, por primera vez dentro de
la jornada abierta al publico, podran realizarse com-
pras de productos de los expositores.

Hbra sidras de Japon, Madeira, Estados Unidos, Chile,
Perd, Francia, Italia, Alemania, Irlanda, Holanda, No-
ruega, Chequia, Eslovenia... y dentro del Estado espa-
Aol participardn llagareros de Euskadi, Canarias, Led¢n
Catalufa, Navarra y Galicia.

Esta cata abierta al publico, en la que, recorde™ s ¢
podran probar mas de 140 productos dist'mmos =
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Participantes er la Xll edicién del SISGA, en el Llagar £ Duque.

los asturianos vy los provenientes de llagares interna-
cionales es una oportunidad excelente para conocer
las variedades de sidra no escanciable, perfectas para
el ocio nocturno, cafeterias, pubs o restaurantes cuyo
espacio no permita el escanciado, por lo que se es-
pera la asistencia de representantes de la hosteleria
interesados en la misma.

La experiencia nos dice que para el pUblico asturiano
en muchas ocasiones resultan tan sorprendentes al-
gunas de las propuestas de nuestros propios llagares
como las traidas de otras partes del mundo, ya que
hay un fuerte desconocimiento de la gran variedad
de productos que actualmente se estd elaborando en
los llagares asturianos, fruto de su apuesta por la in-
novacion y por la apertura a otros ambientes vy a otros
mercados en los que la sidra tradicional de escanciar
tiene mas dificil entrada.

La jornada finalizard en un llagar xixonés con la ce-
lebraciéon de la va tradicional ‘Espicha de Xerman-
dia™ en la que los participantes de distintos paises
interpretaran canciones sidreras de sus respectivos
lugares de origen, compartiendo nuestras culturas vy
creando importantes lazos entre llagareros de distin-
tas nacionalidades.

Es importante resaltar que la presencia internacional

-tanto de llagares como de importadores y period
tas de prensa especializada- en el SISGA garantiza
visibilidad de la sidra asturiana vy le abre caminos e
mercados exteriores, al tiempo que ofrece a los astu
rianos una visidon global del entorno sidrero, muck
mas amplia. que a la que estamos acostumbrados:
haciéndolos conscientes del buen lugar que ocupe
nuestros productos dentro de un universo tan ric
como es el de la sidra:

Domingo 1 de octubre
Brunch de Galo
y Premios SISGA

La jornada final de esta Xl edicion del Salén Inter-
nacional de les Sidres de Gala tendrd lugar en los sa-
lones del llagar- restaurante xixonés Finca El Duque,
premio nacional de gastronomia, donde el chef Pedro
Balddé propondra, como va hizo en la anterior edicién,
una seleccion de platos gourmet especialmente pen-
sados para su harmonizacion con las sidras presenta-
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= Xl SISGA

* ellos, de manera que resalten las propiedades
-~z tipo de sidra presente.

=s7a presentacion de alta gastronomia se quie-

=r de relieve la amplitud de posibilidades que
: 3 sidra, en todas sus variedades, como mari-
~zra todo tipo de platos.

=rgo del Brunch se ird haciendo entrega de los
~ones y trofeos de los Premios SISGA 2.023, uno
: momentos de mas tension y emocion para los
'zr0s participantes, debido al prestigio que este

azimiento implica para sus productos a nivel in-
= onal.

“~raga de los premios sera realizada por autorida-
~Unicipales, miembros del Jurado Internacional y
entantes de la Fundacion Asturies XXI, como
2 organizadora del evento.

zste acto se dard por finalizado oficialmente el
-2 9n Internacional de les Sidres de Gala, aungue
~muchos los llagareros e importadores que aun
aneceran varios dias mas por Asturies, aprove-
12 su presencia aqui para conocer mas a fondo
"_ra sidrera asturiana y para hacer contactos co-
~zles.

“= la Revista LA SIDRA vy la Fundacion Asturies
2 les ofreceran opciones y recomendaciones
@ facilitarles esa labor, ya que la creacidon de vin-
: comerciales v la difusion de la cultura sidrera
ana son precisamente dos de los principales ob-
25 con los que se concibid este Saldén desde un

“oioio.

Un de los platos servios nel brunch del Xii SISGA
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