0O SIDRERIAS

El concamiento de la familia Zapiain se ha transferido de generacidn en generacidén

Galardonada en numerosas competiciones
locales e internacionales, ha recibido el
reconocimiento de las instituciones vascas.
Pero sobre todo ha sido avalada por los
consumidores, los seguidores mas fieles

apiain Sagardoa exporta
cada vez mas a mercados
internacionales. Japdn,
Australia, Estados Unidos
y varios paises de Europa
disfrutan ya de una de las sidras de
mayor calidad del Pals Vasco. Aun-
que el reconocimiento internacio-
nal es importante, para la sidreria
ubicada en Astigarraga su principal
publico sigue estando en casa, y es
el gue mas valora
Siendo una sidra estrechamente
hgada a la gastronomia vasca, que
ests presente en NUMerosos restau-
rantes de referencia, esta bodega
fue reconocida el pasado afio por
la Academia Vasca de Gastronomia
Curante ia entréga de los Premios
Euskadi de Gastronomia Mediante
este galardon, ls prestigiosa Acade-
mia y & Goblerno Vasco han quer-
do reconocer |a lsbor realizads por
Zapiain para elevar este producto
tradicional 5 una categoria supe-
nor mediante la constante mejora e
INMSOVBCION

«Para nosotros el
reconocimiento mas
importante de todos
es el de nuestra gente»,
aseguran en la bodega

Alemania, Inglaterra, Estados Uni-
dos, Noruega.. Zaplain ha recibido
premios en muchas compelticiones
internacionales de renombre que
constatan su calidad incluso para
paladares que no estdn habituados
a la sagardoa. Pero sin duda si hay
un premio que ratifica la calidad de
esta bodega, ese es aquel que se
recibe en casa. En 2020 Zapiain fue
proclamada méjor sidra natural de
Gipuzkoa en el concurso de la Dipu
tacidn de esle herrialde

Desde la incorporacion a la bode-
ga de Miguel Zaplain, primer endlo-
Q0 de este sector, la busqueds de 1s
mejor calidad ha sido una apuesta
constante. «Eso supone trabajar

HABLAN LOS EXPERTOS

ZAPIAIN: SIDRA RECO
DENTRO Y FUERA DE

desde el manzanal hasta la botelia
en todos los aspectos gue afectan
al proceso de elaboracions, ase-
gura lon Zapiain, que junto con su
hermano Mikel y su primo Egoitz es
la viva imagen de las generaciones
mas JOVenes que se estan haciendo
cargo de la sagardoteqgi

NUEYOS PRODUCTOS

En Zapiain Sagardoa, ademas de la
busquedadelacalidad, en los Gitimos
afos han trabajado en la diversifica-
cion del producto. Su sidra de hielo
Bizi-Goxo se hahechoun huecoenel

mercado y se ha posicionado como
una de las mejores
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APUESTA POR LA SOSTENIBILIDAD
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