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Todo el ano

Experiencias y eventos

En Sagardoaren Lurraldea encontraris
diversas experiencias turisticas v
eventos relacionadoes con la cultura de la
sidra que te permitirin disfrutar de
una estancia inica e inolvidable.

Castellano
Eik

el territorio de la sidra « qué hacer . comer en sidreria . qué visitar . el museo - noticias « contacto

Todo el afio

Comidas y cenas en sidrerias
Comer en una sidreria es un hecho
gastronomico sin igual. En Sagardoaren
Lurraldea encont 15 sidrerias que
te permitirdn disfrutar de esta
experiencia inica y disfrutar del

sal it Aal e

Planifica tu visita al
territorio de la sidra

Todo el ano

Museos, pueblos y lugares de
interés

irdoaren Lurraldea tiene mucho
musens, pueblos
s incomparables y
Imigenes de postal

con encanto, pai
lugarés de inter
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Sagar Uzta 2012

ar Uzta es Ia fiesta de la manzana y
celebra el comienzo de las labores de
elaboracién en los tolares, una actividad
que durard hasta mediados de
noviembre,
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el territorio de la sidra

Este mes te proponemos la experiencia turistica "
que se celebraran en distintas

, los
localidades del territorio de la sidra v las

qué hacer - comer en sidreria - qué visirar -

el museo - noticias -

elige una fecha:

Selecciona una fecha y encuentra
nuestras propuestas mis interesantes
para tu visita al Territorio de a sidra

|

experiencias:

Disfruta de las experiencias
encturisticas que combinan
gastronomia, ocioy cultura

Ver todas las experiencias

eventos por

Esta semana en

Todo el afio Todo el afio
Catas guiadas en sidrerias Experiencias en sidrerias: el rito
del txotx

Esta experiencia permite realizar una

cata guiada en una sidreria de la mano

del propio sidrero y conocer de primera
icas de su sidra

Elterritorio de la sidra nos ofrece
infinidad de opciones y espacios
singulares para la vivencia de
experiencias enoturisticas que
combinen gastronomia, ocioy cultura

mano las caracter:

categorias:

-> Aperturas del txotx
> Catas de sidra

> Concursos de sidra

-> Fiestas de la manzana
> Otros eventos

-> Sagardo egunas

Ver todos

Todo el ario

Visitas guiadas en sidrerias
Esta experiencia permite visitar las
instalaciones de una sidreri
el procesa completo de elaboracién de
Ia sidra, adem s de las peculiaridades
de cada casa,

conocer

943 550 575

Todo el afio Todo el afio

Comidas/Cenas en si

Esta experiencia permite experimentar Comida/Cena en sidreria
el rito del txotx en una sidreria
aly degu

tradicional de sidreria. Txotx!

Una experiencia que permite
adentrarse en la cultura de Ia sid
vasea mediante la visita 2
Sagardoetea, Museo de la Sidra V
¥ la degustacién del meni tradicional
de sidreria

tradi ar el mentii

Todo el afio
Visita a museos de la cultura
sidrera

Esta experiencia permite adentrarse en
Ia cultura de la sidra
visita al museo Sagardoetsea y/o ol
caserio museo | gartubeiti.

asca mediante la
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LURRALDEA el terrirorio de la sidra - qué hacer - comer en sidreria - qué visitar - el museo - noticias - contacto

Comer en una sidreria es un hecho cultural y gastronémico
sin igual. Busca tu sidreria en y disfruta de
esta experiencia tnica.

Buscador de sidrerias de Euskal Herria.

Euskal Herria es tierra de tradiciones enraizadas. Acudir a la sidreria es un hecho cultural
¥y gastronémico que enciende la curiosidad de los visitantes, pero tiene sus cadigos de
eomportamiento. Sencillas normas que hacen que la costumbre ne sélo se mantenga, sino que
alcancen la categoria de experiencia tnica.

El ment tradicional de sidreria se ofrece hoy de forma practicamente igual en la mayoria
i6n puede encontrar pequefias variantes que no alteran en

aunque en alguna o
ning(in sentido el significado y la idiosincrasia propia de esta experiencia. El ment de sidreria
estd compuesto por: tortilla de bacalao, bacalao frito con pimientos verdes, txuleta, queso con

membrillo y nueces y sidra al txotx.

Para Individuales / Para Grupes >25 pax Para Familias Tradicionales

Grupos <25 pax Sidrerias con capacidad Sidrerias con mend infantil  Sidrerias que mantienen

Sidrerias para disfrutaren para acoger a grandes para disfrutar con los las tradicion del ritual del

compaiifa de amigos y grupas. pequedios de la casa ot

familiares

Para comer sentado Con actividades Abiertas todo el afio Para empresas

Sidrerias en las que se Sidrerias que ofrecen Sidrerias para disfrutarlas Sidrerias para celebrar

puede comer sentado. otxotes, celebraciones, en cualquier época del afio, reuniones de empress
jornadas especiales, etc. convenciones, etc.

Todas Ver tada:

drerias disponibles.

L g o
e
Barakaldo & GE"@‘M
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LURRALDEA el terrirorlo de la sldra - qué hacer « comer en sidreria - qué visirar

bahia de la
concha

tiene mucho que ver y disfrutar.
Te proponemos algunas alternativas més alla de la cultura de

la sidra: museos, pueblos y ciudades con encanto y lugares de
interés.

pueblos y ciudades Iug;:_;es de interés
L

SAGARDOAREN

SARDOAREN ok IO sacaroocrxea Sacarpopenp o® Sazardo

Elterritorio de ln sidra : . Eim
Qué hacer Contact Tarifa
Comer en sidreria
Qué visitar Tip

El museo

Noticias

Contacto

i K reser Términas de usa

- el museo . noficias - ¢

Disfruta de las experiencias
enoturisticas que combinan

Ver todas las experien:

943 550 575

info@sagardoarenlurraldea.com
www.sagardoarenlurraldea.com
Etwitter ffacebook
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Sagardoetxea Horarios (Todo el afio):

Euskal Sagardoaren Museoa Martes a Sébado: 11:¢ 0+ 16:00-19:30
Domingosy festivos: 11:0013:30

Kale Nagusia 48 "
Lunes cerrado,

20115 Astigarraga - Gipuzkoa
Tarifas:

Tel: 00 34 943 550 575
Fax: 00 34 043 331 311
info@sagardoetxea.com
www.sagardoetxes.com

Grupos: 3,5 euros (indaye entrada y degustaridn),
Individuales: 4 euros (inchiye entrada y degustacion).
Menores de 10 aios acompanados: gratuita
Escolares y grupos de tiempa libre: 2 euros
Grupos: Consultar otros horarics.

, es el lugar idoneo para
adentrarse en la cultura de la sidra.

El museo cuenta en la actualidad con t

en los que acercarse a la historia ya la
realidad de la manzana y la sidra: el manzanal, el espacio
museistico y el centro de degustacion y de cata.

En breve estara disponible un cuarto espacio: un recorrido
por los caserios tolare de la zona en los que se elaboraba la
sidra.

El es un espacio al aire libre donde se puede
apreciar de una forma dinamica y pedagogica la cultura de la
manzana. Aqui se ven los tipos y variedades de manzana, los
injertos, los modos de recoleccion, triturado y prensado de la
manzana.
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LURRALDEA o dela sida - qué hacer - comer en s

Sagardoaren Lurraldea recopila todas las not érea de prensa
relacionadas con la cultura de la sidra. P e e

Sagardoaren Lurraldea. Desde aqui los
profesionales de los medios de

En Sagardoaren Lurraldea encontrarés noticias sobre sidrerias, experiencias turisticas, satunicatidn poceig Agederal

3 . i informacién sobre actividades,
eventos, fiestas, museos, el sector etc... para mantenerle informado de las iltimas dossieres y notas de prensa
novedades.

acerder al area de prensa

Presentacion de la nueva oferta turistica
de Sagardun el 13 de junio en el
Aquarium de Donostia.

El 13 de junio Sagardun presentari la nueva expes
turistica “La sidra y el mar” en el Aquarium Donos
Sebastian. Se aprovechari este evento para presentar, también,
la marca que en adelante integrara e impulsara el conjunto de la
oferta turistica vinculada al mundo de la sidra. Por una parte, se
presentaré la nueva experiencia turistica “La sidra y el mar” con la que
se descubre, dinamica y participati , laimportancia que en
los siglos pasados tuvo la sidra en las expediciones navales al ser un buen
antidoto para una de las enfermedades mds temidas en el mar:
clescorbuto. Los visitantes irdn a museos y centros culturales

como Sagardoetxea, Museo de la Sidra Vasca(Astigarraga),

el Aquarium (Donostia-San Sebastian) u Ondartxo (Pasaia), haran un
bonito paseo guiado en bareo y gozardn de la gastronomia vinculada
a ella con una comida en sidr

En junio sidras de Zapiain y Lizeaga
para degustar en Sagardoetxea.

Todos los meses se cambian las sidras expuestas en el centro de
degustacién y de cata de Sagardoetxeay este mes, todo aquel que se
acerque al museo podra degustar las sidras de Zapiain y Lizeaga al
tradicional estilo del txotx. En meses anteriores, estas han sido las sidras
expuestas en el centro cata:
- Enero: Petritegi y Lizeaga.

Febrero: Zelaia y Gartanaga.

- Marzo: Txopinondo y Bereziartua.

= Abril: Saizar y Gurutzeta.

- Mayo: Petritegi y Zelaia. En Sagardoetxea disponemos de una tienda
on-line (www.sagardodenda.com), donde se pueden adquirir todas las
sidras expuestas en el centro de degustacion y de cata.

Sagardoetxea participara en la 1.
Jornada del Guisante en Astigarraga.

Organizado por Bek di-D. ialdea Turi ¥

la asociacién Harra y patrocinade por el Ayuntamiento de

As iga, este fin de semana se celebrara la I. Jornada del guisante
de Astigarraga. Se podré disfrutar de un mercado extraordinario del

ASTIGARRAGAKO e desm foro deguatnf, Wnertas eseatres clinmpins;cansirtony

actividades para familias y Sagardoetxea, Musco de la Sidra

Vasea participard en dicha jornada. Por una parte, habré la posibilidad de
1. I L R R realizar la visita guiada del Museo Sagardoetxea el 1 de junio (sibado)

por la tarde y tras la visita, se podra di tar de una cena en sidreria. Para
poder disfrutar de dicha actividad, es necesario realizar una reserva previa
enviando un e-mail a donestialdea@behemendi.org o llamando al 943 335
050. Por otra parte, el 2 de junio (domingo) se celebrara un mereado del
guisante en la Plaza de los Fueros de Astigarraga, donde Sagardoetxea
dispondra de un punto de informacién para distribuir informacién

relacionada con su oferta turistica entre los visitantes. Fuente:
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Realizar pedido
La tienda online de la sidra vasca Tniciar sesion

Bebidas - Lotes - Delicatessen - Joyas « Publicaciones - Menaje - Textil - Bono regalo -

Buscar

Buscar en toda Ia tienda

contacta con nosotros
MOSTO DE
MANZANA +34 943 550 575
elaberado con manzanas ver horario de atencién al cliente

de sidra autéctonas, es
una beblda refrescante

0ZO
- 0703

vt St gt e

Mi cesta [5]

No tiene articulos en |2 cesta.
Prohibida Ia venta de bebidas alcohdlicas a menares de 18 afios.

Disfrute de nuestros productos con respansabilidad. Totel Easta 0,00 ¢

Guia de consumo

I

una guia rapida de consumo con
SacarnoeTxea -

recomendaciones cémo conservar y

Sagardoetxea. consumir nuestros productos

El museo de la sidra

vase

" Boletin de noticias

ver més
Subscribirse con su e-mail al boletin
de noticias

Acerca de Sagardodenda  Guia de Consumo  Cata  Contacto © 2008, 2009 Sagarteka

Mapa del sitio  Blsqueda Avanzada  Contactenos S.L- reio S un

Kale Nagui
info@sagardodanda.com

www.sagardodenda.com
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Mi cusnta Castellano el territorio
1 Mi cesta i la sidra
SagardoPedia e

enciclopedia de la

SagardoPedia es una herramienta para aportar y compartir informacion relacionada con el mundo de la Sidra, desde aspectos técnicos de I produccion hasta rutas gastronomicas.
Puedes anadir tus propios articulos asi como editar los existentes para realizar tus aportaciones, anadir enlaces a otros aniculos interesantes, etc.

Navegacien
Pagina Principal La manzana y su cultivo Elaboracion de la Sidra Vasca Degustacién y cata
Portal de la comunidad
pevlalng Historia Historia Proceso paso a paso Espacio de cata
Cambios recientes
[T T Reproduccién del manzano Recepcion Condiciones de Ia cata
Atida Modos de Conduccién Limpieza Examen visual
Plagas y enfermedades Machacado Examen olfativo
Hararicnims Varledades Prensado Examen gustativo
Datos agronémicos y enolégicos Desfangado Sintesis de la cata
Lo que enlaza aqui Datos de maduracién de la manzana Fermentacién Alcohdlica Fichas de cata
A:amins yelaconad ez Ayudas a plantaciones de la diputacién de Gipuzkoa R,
Paginas especiales Mebucashin
Version para imprimir Txotx
Envasado
Enlace permanente Hotella
Autoproduceién Bt
Normas de elaboracién .

Normas Reglamentarias

Cocina con sagardoa
Normas Voluntarias

Con sagardoa
Microbiologia Con mosto de manzana
Levaduras Con licor de manzana
Bacterias
Tratamientos
Tratamientos Fisicos
Quimicos

Enlaces Externos

o Sagardostxea, Museo de la Sidra Vasca (Astigarraga) &
« Sagardomundus, Blog scbre todo lo relacionado con la sidrag?
o Sagardodenda, Tienda on-line de la Sidra Vasca (Astigarraga) @

Esta pagina fus modificada por (itima vez 6l 11 jul 2011, a las 11:13.
Esta pagina ha sido visitada 4,017 veces.

Poic: o Acerca de Aviso legal

www.sagardopedia.com
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