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Axpe, sagardoa €
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Gaur egun ez dira baserri asko
geratzen beren dolareetan sa-
gardoa ez ezik txakolina ere egi-
ten dutenak. Garai batean gau
za arrunta zen Bizkaian, baina
denborarekin desagertzen joan
dira eta gaur egun bakan ba-
tzuk besterik ez dira geratzen
Horien artean dago Markina-
Xemein herriko Axpe baserria
Lau belaunaldi baino gehia-
gok egin dute sagardoa eta txa
kolina Axpe baserriko teilatu
azpian, eta gaur egun ere horre-
la jarraitzen dute, baina ez etxe-
rako bakarrik; izan ere, Axpe sa-
gardoa eta txakolina saltoki
askotan aurki dezakegu, baita
interneten ere
Sagardoa eta txakolina egite-
ko ohitura mantendu duena Jo-
se Antonio Bilbao Axpe baserri-
ko semea dugu. Bere gurasoek
eta aitona-amonek sagastiak
eta mahastiak lantzen zituzten
-gerra aurretik txakolindegia
izan zuten zabalik baserrian-
eta berak irakaspen horiei ja-
rraitu eta gaurkotu egin ditu
Horrela, etxeko dolare zaharra
gorde eta gaur egun prentsa
pneumatiko modernoa erabil-
tzen du sagardoa eta txakolina
egiteko
Baserri askok utzi egin diote
txakolina egiteari eta sagardoa
rekin bakarrik jarraitzen dute
Jose Antonio Bilbaoren iritziz,
«sagastiek ez dute hainbeste
buruhauste ematen, hemengo
eguraldira egokitutako barieta-
teak direlako, baina mahastiak
delikatuagoak dira gaixotasu-
nen aurrean eta botiketan diru
asko gastatu beharra dago. Ma-
hatsak behar duena da toki es-
peziala, eguzkitsua. Horregatik
lehen etxe atarietan jartzen
zen», azaldu du. Gaur egun txa-
kolin zuria bakarrik egiten
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Jose Antonlo Bilbao, Axpe baserriko sagastian, eta azplan, dolare pneumatikoaren aurrean.

duen arren, gogoan ditu bere
etxean txakolin beltza eta go-
rria egiten ziren garaiak

Sagardoari dagokionez, bera
izan zen, orain dela 25 bat urte,
Bizkaiko sagardoaren elkartea
sortu zuena beste lau sagardo-
gilerekin batera, honako helbu-
ruarekin: «Gure ingurugiroa
zaindu eta geure sagar barieta-
teak berreskuratu, asko eta asko
galduta zeudelakon

Jose Antonio Bilbaok, beraz,
ez du zalantzarik bertako pro-
duktuaren aldeko apustua egi-
terakoan eta ez du begi onez
ikusten kanpoko sagarra erabil-
tzea: «Hori oilategian axeria
sartzea bezala da», dio argi eta
garbi. Horregatik, berak landu-
tako sagar eta mahatsa eta in-
guruetako baserritarrenak ba-
karrik  erabiltzen ditu.
«Txingorragatik edo beste arra-
zoiren bategatik fruitua jaso-
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