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CITURKIL - Agurtzane Andueza (Zumarraga,

$6¥) Frasoro laborategiko Kalitate eta
Nekamrtza Bermkuntzako rerbitzuburua da
U pertsonak lan egiten dute bertan, eta
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HEIraoe edo Dakoiinaz gain, animalia osasu- bera txapel gorria edo dér;':j:m
M. Urmak eta subdstratuak, landare osasuna kete. i
eta urak ere arvertren diturte. Urtean 5.000 Gainerako Sagardogileal, -
O3t IEArA0 Iagn artertzen dituzrte fisiko-kimi- 17 4

azterketa horietara egiters w g

baina laginak ekartzel, i Q‘nrh
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Gero eta gehiago. Aldaket; 4,
onera. Belaunaldi errelebos sma.
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jendea sartzen ari da et3 J5t8 ¢
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trolatuta; ez “sartzen dut eta &3 zer o
den”. Jada, ondo kontrolatzen 3
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bat Frantziatik etor daiteke, bests yrs
rri batetik, beste bat... Sagar horien g
ren ezaugarriak desberdinak zango dn
lisia egiteko ekartzen dituzte et hor
bera nahasketak moldatzen dituz s
dituzten ezaugarrien arabera. Hors

sagardogile gero eta gehiagok bt

ko eta 700 bat sentsorialki. Euskal Sagar-
303 eta Gorenak nigilua jaso nahi duten sagar-
COeX Dertatik pasa behar dute. Kalitatearen
A0ex0 apustua naban du ekoizleen artean.
Zer lan egiten duzue sagardoarekin
laborategian!?

Alde batetk, analisi fisiko-kimikoak: eta bes-
telik. analist sentsonala. Lehenak egiten ditu-
guV urta jasotzen dutenetik. Sagarraren heldu-
tasun puntua zein den ikusteko, eta hortik
e, muzDoetan, eta gero, hartzidura guz-
taren kontrola ere. Sagardogileek sagarrak
250 etz lehen prentsaketak egiten dituzte-
nean exartzen dituzte laginak beraien muz-
¥02 nola dagoen ikusteko. Prozesu osoaren
xONUrodz egrten dugu eta botilaratu aurrekoa
ere bai Boularatzeko araudi bat dago eta bete
egn Dehar da

Zein fase ditu azterketa sentsorialak?
Hiru faseetan banatuta dago, ikusmen fasea,
Jsamena eta ahokoa. lkusmen fasean, kolo-
réa eta itxura aztertzen ditugu; aparra duen,
Surbulia Dakiak edo handiak diren, Usaimen  tea da zer gorputz eta zer oreka daukan.
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beraien sagardoa nola dagoen. Askox e
tan nahasketa desberdinak egiten duz &

| _ : teko panelaren iritziz nahasket egowei®
fasean, beste hiru ezaugarri d mteﬁt‘siftea, Sagardabak parte azido b:'at e;lu!q de;ako:e. gozo S PNy g
ssaintzean zenbat usainzen duen; tipikota-  puntu bat, astringentzia, aina hori dena Kalitatean garapena nabari al &
suna, usaintzen den horretan sagardoaren orekatuta egon behar da.Agian, usaimenean Bai areia da Panelarekin 2014 i f
‘ehengaia gogorarazten duen; eta kalitatea, 0so aroma onak izan dauzka, baina limoia bai- gk, : senituen sagarie
, ~ - - . “Lehen d : eta lehen dastatzen genituen Sag==
Upikotasunaz gain beste usain batzuk aurkit-  no azidoago dago; ez dago orekatua. Orekaz astatzen genituen orain dastatzen ditugunen arteko &
zen ditugun: zitrikoak, tropikalak.... fermenta-  gain, gorputza. Badaude sagardo batzuk eda- sagardoen eta orain dastatzen ) barmena da Deneari &
Zioan sortzen dira, berezkoak dira eta kalita-  ten dituzunak, eta ura diruditenak, eta beste dltugunen arteko desberdi T 0 10 Jicates
- Ntasuna baina gaur egungo sagardoaren ¢
teé puntu bat ematen diote. Ahoko fasean, batzuek gorputza dute, ahoa betetzen dizu- 050 nabarmena da” . 8a | centsoriali ¥
parametroak berak dira, modu berean balo- te, Hori da baloratzen dena. at hot?egu da‘,. efa ;1 a8
ratzen dira Ahoan badaukagu beste bat, Kalitate marketako sagardoek derrigor ﬁs‘ko‘k'f’_"ko"{‘ ore.AS }' mazutela N
raunkortasuna. Geratzen zalgun zapore hori  hemengo bi analisiak pasatu behar sagardogileek ikus d”t?:‘ belaundid *
ona izatea. Ezaugarri horiek beti positiboak  dituzte, | puntu bat eta esandakm-mrceﬂ &
zan behar dira ondo puntuatzeko. Azken par-  Beralen estatutuetan edo baldintzetan jaso- boarekin uste dut asko NadITER
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