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DOMINGO MERINO EXDIRECTOR DEL LABORATORIO AGROAMBIENTAL FRAISORO DE ZIZURKIL

“El conocimiento y la tecnologia son la IRAKUgKIiQfK

solucion para el futuro del caserio y

Euskadi Literatura

[ ,, -
los baserritarras Sariak 2018
Dos décadas de trabajo en el laboratorio agroambiental Fraisoro, en EL pREMlO
Zizurkil, y una vision global del sector agrario y la ciencia aplicada al ES LEERLO
mismo avalan a Domingo Merino (Ciudad Real, 1952), un guardian de la Prernios Euskadi
alimentacién y la agricultura de calidad Aol e sl
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“Nunca se ha comido tan bien y limpio como
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09:06 Elparo baja en noviembre en 916 personas
en Euskadi hasta los 121.499



https://www14.smartadserver.com/click?imgid=22965325&insid=8356027&pgid=803679&ckid=1234917665790256135&uii=306345956530385971&acd=1543912798744&pubid=7&tmstp=6352265368&tgt=%24dt%3d1t%3b%24hc&systgt=%24qc%3d1314162586%3b%24ql%3dHigh%3b%24qpc%3d04300%3b%24qpp%3d%3b%24qt%3d105_2956_75146t%3b%24dma%3d0%3b%24b%3d14999%3b%24o%3d99999%3b%24sw%3d1024%3b%24sh%3d768%3b%24wpc%3d11%3b%24wpc%3d70&pgDomain=https%3a%2f%2fwww.noticiasdegipuzkoa.eus%2f2018%2f11%2f25%2fsociedad%2fel-conocimiento-y-la-tecnologia-son-la-solucion-para-el-futuro-del-caserio-y-los-baserritarras&go=http%3a%2f%2fwww.basquecountry.eus%2ft32-basque%2feu
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/corporativos/descarga-pdf
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/opinion
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/sociedad
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/politica
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/economia
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/vecinos
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/mundo
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/la-real
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/deportes
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/ocio-y-cultura
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/albisteak
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/servicios/hemeroteca
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/corporativos/suscripcion-por-rss
https://twitter.com/notgip
https://www.instagram.com/notgip/
https://www.facebook.com/noticiasdegipuzkoa
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/sociedad/euskadi
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/sociedad/estado
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/sociedad/deusto
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/sociedad
https://www14.smartadserver.com/click?imgid=22881579&insid=8331493&pgid=803679&ckid=1234917665790256135&uii=305220056623555185&acd=1543912799326&pubid=7&tmstp=6352265368&tgt=%24dt%3d1t%3b%24hc&systgt=%24qc%3d1314162586%3b%24ql%3dHigh%3b%24qpc%3d04300%3b%24qpp%3d%3b%24qt%3d105_2956_75146t%3b%24dma%3d0%3b%24b%3d14999%3b%24o%3d99999%3b%24sw%3d1024%3b%24sh%3d768%3b%24wpc%3d11%3b%24wpc%3d70&pgDomain=https%3a%2f%2fwww.noticiasdegipuzkoa.eus%2f2018%2f11%2f25%2fsociedad%2fel-conocimiento-y-la-tecnologia-son-la-solucion-para-el-futuro-del-caserio-y-los-baserritarras&go=http%3a%2f%2fwww.euskadi.eus%2finformazioa%2feuskadi-literatur-sariak-2018%2fweb01-a2kulsus%2feu%2f
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/2018/11/25/sociedad/nunca-se-ha-comido-tan-bien-y-limpio-como-ahora
https://www.noticiasdegipuzkoa.eus/2018/12/04/economia/el-paro-baja-en-noviembre-en-916-personas-en-euskadi-hasta-los-121499
https://www14.smartadserver.com/click?imgid=22377794&insid=8149951&pgid=803679&ckid=1234917665790256135&uii=303531206763345211&acd=1543912799558&pubid=7&tmstp=6352265368&tgt=%24dt%3d1t%3b%24hc&systgt=%24qc%3d1314162586%3b%24ql%3dHigh%3b%24qpc%3d04300%3b%24qpp%3d%3b%24qt%3d105_2956_75146t%3b%24dma%3d0%3b%24b%3d14999%3b%24o%3d99999%3b%24sw%3d1024%3b%24sh%3d768%3b%24wpc%3d11%3b%24wpc%3d70&pgDomain=https%3a%2f%2fwww.noticiasdegipuzkoa.eus%2f2018%2f11%2f25%2fsociedad%2fel-conocimiento-y-la-tecnologia-son-la-solucion-para-el-futuro-del-caserio-y-los-baserritarras&go=http%3a%2f%2fwww.matxain.es%2f

Domingo Merino

DONOSTIA- Una veintena de investigadores, batas blancas... Una imagen
a la que no estamos acostumbrados cuando hablamos del sector agrario.
¢, Cual es el papel de este laboratorio?

-El mundo va tan deprisa que hay que evolucionar en todo. Solo hay que
ver como ha evolucionado el sector de produccion de alimentos. Y como
va cambiando el propio cliente también. Todos esos cambios, en sus
primeras fases, los puedes probar en el laboratorio. En todos estos afios,

desde 1981, hemos analizado suelos, forrajes, fitosanitarios o pesticidas...

El analisis de sidra lo comenzamos hace diez o doce afios y luego hemos
empezado con la profesionalizaciéon de la cata. Aqui ha habido mucha

innovacion.

¢ No cree que se ha trasmitido poco y que la imagen del mundo agrario
aun sigue siendo pobre?

-Se ha transmitido poco, pero la importancia que ha tenido el tema del
conocimiento es terrible. Que en el afio 93 o 94, un sefior de Gipuzkoa,
Javier Ansorena, estuviese decidiendo en el comité de sabios a nivel
mundial en el ambito de nitratos y nitritos, que son conservantes, es un

lujo.
¢ Esos conservantes son los que tienen la E por delante?

-Eso es. Uno es el nitrato potasico y conservan los productos. Ocurre que
los nitratos también estan en el suelo. La planta los coge porque los
necesita, porque tiene que hacer aminoacidos y de ahi pasan a proteina,
porque es el proceso normal.

¢ Entonces de donde viene la polémica?

-Hubo una alarma de sanidad en torno a los afios 87, 88 hasta el 90, de
que los nitratos eran peligrosos. Se puso una reglamentacion sobre
nitratos y se sigue trabajando en ello.

¢ Entonces son buenos o malos?

-Todo va en su medida. El nitrato es bueno porque si no, no hay
aminoacidos ni proteinas. ¢ Pero qué ocurre? Pues que algunos piensan
que el abono mineral es malo porque es todo quimica. Pero es que en la
vida todo es quimica. La planta no come estiércol, sino elementos
nutritivos como el nitrégeno, fésforo, potasio... Y ahi tenemos la
hidroponia.

Y qué es la hidroponia?

-Con el agua va el abono. El agua de riego lleva una dilucién de abono.
Los jardines de Babilonia y los aztecas ya la practicaban. Cultivaban en
agua que tenia nutrientes y crecian las plantas. Este sistema se puso en
marcha en la Il Guerra Mundial. Los americanos tenian que ir a una isla, y
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como no tenian verdura y no habia posibilidades, pusieron la hidroponia
en marcha. Con este sistema tu le das a la planta solo lo que necesita y
no coge mas nitratos de los necesarios. Antes se usaba mucho abono
organico y eso suelta mucho nitrato y la planta lo coge.

¢ Y era malo tanto nitrato?

-Yo pongo un ejemplo. Imaginate que te ponen un plato con cinco cazos
de alubias. Pues te pones morado y te pillas un llenazo. ; Qué pasa siles
echas un cazo? Pues que por mucho que te empefies, no te vas a comer
mas que el cazo. Entonces, la hidroponia se hace por ese motivo, pero es
igual de natural que cualquier cosa.

¢ Se utiliza la hidroponia en las explotaciones vascas?

-En las explotaciones de horticultura profesional, todas trabajan con
hidroponia. Se empez6 a trabajar bastante ya en el afio 90. ¢ Por qué?
Porque cuando cultivas las mismas plantas en el mismo suelo de forma
continuada, los organismos buenos y malos se especializan en las plantas
esas y aparecen enfermedades de las raices. Entonces, veiamos que
crecia el tomate y cuando estaba con ese rojo, en los dias de verano y
sol, la planta se ponia lacia. Mirabas la raiz y estaba casi muerta. Y habia
que echar un producto. En hidroponia no pasa eso. Se han arreglado un
montoén de problemas con este sistema y ahi participamos mucho desde el
laboratorio agroambiental Fraisoro.

¢ Y es de calidad la huerta guipuzcoana?

-Siempre digo que lo mas importante es visitar a los mejores para copiar.
En mi época, visitabamos mucho la zona francesa y ellos venian mucho
aqui. Y nos decian: jQué suerte tenéis! Tenéis al consumidor al lado de
casa. Veian que el productor de aqui venia con el dinero de la plaza y
decian que ellos lo mandaban a Paris, a 800 kilometros, y al llegar alli, si
les decian que habia llegado mal, se tenian que desplazar en tren o avion
y al final perdian el pedido. Y ademas, la venta directa tiene otra ventaja.
Y es que el productor hace la encuesta de satisfaccion todos los dias.
Porque sabe si lo vende o no. Lo que ocurre es que el mercado de
Gipuzkoa es exigente en los temas de alimentacion.

¢ Y satisfacemos sus exigencias?

-Aqui hay producciones punteras y la calidad de su producto se puede
comparar con la mejor que haya en el mundo, pero a su vez hay otros
que estan justo al lado y que, o bien no tienen esa capacidad, o no
conocen bien el mercado. Y luego hay sectores que lo tienen mas dificil
que otros.

¢, Coémo cuales?

Por ejemplo, el sector de la leche. Las explotaciones han bajado mucho
porque tienen que competir con gente que tiene 500 vacas en una zona
llana de Bretafia que produce mas barato. En la leche hemos
homogeneizado el producto, nos hemos acostumbrado al cartén, de forma
que es muy dificil destacar la calidad. Al sector carnico también le afecta
gue cada vez se coma menos carne.

¢La horticultura tiene mas futuro?

-Si, y la fruticultura, aunque tiene su dificultad, también tiene unos
margenes. Hay cultivos como el kiwi, que se han adaptado muy bien aqui.
Ahi esta el tema de la conservacion. Los neozelandeses son pioneros en
eso. De Nueva Zelanda traen un kiwi que lleva diez o quince meses en la
camara, lo sacan y esta perfecto.

¢ Eso es posible?
-Eso es una tecnologia que tienen...

¢ Y no es que su tierra sea mejor?



-No, no. Es como el tema de la patata francesa. O la manzana. Los
franceses también lo estéan haciendo. Manzana que lleva un afio en
camara. La analizan en el momento de la recoleccién, que lo hacen de
manera automatica. Le dan los parametros y ya saben esa manzana
cémo se va a comportar. Si no se va a comportar bien porque va a
madurar antes de tiempo, la saco mafiana a vender. Si no, la meto en la

camara y segun vaya el mercado, la voy sacando.
Eso es competitividad.

-Eso es conocimiento y se traduce en mayor competitividad. Al recoger la
manzana, tu puedes pensar que todas son iguales pero tienen un robot
que las recoge, les hace unas fotos y ya sabe cual va a un lado y cual a
otro. Y esos son trabajos que van a desaparecer porque se van a
robotizar.

¢, Se puede hacer algo contra eso o habra que traer esos robots aqui?

-Ademas de aplicar conocimiento, hay que vender producto de calidad y
la historia de su producto. Hay gente que esta vendiendo yogures, leche,
y vende como hace la leche, su trayectoria, sus antepasados, y con la
confianza de que conoces al productor.

Y eso vale como el robot o mas...

-Efectivamente. Eso vale mucho, como en el mundo de la sidra, que ahora
sabe hablar de su producto, si tiene aromas afrutados, de fenoles...
Cuenta la historia de su producto. Y hay sidrerias que tienen mas calidad
en cuanto a producto que los mejores vinos. Pero, por otra parte,
tenemos el producto clasico, que es muy antiguo. 4 Te acuerdas del Seat
1.500?7 Un cochazo en su dia. Te lo ponen nuevo aquiy cualquier
cochecito de ahora va bastante mejor y consume menos. Eso lo tenemos
que aplicar a la sidra. La sidra que tenemos aqui es muy nuestra, pero a
los de fuera hay otros productos que les gustan mas.

¢ Habla de introducir otros sabores?

-¢ A las personas menores de 40 afios les hemos preguntado cuéles son
sus gustos? Igual quieren sidra en lata.

¢ Sidra en lata?

-Pues igual a ti no, pero a tu hijo sile gusta. O igual, tal y como esta el
tema del alcohol, se puede hacer una sidra de dos o tres grados en vez
de seis.

¢ Y eso no es adulterar el producto?

-Eso es tecnologia. No es hacer cosas raras, ni adulterar el producto.
Esas son innovaciones y te permiten ir al mercado con varios productos.
Tienes la sidra de toda la vida, la moderna en lata, la sidra de hielo y a lo
mejor uno tira mejor en un mercado y otro en otro.

Y esos productores que conviven con los que lo hacen muy bien, pero no
lo hacen tan bien, ¢ tienen futuro?

-Lo importante es encontrar tu producto y tu mercado. Y no quejarte
continuamente.

Vi en un reportaje en la tele que ya hay proyectos para cultivar plantas en
urnas de cristal que podrias tener en casa. ; Qué me dice?

-Esa tecnologia existe. Y lo que si se estd dando es una tendencia a
producir en las terrazas de tu casa. Aqui no tanto, pero si en Madrid. No
podras producir muchos tomates o lechugas, pero si de calidad. Y si tiene
pulgdn, se lo puedes quitar con la mano.

¢ Qué podremos ver en el futuro?

-Lo que decia de la manzana, que ya llegara: pero otro tema importante



que aqui se deberia haber hecho y no se hace, es que en vezde ir a
comprar la verdura o la fruta al mercado, vayas a la explotacion y la
compres cogiéndola tu. Y otra cosa importante es que a veces en la
tienda y la gran superficie se pide el producto de aqui, kilbmetro cero,
pero no se trata bien.

¢ Por ejemplo?

-Pues el tomate, un problema que tiene grave es guardarlo en frio. El
tomate no se puede meter por debajo de 14 grados, porque estas
matandolo. Cuando esta hecho con hidroponia, te puede aguantar diez
dias sin moverse. Se pondra rojo, pero va a madurar naturalmente, pero

si lo metes en el frigorifico, los aromas que tiene los va a perder.

Estamos hablando de cosas interesantes, tecnologia punta aplicada al

sector agroalimentario. ¢ Por qué no atrae esto a mas jovenes?

-Los valores que se tienen y la forma de trabajo tienen que cambiar. Si
insistimos en que es un trabajo muy sacrificado, pues es normal que no
vayan. Ese es el cambio que se tiene que dar para que la gente joven se
anime. El conocimiento y la tecnologia tienen que ser la solucion.
Tenemos que adaptarnos a los tiempos y si no lo hacemos, morimos. No
nos podemos quedar obsoletos. Es que a veces intentamos separar el
caserio del resto de cosas.

¢ Hay que ir a caserios 4.0?

-Pues si. Tenemos que ir a un caserio del siglo XXl, que tiene que conocer
a su cliente, vender una historia y siempre con modernidad y calidad. Y si
queremos vender la tecnologia que ofrecemos en los restaurantes y los
pintxos de Donostia, tenemos que estar a la altura de eso en produccion
agroalimentaria. Hay que hacer un esfuerzo para mantenernos ahi, sin
perder nuestra cercania, nuestra identidad, pero adaptandonos al futuro.

¢ Le falta prestigio al primer sector?

-Creo que le falta prestigio porque tenemos la txapela puesta
permanentemente. Y yo no les veo asi a los productores guipuzcoanos,
que son empresarios. Yo hablaria de la industria productora de alimentos,
o la industria de conservacion de la naturaleza. No me gusta sector
primario. Creo que hay que cambiar el nombre. Y de ahi nace muchas
veces ese menosprecio. La palabra casero..., tampoco me gusta. Son
profesionales que si pusieran una fabrica de coches también la sacarian
adelante.

¢ Por qué cree que ha bajado tanto en los ultimos afios el nimero de
explotaciones agrarias?

-Antes un agricultor tenia capacidad para alimentar a dos personas y
ahora con la tecnologia que hay puede hacerlo a 400. La recogida de
patata se hace con maquina, la recogida de cereal también. Se pueden
saber las necesidades de fertilizacion de los productos con un dron que
hace fotos. Se ha adelantado en garantia de seguridad alimentaria y en
produccion.

Se estima que en 2050 la poblacion mundial sera de 9.000 millones.
¢ Habra comida para todos?

- Con las tecnologias actuales, el abastecimiento de alimentos esta
garantizado.

las claves

“En Gipuzkoa hay explotaciones agrarias punteras a nivel mundial,
pero hay otras que se han quedado obsoletas”

“Si insistimos en que es un trabajo sacrificado, es normal que los
jovenes no vengan. El conocimiento y la tecnologia tienen que ser la

solucién”



“De Nueva Zelanda nos llegan kiwis que llevan diez o quince meses en
la cdmara y estan perfectos;eso es conocimiento y tecnologia”

“Hoy en dia se pueden saber las necesidades de fertilizacion de los
productos con un dron que va haciendo fotos”

“Al sector le falta prestigio. Yo hablaria de industria productora de
alimentos o de conservacién de la naturaleza;no me gusta sector

primario”
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