SON MUGHOS LOS QUE ESPERAN GON AN=
SIEDAD ESTA EPOCA DEL ANO PARA PODER
DEGUSTAR EL FAMOSO MENU DE SIDRERIA,
COMPUESTO POR TORTILLA DE BACALAQ Y
CON PIMIENTOS VERDES, TXULETA Y QUESO
CON NUECES Y MEMBRILLO, DE POSTRE.

- TODO ELLO REGADO CON LA MEJOR SIDRA

DE ESTA TEMPORADA ES LO QUE OFRECEN

. | LAS SIDRERIAS, UN MENU QUE HA CON-
I ! : TOMAGO DE UN NUMEROSO

W aidionias so convirtionn

fablecimiantos donda S0

tnba sidra y tamblon e oo
foy e dia esta tradicion so

vantiene autique las sidrenos so

p sl pROCIUCTD Y Pt han adaptado a la nueva situn

cian v ofrecon un menu corrade
ecoldando aquellas viejas histo
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D edta manera, do aguelly tra-
diclon que se basaba on comor
milentns so cataba ln aldm, so hn
panado n todo un ritual con anilin
vez mas aralge, Tortilla de baca
lao, bacalao frito con pimisntos
yardes, txulata, nueces con que-
40y membrilo son los alimentos
que olrecen las sidrerias hoy en
dian con un sistema (cada uno le-
n su vaso de sidra) que gusta
mucho a las pérsonas que so
acarcan.

i calldad del primer plato, ef
bacalao, se detecta, sobre lodo,
en ol paladar. Una da las carac-
(aristicas son las laminas que tie-
nen que apreciarse a |a hora de
saborearlo. #Las laminas son
una de las sefiales de que el ba-
culao ha sido salado y desalado
despuéss, explica Edorta Alzko-
rreta, de Bacalaos Alkorta. Y afa-
de. =olro de los lactores que ayu-

dan adeterminar 8 ol producto es
i calidad on lo texiura. Hay mu-
chin diferenain antre of desalado y
ol congelndo on el punto dae anl,
El bacalao desalado es mucho
s galatinoso y ese se percibe
finalmanta en gue es mucho mas
sabrosox,

Asimismo, Alzkorreta sefala
(ue «los clientes, an aste cnso los
sidreros, son cada vez mas exi-
gentes y en Bacalaos Alkorta la
calldad s primordial, Trasmos el
bacalao del Mar del Norte dande
ol bacalao estd mejor alimentado,
vive en aguas muy friasy conmu-
cha corriente, lo que hace que
(eriga mucho musculo, y 58 pes-
ca con anzuelo, técnica que ga-
rantiza gue el producto no estd
golpeado=. Asl ya sea el bacalao
desmigado, en lomos, © en file-
te, para cocinarlo con pimientos
o en tortilla, lo mas importante es

( SUPLEMENTO ESPEGIAL PUBLIGCITARIO SIDRERIAS ‘

El ment mejor regado

consumir un producto de garan
i y calidad,

| Txuletas

Por otro lndo, otra de as prota-
gonistas del mant es Ia came, y
an concreto la txuleta. En pala-
bras de Joxean Gonzdlaz, res-
ponsable de carnicas San Marcial
y uno de los principalas pravee:
dores de came de las sidrarfas
guipuzcoanas, “en genaeral, los
sidraros son cllentes muy exigen-
tes y cada vez prima mis la call-
dadw, Asf, segun este experto «el
color rojizo, la textura y la infiltra-
cl6n (el entrevetado)» son los as-
pectos que hay que tener en
cuenta a la hora de poder dife-
renclar una buena came. Paro sin
duda el secreto para dar con una
txuleta de calidad es la alimenta-
¢ién y los anos del animal.
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