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Representantes de diez naciones europeas se reunieron ayer viernes en Astigarraga (Guipuzcoa) para estudiar la posibilidad de
crear una red internacional de destinos de la sidra y promocionar conjuntamente la cultura y el turismo relacionados con esta
bebida y producto gastronémico.

Organizado por Sagardoaren Lurraldea —el Territorio de la Sidra—, en total han asistido a este primer Encuentro Internacional
sobre Cultura y Turismo de la Sidra mas de quince representantes de Austria, Inglaterra, Gales, Irlanda, Alemania, Noruega,
Galicia, Bretafia, Asturias y Euskal Herria.

Red internacional de la Sidra

Durante las reuniones, todos ellos han acordado crear una red internacional que permita compartir conocimiento en el desarrollo
y difusion de experiencias turisticas relacionadas con la sidra. “Por encima de las diferencias existentes en el producto, existe una
estrecha relacion cultural entre los paises productores de sidra. Por esta razén, al igual que ocurre en otros sectores, como el del
vino, es imprescindible la cooperacion internacional”, explicaba en el encuentro la delegada de Bretafia, Jennifer Scouarnec.

El objetivo principal de esta red internacional es dar a conocer las diferentes realidades en aquellos mercados que ya cuentan
con cierto apego hacia la cultura de la sidra y el turismo gastronémico. “En ocasiones, no conocemos mas alla de la cultura de la
sidra de nuestro entorno. Sin embargo, existe una realidad cultural comidn mas alld de nuestras fronteras. La sidra, tanto desde
el punto de vista de la produccion como del turismo, esta viviendo un gran crecimiento en todo el mundo, muy ligado a la
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produccion artesanal y las pequefias sidrerias. En este momento crucial, queremos unirnos para cooperar en el desarrollo de
esta industria y sobre todo para fomentar la cultura y el turismo”, afiadia Scouarnec.

Mas acciones

Alolargo de este primer encuentro internacional también se acordé la puesta en marcha de otras acciones, como el disefioy
desarrollo de una marca y una pagina web que serviran como escaparate conjunto para promocionar el turismo en cada uno de
los destinos que forman parte de la red. También se decidié organizar un evento anual en alguno de los paises participantes.

Finalmente, con motivo de esta cita, la periodista y escritora britdnica Susanna Forbes, invitada por Sagardoaren Lurraldea,
presentdé su nuevo libro, The Cider Insider, una guia esencial de 100 sidras artesanas, en el que la escritora britanica, ademas de otras
sidras de todo el mundo, ha destacado siete sidras del Pais Vasco.

RESUMEN
TiTULO Encuentro Internacional sobre Culturay Turismo de la Sidra
DESCRIPCION Representantes de diez naciones europeas se reunieron ayer viernes en
Astigarraga (Guipuzcoa) para estudiar la posibilidad de crear una red
internacional de destinos de la sidra.
AUTOR Diario de Gastronomia
RAZAS AUTOCTONAS MADRILENAS EN PELIGRO DE EXTINCION
POKE DE SALMON, AGUACATE Y MANZANA
ARTICULOS
RELACIONADOS
SHEEETUARANDO
PEEEREDO S
DB MEN O
p—
DDA
ISR RDRNELIA
SENERPEEFESFONOMIA.COM
HeSRitikirmammmanmmom

DOPAPRHIMONIOONALOOM


http://diariodegastronomia.com/razas-autoctonas-madrilenas-peligro-extincion/
http://diariodegastronomia.com/razas-autoctonas-madrilenas-peligro-extincion/
http://diariodegastronomia.com/poke-salmon-aguacate-manzana/
http://diariodegastronomia.com/poke-salmon-aguacate-manzana/
http://diariodegastronomia.com/se-disparan-las-ventas-en-los-negocios-de-hosteleria/
http://diariodegastronomia.com/se-disparan-las-ventas-en-los-negocios-de-hosteleria/
http://diariodegastronomia.com/author/diariodegastronomia-com/
http://diariodegastronomia.com/proyecto-pionero-de-idi-en-el-sector-vitivinicola/
http://diariodegastronomia.com/proyecto-pionero-de-idi-en-el-sector-vitivinicola/
http://diariodegastronomia.com/author/diariodegastronomia-com/
http://diariodegastronomia.com/vez-mas-espanoles-la-oktoberfest-munich/
http://diariodegastronomia.com/vez-mas-espanoles-la-oktoberfest-munich/
http://diariodegastronomia.com/author/diariodegastronomia-com/
http://diariodegastronomia.com/un-snack-de-microalgas-premio-ecotrophelia-espana-2015/
http://diariodegastronomia.com/un-snack-de-microalgas-premio-ecotrophelia-espana-2015/
http://diariodegastronomia.com/author/diariodegastronomia-com/
http://diariodegastronomia.com/los-secretos-del-rio-urumea-y-sus-sidrerias/
http://diariodegastronomia.com/los-secretos-del-rio-urumea-y-sus-sidrerias/
http://diariodegastronomia.com/author/diariodegastronomia-com/
http://diariodegastronomia.com/eje-madrileno-retiro-paseo-del-prado-candidato-patrimonio-mundial-la-unesco/
http://diariodegastronomia.com/eje-madrileno-retiro-paseo-del-prado-candidato-patrimonio-mundial-la-unesco/
http://diariodegastronomia.com/preparando-forum-chocoarte-gijon/
http://diariodegastronomia.com/preparando-forum-chocoarte-gijon/
http://diariodegastronomia.com/author/diariodegastronomia-com/
http://diariodegastronomia.com/tartar-anguila-ahumada-manzana-caviar/
http://diariodegastronomia.com/tartar-anguila-ahumada-manzana-caviar/
http://diariodegastronomia.com/author/diariodegastronomia-com/

OrMINDIAL
2ngh)jamer7
LA
UNESCO
DIARIODEGASTRONOMIA.COM
x
11/04/2018

HOY EN
PORTADA...

PLAT&_CON MUCHO ARTE QUE HACEN HISTORIA
g 04/12/2018

it <
‘\GARBANZOS CGASEROS Eﬂ VERSION TUPPER PARA LA OFICINA

: _"' 'f 04/12/2018

CERVEZAS CH AS EN BARRICAS DE JEREZ
03/12/2018



http://diariodegastronomia.com/wp-login.php?action=lostpassword
http://diariodegastronomia.com/author/diariodegastronomia-com/
http://diariodegastronomia.com/platos-mucho-arte-hacen-historia/
http://diariodegastronomia.com/platos-mucho-arte-hacen-historia/
http://diariodegastronomia.com/garbanzos-caseros-version-tupper-la-oficina/
http://diariodegastronomia.com/garbanzos-caseros-version-tupper-la-oficina/
http://diariodegastronomia.com/cervezas-criadas-barricas-jerez/
http://diariodegastronomia.com/cervezas-criadas-barricas-jerez/

03/12/2018

LAS EXPORTACIONES DE ACEITE DE OLIVA AL INICIO DE CAMPANA ALCANZAN
= = NIVELES MAXIMOS

03/12/2018

diario de

gastronoMia

EQUIPO / CONTACTO /  NEWSLETTER

POLITICA DE PRIVACIDAD | DOCUMENTO DE SEGURIDAD | POLITICA DE COOKIES

Las cookies permiten ofrecer los servicios de Diario de Gastronomia. Al utilizar nuestros servicios, aceptas el uso que hacemos de las cookies.

Mas informacién


http://diariodegastronomia.com/etiquetado-la-miel-mayor-informacion-al-consumidor/
http://diariodegastronomia.com/etiquetado-la-miel-mayor-informacion-al-consumidor/
http://diariodegastronomia.com/las-exportaciones-aceite-oliva-al-inicio-campana-alcanzan-niveles-maximos/
http://diariodegastronomia.com/las-exportaciones-aceite-oliva-al-inicio-campana-alcanzan-niveles-maximos/
http://diariodegastronomia.com
http://diariodegastronomia.com/quienes-somos/
http://diariodegastronomia.com/contacto/
http://diariodegastronomia.com/suscripcion-gratuita/
http://diariodegastronomia.com/terminos-condiciones-uso-politica-privacidad/
http://diariodegastronomia.com/documento-seguridad-diariodegastronomia-com/
http://diariodegastronomia.com/en-diario-de-gastronomia-usamos-cookies/
http://diariodegastronomia.com/en-diario-de-gastronomia-usamos-cookies/

	ENCUENTRO INTERNACIONAL SOBRE CULTURA Y TURISMO DE LA SIDRA
	Red internacional de la Sidra
	Más acciones
	ARTÍCULOS RELACIONADOS
	SE DISPARAN LAS VENTAS EN LOS NEGOCIOS DE HOSTELERÍA
	PROYECTO PIONERO DE I+D+I EN EL SECTOR VITIVINÍCOLA
	CADA VEZ MÁS ESPAÑOLES EN LA OKTOBERFEST DE MÚNICH
	UN SNACK DE MICROALGAS, PREMIO ÉCOTROPHÉLIA ESPAÑA 2015
	LOS SECRETOS DEL RÍO URUMEA Y SUS SIDRERÍAS
	EL EJE MADRILEÑO RETIRO-PASEO DEL PRADO, CANDIDATO A PATRIMONIO MUNDIAL DE LA UNESCO
	PREPARANDO EL FÓRUM CHOCOARTE EN GIJÓN
	TARTAR DE ANGUILA AHUMADA CON MANZANA Y CAVIAR

	HOY EN PORTADA...
	PLATOS CON MUCHO ARTE QUE HACEN HISTORIA
	GARBANZOS CASEROS EN VERSIÓN TUPPER PARA LA OFICINA
	CERVEZAS CRIADAS EN BARRICAS DE JEREZ
	POR UN ETIQUETADO DE LA MIEL CON MAYOR INFORMACIÓN AL CONSUMIDOR
	LAS EXPORTACIONES DE ACEITE DE OLIVA AL INICIO DE CAMPAÑA ALCANZAN NIVELES MÁXIMOS




