v

smmaia[zaré‘n 11] GARA e o o ) o

B — e SAGARDOA BOTILAN | 11

La sidra vasca, presente en las

ferias Gourmets y Alimentaria

[sagafdoa‘ la sidra \.’aﬁca
pusk® pominacion de Origen,
'eadﬂ presente reciente-
en las ferias Gourmets
drid ¥ Alimentaria de
os de los eventos
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celona, d
"'_ impgnames no solo en el

f;ﬁhﬁi‘ estatal, sino mur‘lldifal

cnloque se refiere al Salon de
“ets 2018, celebrado entre
gasTY 10 de mayo en el re
"wrma; [FEMA de Madrid, la
ld,nsencia vasca ha estado for-
ij;j;pﬂ“m total de 34 empre
5 de alimentos y bebidas de
Jidad, de 1as que 24 han parti-
qado de manera agrupada ba
ola marca Euskadi Basque
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rpuntry, gracias a la colabora-
;,;.n:lelaFundaudn HAZIL
egin explicaba el director
u(alidad e Industrias Alimen-
wias del Gobierno Vasco, Peli
wnterola, que acudid a la feria
@ apoyar la presencia de las
mpresas agroalimentarias vas-
m enel stand de Euskadi Bas-
e Country se han expuesto
tps productos mas innovado-
mde nuestra industria ali-
mntarian
Il las sidrerias Astarbe y Pe-
ttegi, de Astigarraga, mostra-
msus sidras espumosas natu-
2s de segunda fermentacion
&botella que elaboran median-
Elsmeétodos tradicionales
HSalon de Gourmets es la
fincipal feria a nivel europeo
#licada a Jas delicatessen. En
“lrigésimo primera edicion
?iﬁntado con la presencia de
30 expositores que han mos-
?‘i"masde 40.000 productos
i::'n'?ﬂacerca.de cien mil vi-
‘"Eta:? Profe§|onale§. de los
Nes Un]*% procedian de 71
Xtranjeros.
a5 semanas antes, entre los
6y19de abril, se celebraba
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€l enélogo Mikel Garaizabal dirige una de las catas comentadas que se llevaron a cabo en la feria barcelonesa Alimentaria. GARA

en el recinto Gran Via de Barce-
lona una nueva edicién de la fe-
ria Alimentaria, el salon interna-
cional lider a nivel estatal y uno
de los primeros a nivel mundial.

En este caso fueron un total
de 61 las empresas productoras
de alimentos y bebidas de cali-
dad de la industria alimentaria
vasca las que participaron de
manera agrupada bajo la marca
Fuskadi Basque Country

Asi, en el stand de Euskadi
Basque Country sé mostraron
vinos de Rioja Alavesa, txakoli
de las tres denominaciones vVas-
cas, sidra natural, cervezas arte-
sanas y licores, ademas de deri-
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vados de la pesca, platos prepa-
rados de alta gama, carnicos, re-
posteria y lacteos

Los visitantes que se acerca-
ron al stand también pudieron
participar en la sesiones de Co-
cina en Directo que se llevaron
a cabo de la mano de Edorta La-
mo del restaurante A Fuego Ne-
gro de Donosti y en las Catas

INNOVACION

Comentadas que dirigio el eno-
logo Mikel Garaizabal.

Junto a la representacion em-
presarial, asistieron el vicecon-
sejero de Agricultura, Pesca y
Politica Alimentaria, Bittor
Oroz, el director de Calidad e In-
dustrias Alimentarias, Peli
Manterola y el director de la
Fundacion HAZI, Asier Arrese.

€n el stand de Euskadi Basque Country de Madrid se
expusieron los productos mas innovadores de la industria
alimentaria vasca, entre ellos las sidras espumosas de
segunda fermentacion en botella de Astarbe y Petritegi.
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Alimentaria Barcelona conto
con un area de exposicion de
83 410 metros cuadrados, en la
que participaron alrededor de
4.000 empresas expositoras de
65 paises diferentes. Este ano
se ha alcanzado la cifra de
150.000 visitantes, proceden-
tes de 160 paises.

Los profesionales que acuden
a la feria Alimentaria provienen
del sector de la distribucion ali-
mentaria en general, importa-
cién y exportacion de alimentos
y bebidas, cadenas y centrales
de compra, restauracion, tien-
das especializadas y otros ope-
radores del sistema alimentario




