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27 expertos, sidreros y enélogos entre otros, se encargan de realizar la cata de la sidra en Fra

FRAISORO TIENE LA ULTIMA PALAF

El Laboratorio Agroambiental de la Diputacién Foral de Gipuzkoa es quien se g
analizar y de catar la sidra que lleva tanto el sello Euskal Sagardoa como Goreng

Amaia Arriaran

omo todos los afos, Fraisoro
CLaboraregga ha llevado a cabo
todos los analisis fisico-quimi-
cosy sensoriales de la nueva sidra que
se acaba de estrenar en la actual tem-
porada del txotx. Bajo la direccién de
Domingo Merino, este iiltimo afio el
laboratorio se ha enfrentado a una
novedad: la creacion de la Denomi-
nacion de Origen Euskal Sagardoa.
Como consecuencia, el niimero de
muestras ha aumentado de una
manera considerable, llegando, por
ejemplo, a las 8.000 muestras de ana-
lisis fisico. En cuanto al analisis sen-
sorial, lo que viene a ser la cata de
sidra, se han catado 850 muestras,
Son datos de récord para el labora-
torio ubicado en Zizurkil, cifra que
sigue aumentando afio tras afio, Y es

que ademas de evaluar las principa-
les marcas Euskal Sagardoa y Gore-
nak, también analiza sidras de parti-
culares. Cabe destacar que este afio la
calidad de la sidra ha subido mucho,
“Si volvemos ocho afios atras, el cam-
bio a mejor ha sido bastante impor-
tante”, resalta Merino, satisfecho con
el alto nivel de esta temporada.

Las catas

Tanto la sidra que se deriva a Euskal
Sagardoa como a Gorenak tiene que
pasar por los mismos controles de
calidad. La principal diferencia es que
la primera tiene la exigencia de que
la manzana sea de aqui, y en el caso
de la segunda, la mitad o més de las
manzanas pueden provenir de fuera,
En cambio, si que dista mucho de los
controles de vino, por ejemplo. “En
las Denominaciones de Origen de

Egunero irekita eguerd;
eta gauetan, igande eta
jai egunetan ezik_

vino no se pasan los controles tan
exhaustivos que se pasan con la Deno-
minacién Euskal Sagardoa” destaca
Merino. Mientras que para la sidra se
cata cada lote que sale al mercado, en
el caso de los vinos solo se catan los
depdsitos de la bodega.

La cata la conforman 27 catadores,
la mayoria de ellos sidreros, enologos
¥ entendidos en el sector. Cada uno de
ellos puntia cada muestra, dando
cuenta del color, aspecto, las caracte-
risticas en boca y en nariz y la armo-
nia de los olores. Aquellas que supe-
ran el punto de corte, que marca la
Denominacion o Gorenak, significa
que son aptas para Euskal Sagardoa
0 Gorenak, y las que no, no podran
llevar el sello,
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