18

SAGARDOTEGIAK ?

wo  errialdeko sagardo
‘ ~ naturalaren aldeko
S apustua egin du
& B Bizkaiko Sagardo-
~ gileen Elkarteak;
honela, herrialdeko sagarraren
eta bertako sagardo kultura pro-
pioa sustatuko dute. Kultura ho-
ri botilako sagardoan oinarri-
tzen da, elkarteko lehendakari
Jose Antonio Zamalloak azaldu-
takoaren arabera. «Kontsumi-
tzaileek ezberdintzen dute nor
den ekoizlea eta nor ez, baina
badugu kezka bat», azpimarratu
du zornotzarrak.

Egun, hamar dira Bizkaian sa-

gardo naturala merkaturatzen
‘duten sagardogileak: Etxebarria
(Gatikako Txone-Barri base-
rrian), Laneko (Gizaburuagan),
Uxarte (Zornotzan), Malgarraza-
ga (Gatikan), Axpe (Markina-Xe-
mein), Kandi (Muxikako Ame-
tsebarri auzoan), Laka-erdi
(Berriatuko Merelludi auzoan),
Erdikoetxe (Lezamako Goitiol-
tzan), Isasi (Iurreta) eta Sebastia-
neko (Mendexan), hain zuzen
ere. Hauetako hiruk txotx zerbi-
tzua ere egiten dute.

Sagardo natural botilaratua
saltzeaz gainera, jatetxe zerbi-
tzua eskaintzen duen horietako
bat da Zornotzako Uxarte sagar-
dotegia; eta bertako nagusia, Jo-
se Antonio Zamalloa, Bizkaiko
Sagardoa elkarteko lehendakaria
ere bada. «Bizkaiko sagardogile-
ak batzen gaituena botila da».

SAGARDOGINTZA HAZTEN

Euskal Herriko beste herrialde
batzuetan baino tradizio apala-
goa izan arren, hazten dabil Biz-
kaiko sagardogintza Zamalloa-
ren ustetan. «Argi dago Bizkaian
ez dagoela Gipuzkoako ‘boom’-
a, baina hemen ere badago sa-
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gardoa edatea eta sagardotegira
joatea gustuko duen jendea», ar-
gudiatu du zornotzarrak.

«Ez dago Gipuzkoan dagoen
mugimendu indartsu hori, bai-
na badago zerbait, eta guk hori
aprobetxatzen dugu». Horrez
gainera, tradizioa «berriagoa»
izatea justifikatzen du elkarteko
lehendakariak. «Euskal Herria
ez da handia, eta neurri batean
inguruetako tradizioak kontuan

hartzea edo jendeari eskaintzea

ona da; nik 18 urte daramatzat
honetan, eta bilakaera argi bat
ikusi dut».

Bizkaian,; ekoizleen artean ar-
dura sortu duen bestelako «fe-
nomeno» baten agerrera azpi-
marratu du Zamalloak honekin
batera. «Sagardoarekin edo sa-
garrarekin harreman handirik
ez duten eta horrela aditzera
ematen duten jatetxe ugari da-
go hemen inguruan. Zorionez,
kontsumitzaileek ezberdintzen
dute gure produktua; kezkak

Sagardotik eta

Sagardotegiak Euskal Herria bisitatzen duten tu-
ristentzako erakargarriak bilakatu dira azken as-
paldian. Erreferente turistiko gisa aurrerapauso
bezala, Bizi Sagardotik elkartea aurkeztu zuten
uda aurretik. Mota ezberdinetako eragileek sor-
turiko elkartea da, eta besteak beste, Euskal He-
rri osoko 67 sagardogile, garapen agentziak, mu-
seoak eta herriak bildu dira bertan. Arantxa
Eguskiza da elkarteko lehendakaria.
Aurkezpenean adierazi bezala, sagardoaren
historia zaharra da, eta horri merezi duen ga-
rrantzia aitortzea da elkartearen asmoa. «Hel-
buru garbia dugu: sagardoaren kultura eta turis-
moa sustatzea». Esan bezala, elkartea osatzen
duten eragileek elkarlana baliatuko dute be-
raien arteko harremanak sendotzeko eta elkar-

guneak bilatzeko.

hor jarraitzen du, ordea». Zorno-
tzarraren hitzetan, bezeroek oro
har aintzat hartzen dute sagar-
dotegiek bertako sagarraren al-
de egiten duten hautua, baita
hartzen duten lan handia eta
duten ezagutza. «Sagardotegi le-
gez funtzionatzeak lan handia

eskatzen dugun».
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netako bat da, eta bere hitzetan, sagardoa

rrigintza egiten dugu; sagardoa euskaldu
edaria da».

bide bat.
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eskatzen du, eta ekoizle gare;
neurrian, hori kontuan hartzek,

Esan bezala, Bizkaiko Sagar-
dogileen bereizgarri-nagusiz
tokiko sagarrarekin eginiko sz
gardo botilaratua izan arrep
aurtengo honetan txotx hasie

Jose Antonio Zamalloa Bizkaiko Sagardogileen
Elkarteko lehendakaria aurkezpenean egon z&-

zeln

sagardotegiak produktu interesgarriak dira bisk
tarientzako. «Ez dira bisita gidatu hutsak, propo-
samen turistiko 0so interesgarria da. Batek dak
zenbat kultura igaro den sagardotegietako hor-
metatik, zenbat trikitilari, zenbat bertsolari..»
Bizi Sagardoa elkarteko lehendakari Eguskiz®
ren iritziz, berriz, txotx ekitaldia bakarra da
munduan. «Aberastasuna sortzen dugu, eta né

non

Aurrera begira, «sagardoaren ibilbidea» el
koa sortzea du elkarteak esku artean; zazp!
herrialdeak sagardogileen bidez lotuko dituen
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gse Antonio Zamalloa,
3izkziko Sagardoa elkarteko
wesidentea eta Uxarte

sgardotegiko jabea.
4is AUREGIALTZO | ARGAZKI PRESS

rako jaialdia egingo dute zerbi-
tzu hau eskaintzen dutenen
artean. «Bizkaian beti egin
izan dugu urteko botilaren
aurkezpena, aurten, ostera,
txotx denboraldiaren hasiera
ospatzeko jaialdia ere egingo

dugu». Esan bezala, elkartea

osatzen duten hamar ekoizlee-
tatik hiruk eskaintzen dute
zerbitzu hau. 2014 honetako
sagardoa aurkezteko, Uxarten
antolatu dute txotx jaialdia,
datorren asterako. «Kopuru al-

ak gara, baina aut
N ere egongo da
astera ofizialas

“LURALDIA €TA 117 A
lazkoa ey bezal
Urria izan (a,
tzetan, «l

doaurtengon uzta
Zamalloaren hi
andaketa batzuetan
:H‘u!u CRON da, baina beste ba
uetan oso o -
batzuen k b
du zen

SAPAr mola
asuan loraldi ogon pal
v Uxarte sagardotegiaren
kasuan, 30.000 litro sagardo
ckoitzi dituzte, horretaraka 45
tona sagar erabilita Jakina den
bezala, sagarraren uztak zikliko
ak dira, eta urte Oparo baten osg
tean eskasago bat etorri ohi da.
«Nirean erdia baino gutxiago
atera dut, horregatik, kanpotik
ekarri behar izan dut sagarran,

Zamalloak sagar beharra due.
nean, inguruko produktoreeij
erosten die, aurten egin duen
bezala. «Gutxi ekarri ohi dut in-
guruko baserrietatik, baina aur-
tengoan ekarri behar izan duty.

Uzta baldintzatu duen faktore
nagusia eguraldia izan da, sa-
gardogile bizkaitarraren esane-
tan. Udaberriko hotzen ondo-
rioz, sagar ugari galdu egin zen
zuzenean. «Heldu zirenak ere ez
ziren behar bezala heldu beran-
du arte», azaldu du Zamalloak.

Udako eguraldi onak eta bero-
ak sagarrari mesede egin arren,
ez zen nahikoa izan frutak zuen
atzerapena gainditzeko; hala
ere, hau ez da oztopo izan zukua
kalitate onekoa izateko. «Sanita-
rioki ongi zegoen sagarra, eta
ekoizpenaren aldetik, urriaren
hasieran eginiko muztioek era-
kutsi zuten ona izango zela».
Urriko beroaldiek ere asko la-
gundu zuten hartzidura fasean.
«Bodega barruan oso azkar egin
zen hau, eta aurreratu egin zi-
ren lehenbiziko fase horretako
sagardoakn».

Edariaren kalitatea, berriz, oro-
korrean ona izango dela dirudi.

Bizkaiko sagardo berria, dastatzeko prest.

Zornotzarraren arabera, sagardo
garbia izan da (usainari dagokion
datua da), guztiz «arina» izango
ez den arren. «Tanino aldetik on-
gi dabil, gorputza izango du, be-
raz». Sagardoak hartzidura alko-
holikoa nahiko azkar egin zuen,
horrela ahalbidetuz azukre
gehienak ere azkar galtzea. Negu-
ko hotzarekin berriz, mantsotu
egiten da prozesua. Lehenengo
zatiko elaborazio hori garrantzi-

- tsua da, sagardoaren ezaugarriak

markatzen ditu-eta.

TXOTX DENBORALDIAREN JAIALDIA. «Bizkaian beti egin izan dugu
urteko botilaren aurkezpena; aurten, ostera, txotx denboraldiaren

hasiera ospatzeko jaialdia ere egingo dugu»,

-
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Bizkaiko sagardogileek
300.000 litro sagardo inguru
ekoizten dute, horretarako ber-
tako sagarrak erabilita. Ekoiz-
pen hori lortu ahal izateko,
400.000 kilo sagar inguru ba-
tu behar dituzte ekoizleek. Ber-
tako sagarra baino ez dute era-
biltzen Bizkaiko Sagardogileen
Elkarteko kideek. Erabaki ho-
nen ondotik, Eusko Label ziur-
tagiria dute sagardogile
gehientsuenek; sagardoa egite-
ko sagarren %100 bertakoak
direla ziurtatzen du zigilu
horrek.

Etorkizunean ekoizpenak
nabarmen gora eginez gero zer
egin erabaki gabe badute ere, il-
do bera jarraitzeko asmoa ager-
tu dute behin baino gehiagotan.
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Et;ceharria Sagardoa
Itxiar Etxebarria
Tel.: 94 674 20 10

aka-Erd) Sagardoa
Juan Amallobieta Arriola
Tel.. 94 613 91 76

rdikoetxe Sagaraoa
Andoni Ojangurén Zorroza
Tel.; 94 457 32 85

.Jnge Antonio Bilbao
Tel: 94 616 62 85

n, bizkaiko sée

Eanan Eﬂﬂp

Leartibai Sagardoa
Tel,. 94 684 20 26

T
#angl gagar!na

Sat Kandi
Tol.: 94 625 33 82

ﬁalgarrazaqa gagargoa

Maribel Abajo
Tel.: 661 296 915

sahastianexko
Sagardoa
Anton Aresti Eiguren

Tal.: 94 684 26 42

Trazola Sagardoa

Sonia Isasi
Tel. 5 94 681 60 44

xarte Sagardoa

Tel : 94 630 88 15

" José Antonio Zamalloa

bizkaiko

sagardogileak




