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02 § botilako sagardoa » usurbilgo sagardo eguna

SAGARDOA. Hermtarrak sagardoa dastatzen Usurbilen, giro ederrean, iazko Sagardo Egunean. noauar

SAGARDOAREN INGURUKO

JAKINTZA ETA KULTURA

laz bezala, Usurbilgo 32. Sagardo Eguna antolatu dute Sagastiak Loretan ospakizun sortaren
barruan. Sagarrondoen loraldiari gorazarre egingo diote ekitaldi horien bidez.

martxan da. Hainbat el-
kartek eta sagardotegik
elkarlanean Usurbilen
ekitaldi ugari antolatu dituzte.
Hauek aritu dira antolatzaile:
Usurbilgo Sagardo Egunaren La-
gunak, Alkartasuna Usurbilgo Ba-
serritarren Kooperatiba, Noaua
kultur elkartea, Usurbilgo Sagas-

BITT OR LIZEAGA

agastiak Loretan ziklo-
Ko bigarren ekitaldia

tia EM, Usurbilgo gaztetxea, Sa-
gardoaren Unibertsitatea, Saizar
eta Urdaira sagardotegiak, Gipuz-
koako Sagardogileen Elkartea, Bi-
z1 Sagardoa elkartea eta Usurbilgo
Udala.

Sagastiak Loretan zikloa maia-
tzaren 3an hasi zen, Jakoba Erre-
kondok gidatutako sagasti lora-
tuen arteko ibilaldiarekin, eta bes-
te hainbat ekitaldi eta jarduera

~XVI. mendetik
- Sagardotegia
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1zan dira egunotan. Besteak beste,
maiatzaren 9an sagar muztioaren
dastatzea eta sagardoa dastatzen
1kasteko jardunaldia egin zuten
Usurbilgo gaztetxean, Guillermo
Castanos enologoaren laguntzare-
Kin. Biharamunean, berreskura-
tutako XVI. mendeko Aginagako
Sariaaundi dolare baserria ezagu-

tzeko bisita gidatua antolatu zu-
ten.

33. Sagardo Egunean, maiatza-
ren 18an, giro ederraizango da, ur-
tero bezala. Herritarrek baserriko,
labeldun eta Gipuzkoako Sagardo-
gileen Elkarteko sagardogileen sa-
gardoa dastatzeko parada izango
dute.

Sagastien loraldia ospatzeko sa-
sola da, eta zikloaren antolatzaile-
ek sagardoaren kultura nabar-
mendu nahi dute. «Sagardoa ez da
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edari bat bakarrik, baizkes®
turabat da, paisaiabatda®
bat, basemtarrenlana.ﬂ
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«Halaber, munai
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éagar(iogileen Elkarteak eta

kitaldi ugari . S
ere eKitaldi ugari antolatuko dituzte L L T B e e

udaberrirako eta udarako

1ipuzkoako Sagardo-
glleen Elkarteak ba-
lorazio positiboa
egin du 2014ko txotx
sasolaz, garaia eta
testuingurua kontuan izanda be-
tere. «([kKusten da jendeak erantzu-
ten diola tXotx garaian sagardote-
gietatik egiten den eskaintzari.
eta, Euskal Herriko jendeaz gain.
gero eta Jende gehiago etortzen de-
lakanpotik eta gehienean espe-
rientziaonbatizandakosentipena-
rekin bueltatzen dela», Unai Agi-
rreren hitzetan.

Txotx garaiaren oinarria sagar-
doak dastatu eta aukeratzetik sor-
tuzen, eta horrigarrantzi eman
nahi dio Gipuzkoako Sagardogile-
en Elkarteak, jendeak sagardomo-
taaskoz gozatzeko aukera izateari.
«Alde horretatik ere, balorazioa
ona da, sagardo onak dastatu ahal
1zan baitira oro har sagardotegie-
tan, upategi bakoitzak dituen be-
reizgarriekiny.

Urtehauetanjendearen ohiture-
tanaldaketa bat nabari da: «Eguer-

dietako eskaera asko igo da, eta
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SAGARDOGILEAK, Glpuz
nean,irailaren 7an.

gauetakoak behera egin du oro
harm.

Aurten, botilatik sagardo «oso
desberdinak» dastatzeko aukera
1zango da. «Hemengo bertako uzta
wrriaizanik, sagarra hainbat leku-
tatik etorri baita: badira sagardoa
hemengo sagar hutsez egin duten
sagardotegiak, baita hemengoa
osatzeko kanpotik ekarri behar
1zan dutenak ere. Oro har, sagardo
onak ditugu botilan, baina zaila da
aurtengo uztaren ezaugarriak ba-

teratuta ematea. Uda hasiera ho-
netan, ondo biribildutako sagardo
asko aurkituko dugu oro hary.
Udaberri-udetako giroan, Gi-
puzkoan ekitaldi ugari izango
dira. Batetik, herriz herri antola-
tuko diren sagardoaren inguruko
jaiak, eta Gipuzkoako Sagardogi-
leen Elkarteak Donostian, Ordi-
zlan eta beste hainbat herritan an-
tolatuko dituen sagardo egunak
nahiz dastatze komentatuak: bes-
tetik, Sagastiak Loretan egitas-

'Aginaga, USURBIEWww.agindgasa gardotegia.col

e
e

Loy

------
I

SN Y
L R

koako sagardogileak, Donostiako Sagardo Equ-
IUTZON ARANBURL / ARGAZKIPRESS

moa, bisita gidatuak, dastatzeak
eta beste zenbait ekitaldi. «Ga-
rrantzitsua da jendeari azaltzea
zer den sagarra eta sagardoa. zein
bereizgarri eta ezaugarri dituen,
zer Kultura dagoen horren atzean.
zer historia... Horren guztiaren
bueltan, herriz herri egitarau ge-
oz eta osatuagoa osatzea da as-
moay.

Sagardotegiek ere hainbat egi-
tasmori bide emango diote, geroz
eta gehiago baitira txotx garaitik

ekoizleak « botilako sagardoa I m

Kanpo eskaintza zabala duten sa-
gardotegiak: bisita Zidatuak, das-
tatze khinifnlhtlj:_jk, sagardoa das-
tatzeko aukera :i.’--;kf.ltﬂrikf)ak, &1a
abar eta abar. «Bide horretan. Eus-
kal | lerriko S:.i;{:,lﬂlr;ur{_-n Ibilbides
arl gara garatzen Gipuzkoako. Biz-
kalko, Arabako, Nafarroako eta
Iparraldeko hainbat sagardogile,
turismo eragile eta instituzio», na-
barmendudu Unai Agirrek.

Udaberrian eta udan, herrietako
azokaeta jal nagusietan egongoda
sagardoa . Sagardorik gehien kon-
tsumitzen den garaia izaten da,
eguraldi onak kontsumoa handi-
tzen baitu, eta sagardoa kontsumi-
tzeko sasoirik egokienean baitago.
«(ure helburua da azoka eta jai na-
gusi guztietan sagardoa presente
1zatea, milaka urtean egon den be-
zalaxe; horretan lan egiten dugu».

Azken batean, kontsumitzailea-
1 produktua ezagutarazteaz gain,
produktu horren atzean dagoen
guztia ere azaldu nahi diote, Eus-
kal Herrian oso errotua dagoen
produktua delako. «Sagardoak da-
gokion lekua berreskura dezan la-
nean ari gara», zenbait sagardogi-
lek adierazi dutenez.

+ SAGARDQA SIDRA NATURY
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Bizkaiko sagardoa 1zoketan eta jaietan egongo da. Ha\abeT

tzeak eta beste hainbat
ekoizleek bisita gidatuak, dasta &
ntolatzen dituzte beren produktua ezagutarazteko, alg

i7kaiko sagardotegie-
{an aurtengo txotx ga-
raia iazkoa baino ho-
hea izan dela dio Jose
Antonio Zamalloak,

; H‘ 48 2 ' 2] a-
mﬁmm - 7Zornotzako Uxarte sagardotegia

* BASERRIKO OILASKOA ren jabe eta Bizkaiko Sagardog{,file—
o LG o Elkarteko lehendakariak.

LABE
s Y ._ «Txotx garai ona izan da; oro har,
- Ergoiena auzoa | /) tueginda.lazbainoapurbat
Tel.. 94::':'1 i.'? AJ : { hobeaizandelaigarridut. Denade-
202 la, Bizkaiko txotx garaiak ezdauka
zerikusirik Gipuzkoako txotx ga-
raiarekin. Txotxak Gipuzkoan

arrakasta handia dauka, eta he- |
men motelagoada, orohar». SAGARDOTEGIAN. Bizkaiko sagardotegien den bOTa]diargn}m! ]

Sagardogileek ohitura aldaketa tzakoUxartesag ardotegian, urtarrilaren 22an. wsmmm;.“

bat sumatu dute. «kEguerdietan |
jende gehiago mugitu da, bazkal- sagardoaegonda, eta Ibilaldian, egina dago, oso-osm‘
tzeko, eta gauetan jaitsieginda GernikakoazokanetaSanTomas Kkontuan izateko kontubs

apur bat. Dena dela, bazkaltzera egunekoazokan ereegongoda». da beste sagardoak baing;
jende gehiago joatea hobea da be- Halaber, Bizkaiko sagardogile- baina kalitate aldetik bery
tiere, jendearen aldetik portaera ek bisita gidatuak, dastatzeaketa ezdatxarragoan.

o
--------

hobea izaten baita». beste hainbat ekitaldi antolatzen Bizkaiko herritarrek g
TOLARE Jendea sagardotegietaralarun-  dituzte ekoizten duten edariaren estimatzen dute. «Bai s
SAG A R D OT E G |A | batetan bazkaltzera joatekoohitu- nondik norakoak ezagutarazteko. bai, baina ezagutzeadaks

ra zabaltzen ari da. «Larunbat «Elkartean dauden sagardogile Ezagutu eta gero,sagardui:
eguerdietan sagardotegia ia bete- guztiek ez daukate ostalaritzazer- dauka estimazioa. Bizkames
taegonda, bainaostiral gauetakoa bitzua duen sagardotegi bat; beste = doaia produktu berribatd =
jaitsi egin da. Hala ere, horitoki batzuek sagardoa botilatzekoba- arte, oso kontsumo txikiam:
— ﬁ guztietako joera orokorra day». karrik ekoizten dute. Gure pro- aurreko erreferentziakoss
20214 Zerain dukzioaren %90 botilan saltzen sak izan dira, baina hon e
Erraz edateko sagardoa da. Bizpahiru sagardogilek baka- rekin gaindituko da. Bilakens
——— . Bizkaian, oro har, sagardo gozoa, rrik daukagu sagardotegian. da. Txakolinak, berriz, denie®
i | sagardo ona ekoitzi dute. «Aurten, Bizkaiko sagardo naturala Kin sekulako arrakastai®
sagardoa ohi baino aurreratuagoa  ekoizten dute. «<Hemengo sagarraz ~ Kalitatezko produlktubett®

etorri da txotx garaian, eginagoa. batzuekin eskaintzen b
| | Neguanezduhotz handirik egin, kontsumitzaileari saganio™
‘..., T | | etasagardoaaurreratueginda. ¢ Lehengala hemengo la hobea izango duela &
' "1 . .| ! ... ||| Txotxgaraiansagardoak osoegoe- sagarra izanik eta duguw.
mu ] [ raonean egon dira, biribilduta, eta

erraz edatekoak izan dira. Sa’gar_ gutme“eko kahtatea Sagardoa Bizkaian ¥

. o eta etaﬂ
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sagarnotegiak (Lapurdi)__
dute, bisita gidatuak ant

zken sagarno ekoiz-

penarekin pozik dira

Txopinondo sagar-

notegian. «Aurreko

urteetakoa baino
pixka bat handiagoa egin dugu»,
Dominic Lagadec sagarnogilearen
hitzetan.

[txaropentsu daude. «Bertako
edar1 bat da, eta bezero moderno-
ek, turista modernoak oso gustu-
koa dute, bertakoa dena atsegin
baitute. Errioxako ardoarekin ba-
tera, sagarnoa Euskal Herriko pro-
duktu landu nagusia da, txakoli-
naren eta Irulegiko ardoaren au-
rretik».

Sagarnoaren garrantzia nabar-
mendu du Lagadecek. «Oso edari
garrantzitsua da Euskal Herria bi-
sitatzera etortzen denarentzat.
Turistek edo bisitariek Euskal He-
rriko edari tradizionala dastatu
nahi dute, sagarnoa; eskaera han-
dia dagon.

Txopinondo sagarnotegia eza-
gutzeko bisita gidatuak duela 15
urte antolatzen hasi ziren. «Bisita

gidatuak goizean eta arratsaldean
1zatendira, eta gure denda urte
0soan zabalik dago. Sagarnote-
glan txuletak erre baino gehiago
egiten baitugu, kultura bat trans-
mititzen dugu, eta hori egunero
egiten dugu enpresa sortu zene-
tik»,

Txotx urte osoan egin daiteke
Txopinondon. «Gure instalazioe-
tan produktua urte osoan modu
€goki batean gordetzen da. Sagar-
Noa salmenten arabera botilara-
tZen dugun,

Dena den, urriko azken hama-
bostaldian sagarnotegia itxita ego-
ten da. «Uzta aldaketa izaten dela-
Ko. Aurreko guztia hustu eta be-

Tla prestatzen aritzen gara sasoi
horr etany,

Festak eta jaialdiak
Bisita gidatuak ez ezik, beste hain-
batjarduera ere antola tzen dituzte
Txopinondo sagarnotegian. Sa-
Barno Berrigren Eguna urtarrila-
en bukaeran antolatzen dute.
Udabema iritsi dela ospatzeko Ku-
f :Sftre €n Kupela festa egiten dute:
USoan prentsatu ahal izan di-

tgun Sagar mota guztiez upel bat
etetzen dugu, urte osoko ekoizpe-
Ef}r ®n laburpen moduan, eta upel
| ud" eglll} horretan zabaltzen da,
aberria hasten den egunean.

) ‘ 2 |
BOTILAK. Txopinondo sagarno

o

uBisitariek Euskal

Herriko edari
tradizionala dastatu
nahi dute, sagarnoa;
eskaera handia dago»

DOMINIC LAGADEC

Txopinondo sagarnotegiko arduraduna

Egun hori baino lehen, upel horre-
tako sagarnoa inork ez du dastatu,
nik neuk ere ez».

Ekainean, berriz, marinelen
kantuen jaialdi bat egiten dute,
euskaraz, frantsesez eta gaskoiz.
«Sagarnoa marinelen edaria bai-
tzen». Irailean, azkenik, sagar bil-
tzea ospatzen dute, «prentsatze
kanpainari hasiera emateko, eta
jendeari garai batean nola egiten
zen erakusten diogu».

Astigarragako (Gipuzkoa) Sa-
gardoetxea euskal sagardoaren
museoaren kide bat da Txopinon-
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botilak. nicotasmouo

do sagarnotegia. «Sagardoetxeak
egiten duen lan bera egiten dugu
Txopinondony.

Sagarnoa edo sagardoa hitza-
ren aldeko aldarria egiten dute
Txopinondon. «Ipar Euskal He-
rrian cidre hitza ezin dugu erabili;
hitz hori xanpain erako edaria
izendatzeko erabiltzen da, xan-
pain-sagardoa, alegia. Horregatik,
produktuari bere jatorrizko ize-
naz deitu behar zaio, sidra edo ci-
dre izenek ez baitute ezer esaten.
Erdaraz talo esaten da, ez da inoiz
arto gaileta esaten, edo erdaraz ba-
saran likorea ez da erabiltzen pa-
txaran hitzaren ordez. Produktua
duin bihurtuko da sagarnoa edo
sagardoa izena erabiltzen badu-
gu, egoera guztietan eta hizkuntza
guztietan, itzulpenik gabe». Domi-
nic Lagadecek azpimarratu due-
nez, hori da Ipar Euskal Herriko
sagarnogileen eta zaleen erronka
bat, «gure borroka handia».
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m botilako sagardoa » ekoizleak

DATIEH, Txotx eg1ten Lesakako Lmddu*rrenborda sagardotegian,2014ko sagardo denboraldiaren e

ekitaldian, urtarrilaren 10ean. JUAN CARLOS RUIZ / ARGAZKI PRESS

| SAGARDO ONA

Aurtengo sagardo ekoizpenarekin pozik daude Nafarroako |
sagardogileak, eta «oso sagardo ona» sortu dela azpimarratu dute

afarroan aurtengo
txotx garala aurre-
ko urteen parekoa
izan dela dio Inaxio
Begiristainek, Nafa-
rroako Sagardogileen Elkarteko
lehendakariak eta Aldazko Mar-
tintxoenea sagardotegiko ardura-
dunak. «Urtero bezalaxe gutxi go-
rabehera, antzekoa, ongi».

Sagardo ekoizpenarekin «oso
pozik» daude Nafarroako sagardo-
gileak, eta sagardoarekin ere bai,
gozoa atera baita. «Sagardoarekin
0so kontent gaude, kategorikoa
atera baitzaigu».

Bezeroek sagardo ona daukate-
la esaten diete. «Aurten sagar asko
kKanpotik ekarri dugu, Norman-
diatik, eta hemengo sagarrarekin
nahastu dugu, eta oso sagardo ona
aterazaigu».

Natarroako sagardogileek uda-

berrirako edo udarako jai edo eki-
taldi berezirik ez dute antolatu.

(/(

«Orain arte ez dugu ezer berezirik
antolatu. Sagardogile bakoitzak
botilaratzen dihardu, eta beren be-
zeroen artean saltzen saiatzen
diray.

Nafar Sagardo Eguna

Nafarroako Sagardogileen Elkar-
teak urtero Nafar Sagardo Eguna
irailaren laugarren astean antola-
tzen du, orain dela hamar urtetik.
Lehenengo bi urteetan Elizondon
eta azkeneko zortzi urteetan Le-

kunberrin. «Festa polita izaten da,
eta urtero-urtero goraka doa».

«Sagardoarekin
oso kontent gaude,

kategorikoa atera
baitzaigu»

INAXIO BEGIRISTAIN

Nafarroako Sagardogileen
Elkarteko lehendakaria
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Nafarroako Sagardogileent
kartea Bizi Sagardoa elkarts:
Kide bat da. Bizi Sagardoaelkartz
sagardoarekin lotutako egitasm
ak bultzatzeko, eta sagardoar:
kultura eta turismoa sustatzes
sortu zen iaz. «Bizi Sagardoaelk::
tekoekin hitz egin behar dut, ba
datorren urterako polita izang®
tzateke uztailean sanfermineta
ko zerbait prestatzea Bizi Sagat®
aren bidez. Aurten ezingodasé
ferminetarako jadanik denber
gutxi gelditzen delako, bainal¥
rrengo urterako antitzolat.zenﬂl’ﬂ*l

dugu».

Maiatzean sagardoa botllar®
eta uztailerako, sanferminét@*
ko, sagardoa edateko moduee’
kian egongo dela dio Inaxio Bef
ristainek. «Sagardoablhllﬂ

botilan egon ondoren, 5a&°
bere onenean egongo da Gaine™
ekitaldi hori botilako sagﬂﬁ
sustatzeko 0s0 garraﬂti:'i'“is‘la
daiteke».

Ideia bat besterik €2 da “rﬁ
gOoz. «Sanferminak festaD rrB“B
da, eta [runera sasoi O
mundu osoko jendea biltZ® M
kontuan izanik, g012 ba
do egun bat edo horTe
antolatzen ahal da, e eW
rriko probintzia guﬁ:fd st
ten den botilako Saé
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tu dira.

gabe ibili gara, sasoi
onaizan da», azpimarratu du Kol-
do Martinezek, Askartzako Trebi-
pu sagardotegiko arduradunak.
0so pozik daude: «Gure mailan.
jendeugariizan duguy.

Sagardo ekoizpenarekin ere
gustura daude Trebifiu sagardote-
gian. «Bai, oraindik sagardoa gel-
ditzenzaigu.Izan ere, sagardotegia

urte osoan zabalik dugu». Oro har,
Arabako sagardogileek sagardo

—_—

rabako sagardogile-
ak aurtengo txotx ga-
ralan lanpeturik ari-
«Gelditu

ona ekoitzi dute. «Oro har, ona ate-
rada. Gurean, oso upel onak atera
dira, eta berehala hustu dira».

Askartzako Trebifiu sagardote-
gla, Aramaioko Iturrieta sagardo-
tegia eta Ozetako Borobia sagardo
marka Arabako Sagar eta Sagar-
dogileen Elkarteko kideak dira.
Trebinu eta Iturrieta sagardote-
gletan txotx egin daiteke, eta Boro-
bia marka botilan bakarrik bana-
tzen da.

Iturrieta sagardotegian bisita
gidatuak eta dastatzeak antola-
tzen dituzte, baina Trebifiu sagar-
dotegian ez dute horrelako jardue-

BEGIRISTAIN

tolare sagardotegia

rak egiteko ohiturarik. «Hainbat
tabernatan eta zentro zibikotan
dastatzeak eginizan ditugu, baina
sagardotegian bertan ez», Koldo
Martinezek azaldu duenez.

Udaberrian eta udan, Arabako
sagardoa probintziako herrietako

«Sagardoa eta
sagardotegiak
Araban gero eta
ezagunagoak dira»

KOLDO MARTINEZ

Trebinu sagardotegiko arduraduna

IREKIERA. Sagardo garaiaren irekiera ekitaldia, Askartzako Trebinu sa-
gardotegian, urtarrilaren 21ean. aragako Hirza

azoketan eta jaietan dastatu ahal
1zango da. Araba Euskarazjaian,
esaterako. «Gonbidatzen gaituz-
ten tokietara sagardoa beti erama-
ten dugu».

Sagardoa sustatzeko asmoare-
Kin. «Horretan ari gara, sagardoa-
ren jai bat antolatunahi dugu, bai-
na ekoizle txikiak gara, eta horrek
guztiak lan handia eskatzen digu.
Ez da Hernanin edo Astigarragan
bezala, gu mugitzen hasi besterik
ez gara egin». Bide onetik doazela
dio Koldo Martinezek: «Ongi ari
gara, plxkanaka. Bezeroek gure
lana estimatzen dute, eta hori na-

EUSKO LABEL : ior
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ekoizleak « botilako sagardoa m

barmena da, gero eta jende gehia-
g0 joaten delako Arabako sagardo-
tegietara, eta gero eta sagardo
gehiago saltzen dugulakor.

Autobusak ere antolatzen dituz- |

te bezeroak sagardotegietara era-
mateko. «Horri esker jende gehia-
g0 etorri da sagardotegietara. Sa-
gardoa eta sagardotegiak Araban
gero eta ezagunagoak dira. Bezero
batzuk sagardotegietara urtean
zenbait alditan joaten dira».

Araban, sagardoaren kultura
hedatzen ari dira. «Araban, gero |
eta jende gehiagok edaten du sa- |

gardoay.
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SAGARDOAREN

IBILBIDEA BERRITZEN

Hernaniko (Gipuzkoa) Iparragirre sagardotegiak Sagardo Gunea
zabaldu du, Euskal Herriko sagardoaren kultura indartu eta
ezagutarazteko asmoz. Sagardo Guneak erakusketa gune bat eta
dastatze gune bat dauzka, eta bisita gidatuak ez ezik beste zenbait

ekitaldi eta jarduera ere antolatuko ditu.

parragirre sagardotegiko

arduradunak ez ezik, Gipuz-

koako Sagardogileen Elkar-

teko, Eusko Jaurlaritzako,

Gipuzkoako Foru Aldundi-
Ko eta Hernaniko Udaleko ordez-
karak ere Sagardo Gunea aurkez-
tekoekitaldianizan ziren, maiatza-
ren 7an.

Sagardo Gunea Euskal Herriko
sagardoaren kultura sustatzeko
zabaldu du Iparragirre sagardote-
g1ak, Arantxa Eguzkiza arduradu-
nak azaldu duenez. «Baserrian au-
rrerapauso bat eman beharizan
dugu, eta berrikuntza bat plantea-
tu dugu. Prozesu luze baten ondo-

ren, ahizpak eta biok oso garbi ge-
neukan baserria zaharberritzeko
lanetan bioeraikuntzako irizpide-
ak erabiliko genituela. Gure sagas-
tiak modu ekologikoan landatzen

eta zaintzen ditugu, sagardo ekolo-
gikoa daukagu, eta orduan, kohe-
rentziaz, irizpide horiek lantzen ja-
rraitu nahi genuen bioeraikuntza-
ren bidez».
Sagardotegian, ehun urte baino
gehiagodituen dolare bat daukate.

«Gure aitona-amonek bigarren es-
kKukoa erosi zutena aurreko men-
deko 20ko hamarkadan». Garai be-
reko matxaka bat eta beste hain-
bat tresna ere bai. «Hori guztia jen-
deak bisita baten bidez ikusteko
moduan jarri nahi genuen, baina
baserriaren itxura, espazioak eta
baserriizate horigaldu gabe».
Zaharberritze lanetan ari zirela
hainbat zutabe eta habe gotiko
aurkitu dituzte. «Baserriak sortu
ziren garaikoak dira, XV. mendea-
ren amaierakoak eta XVI. mendea-
ren hasierakoak. Baserria orduan
sagardolantegibatzen, ezetxebizi-
tza bat. Azkenean, eraberritze lan
honen bidez baserriak sagardotegi
bezala sortu ziren unearekin bat

«Euskal Herriko
sagardoaren
ibilbidearen barruan
urrats bat egin

nahi izan dugu»

ARANTXA EGUZKIZA

Sagardo Guneko arduraduna
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egin dugu. Nolabait, atzera buelta
egin dugu aurrera egiteko».
Ganbara erakusketa areto mo-
duan atondu dute Iparragirre ba-
serriak gordetzen duen ondarea
erakusteko, eta baserrian dastatze
gune bat ere prestatu dute, upelte-
gitik etajantokitik aparte.
Iparragirre sagardotegiaren eta
Euskal Herriko sagardotegien his-
toria ezagutu ez ezik, sagardoaren
ekoizpenaren atzean zer lan dago-
en «eta zer historia dagoen» ere ja-
kin daiteke Sagardo Gunea bisita-
tuz gero. «Sagardoak historia han-
dia dauka, gure herriari lotutako
historia erabat. Euskal Herria ez
da ulertzen sagardorik gabe. Sa-
gardogileoi iritsi zaigu hori guztia
ezagutarazteko unea. Daukagun
ondare hori denona da, eta eraku-
tsiegin behar da. Euskal Herriko
sagardoaren ibilbidearen barruan
urrats bat eman nahiizan dugu Sa-
gardo Gunearen bidez».
Iparragirre sagardotegiak egin
duenbesteurratsbat dasagardote-
glaurte osoan zabalik egongo dela.
«Orain arte txotx garaian zabalik

i LW

izan dugu, urtarrilaren amaiera-
tik apirilera arte, eta hemendik au-
rrera asteburuetan irekiko dugu».
Sagardotegiko ohiko menua ez
ezik, menu ekologikoa, asteburu-
ko menua eta umeentzako menu
bat eskainiko dute. Horretarako,
garaian garaiko bertako produk-
tuak erabilikodituzte. Besteak bes-
te, inguruko baserrietako baraz-
kiak, txerria, Luma Gorri oilaskoa
eta zekor haragia. «Dena den, sa-
gardogileak garela eta gure helbu-
rua sagardoa saltzea dela oso argi
daukagu, eta orduan hori guztia
erraztu egingodugu. Iparragirrera
11:00etatik aurreraedonoretordai-
teke, sagardo botila bat edatera
besterik gabe, edo pintxo bat jate-
ra, errazio bat, errazio erdi bat, eta
etortzen denak nahi badu otordu
bat egingo du eta nahi ez badu ez.
Malgutasuna eskaintzen dugu».

Lekuirekibat

Arantxa Eguzkizak azpimarratu
duenez, Sagardo Gunea leku ireki
bat da. «Gure filosofiarekin eta
apustuekin bat datozen ekoizleak

AURKEZPENA. Sagardo Gunearen aurkezpena, Tn::u;
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kuntzatan eta zeiny p; iy
ere bai. Bisita Imrie;k[;i!,‘.um-j;‘llh
te,laguntalde, ikasle, pertg, ‘?
du, ezindu, sektorekg Profesi, .
eta edozeinbisitaﬁmﬂtm%
kodituzte.
Bisita gidatuak ez ezik

Guneak beste zenbait ekimey

jarduera antolatuko dij; |

beste, hilean behin munduky,
gardoak dastatzeko aukera Q
niko dute. Munduko zenhaitpe
tako sagardoak dastatu ahali
go dira, eta saioetan herrihem
rietako jaki bat ere eskainikog
Juanjo Usarraga sukaldaria
Kiak prestatuko ditu. «Lehenens
saloa ekainean izangoda. Alem:
niako sagardoekin haskogara. -
Horrez gain, bestelakopro:
tuen aurkezpenak eta bilkuzt
egiteko aukera ere eskaintzend sr
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