Ekainaren 22an ospaturiko

Gipuzkoako XXI. Sagardo ;
Lehiaketan Aburuza sagardoiegla

irten zen garaile, txapelq, aurtengo

garaikurra (kizkia) eta 3.000 euroko

saria eraman zituelarik etxerda.

Merkatu aukera berriak

Xabier Arruti, Gipuzkoako Foru Aldundiko Nekazar:tzakq eta
Lurralde Orekako zuzendariak, sagardogileen lana gqralpatu
zuen: “Gure sagardogileek atsedenik gabe egiten duten jarduna
aitortzeko helburuarekin egin zen lehen aldiz txapellfeta|hau
duela 21 urte, eta egun ere lan hori balioan jartzen jarraitzen
dugu”. Berrikuntzaren eta kalitatearen alde egin duten bidea
ere azpimarratu zuen zuzendariak: “sagardogileok, merkatu
aukerak aprobetxatu eta berrikuntzari heldu diozue, kalitatearen
etengabeko hobekuntza oinarri izanik, eta hori zoriontzekoa da.
Aldunditik alboan izango gaituzue”.

Euskal Sagardoaren aldeko apustua

Markel QOlanok gogorarazi zuen lehiaketa honen helburu
nagusia bertako sagarrarekin egindako sagardoa, Euskal
Sagardoa jatorri-izendapena, balioan jartzea, sustatzea eta
saritzea dela: "Sagardoa, nazioartean posizionatzen gaituen
Gipuzkoako produktu izarra da, txakolinarekin eta gaztarekin
batera, balio kultural, gastronomiko eta ekonomiko handikoa”.
Ondorioz, Aldundiak hainbat neurrirekin sagardogintzaren
sektorea sustatzen jarraituko duela gaineratu zuen Diputatu
Nagusiak; horien artean, urtero bertako sagarrondoa landatzeko
300.000 euroko dirulaguntza lerroa, Gipuzkoan %
autoktonoarekin ekoiztera iristea baita helburua

sektore bat, paisaia bat, izaera bat eta kultura bat s

arl gara, eta benetan harro sentitzeko moduko
da hori”,

100 sagar
"Horrela,
endotzen
a den zerbait

Fraisoro Laborategiko dastatze-

Irabazlea:
ABURUZA

Urrea:

ranas Zilarra:
AKARREGI GURUTZETA
ALTZUETA LIZEAGA
ALORRENEA PETRITEGI
BEGIRISTAIN ZELAIA
ETXEBERRIA :
o Bronizea:
OIHARTE GAZTANAGAK
SAIZAR ITXAS-BURU
ZAPIAIN

Panelak 1.000 dastatze bete dity
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sektorearen bidelagun izan da Fraisoro, SagardO_af:ako
kalitatean eragin nabarmena izan du gainera. Engiki pat
lanaren esker ona adierazteko errekonozimendd

€gin zitzaion lan-talde osoari.
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Urrea, zilarra eta brontzea kategoriak lorfu dituzien sagardogileak

BERRIKUNTZA

(GURE LURRA

“Sagardoa latetan
saltzen ari gara, atzerrian
gehienbat, eta hemengo
zenbaitek ere interesa

erakutsi dute”

JOSEBA LASA

Tolosako Isastegl
sagardotegiko sagardogilea

Gizartea, eta honekin merkatua,
etengabe ari dira eraldatzen,
ekoizleentzako  aukera  bernak
sortuaz. Aldundian, berrikuntzaren
aldeko apustua egiten duten ekoizle
orori laguntzeko prest gaude,
etorkizuneko erronkei elkarrekin
aurre egitea baita gure helburua.

Joseba Lasa, Tolosako Isastegi
Sagardotegiko sagardogilea,
berrikuntzaren aldeko pausoa eman
duenekoizleetakobatda,eta Basque
Culinary Center-ek bigarrenez
kaleratu duen “Gastronomiaren
100 talentu gazteak” zerrendako 13
gipuzkoarretako bat izan da.




