0] Sidrerias

Sagardotegis recomendadas

LA GASTRONOMIA DEL TERRITORIO Y, COMO NO,
TXOTX SE DAN CITA EN LAS DIFERENTES SIDRERIAS
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@ Ubicada en Zarautz, la Sidreria Res-
taurante Arizia esta regentada por una
familia de la localidad gue se dedica
en exclusiva desde hace mas de dos
décadas a la elaboracion de auten- o

tica sidra natural v a la Sagardo Lehiaketaren N
di on del bl Arizia - - g

Ireccion aet estable- ; rabazlea jzan da. Hel- = g, N
Cl?rlwe;i?msta[aciones e 8% Muga pagRbeabery > : 3

uzta berriko sagardoak

se puede'n encontrar Tk modu (asal batean dastaty Slahyy
una amplia variedad de kupelas con bilakaera komentatzeko

ik iInformacion detallada sobre el sagar- | |
PARA DISFRUTAR do e cabia Ung de el Tt comblas 10 CON T NAS VISTAS Ea%Z;?kza ;ﬁ;’; :;Eera Sagarcg
TODOEL ANO variedades de manzana utilizadas, el ESPECTACU LAR ES . gIko ) aintzen g

grado alcoholico, la acidez o el mari- | i bakailao torg a, tl)akallao frijitua ppa

daje. Ademas, en un plazo breve de ~ berdeekin edo saltsan, txulets ber
M |c sidreria Aginaga, ubicada en | tiempo lanzardn un ‘vermut' elabora- @ La Sidreria Calonge, ubicadaler“i | |dlazabalgaztaIr‘ntxaurremeta ng
Usurbil, es una sagardotegi tradicio- do con sidra propia al que han bautiza- lgeldo, se dedica a la elaboracion tik eskatuz gero, baita arkumes e S

natgue proaduce alrededorde 100.000 | do€omo Edabe -pdcimaen euskera-. de sidra natural desde principios del Astean zehar afariak eMaten diigs
Utros anuales de sidra con manzana ‘Arizia ofrece sus servicios gastro- siglo XX. Actualmente, dispone de un eta larunbatetaﬂ Daita bazkarighes
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calidad. El establecimiento permanece

aplerto durante todo el afo, salvo en el
mes de diciembre, cuando aprovechan
para recargar fuerzas antes delinicio de
latemporada sidrera, Ademas del ment,
cuentan también con una carta donde
destacan especialmente los pescados
ala parrilla.

Cabe sefialar gue en 2012 abrio sus
puertas al lado de la sidreria el hotel de
dos estrellas Aginaga y que cuenta con
un facil acceso gracias a la parada de la
inea de autobus gue llega de Donostia.

menu de sidreria y menu infantil.
- Durante todo el afio el hongo, los fri-
tos, las gambas, la merluza o el rape,

tanto rebozados comoala parrilla, son
algunas de sus especialidades. Calon-
ge abre todo el afio y ofrece sidra |
embotellada fuera de temporada.

Para aquellos que no deseen con-
aucir, tiene facilacceso en transporte
publico. Desde el centro de Donostia

Se puede coger la linea 16 de DBus,

quUE conecta con la sidreriaen menos
de 15 mmutOs
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sDRAS VARIADAS
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313 sigreria Oiharte esta situada en
' 7wain, en pleno Goierri, entre los par-
wes Aralar y Aitzgorri. Oiharte es un
' aseriodelsiglo XVl que, desde 2010,
' qenta con una sidreria con espacio
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b 2100 comensales.
| Apesar de tener una
| poduccion pequena,

Ciftatte
686 299 158

¥ []
M 3 r
- el et 4 - s :__- .
t.?‘ﬁe‘,.ﬂ;_ ) et S T o
1

-

AT

| fdispone de una amplia
‘@ma de productos:
02 de Denominacion de Origen
Froreglda Euskal Sagardoa, sidra
£ DOP ecologica, Sidra Espumosa,
3z DOP en lata, zumo de manza-
"tanatural ecologico, sidra de hielo...

. Elprecio aproximado del menu es
&entre 50 y 35 euros y consta de
Ustorra, tortilla de bacalao, taco de
%icdlao con tomate, txuleton y que-
msldlazabalcon membrillo y nueces.
s3finales de abril ofrecen cenas de
Tattes 3 sabadoy comidas los fines de
“Mana. Fuera de temporada se sirven
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_ 0 reservs para grupos. También se
A "88nizan visitas guiadas a la bodega.

W-Oiharte.com
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 “nas los viernes y sdbados y se abre |}

CoON denominacia
Sagardoa. elaborada e
Cor‘] Manzana 100%
autoctona y de Calidad, 943 62 31 30
CON un alto control de S
la materia prima, siendo

el 80% de su produccidn. fruto de los
Manzanales propios. E119 de enero da
comienzo su t€mporada de sidreria.
durante la cual se podra degustar la
NUeva sidra, acompariada del menu
tradicional y el menu infantil ademas
de trikitixa los sabados por la noche.,

La sidreria dispone de un fronton V/
un parque para los mas pequefiosy el
aparcamiento no es un problema, gra-
clas alamplio parking del que dispone.

La temporada durara hasta finales
de mayo y Ola Sagardotegia abrira de
martes a viernes por la noche; y el fin
de semana, todo el dia.

www.olasagardotegia.eus
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SACARDOTEGIA

UNA SAGARDOA TRES
VECES CAMPEONA

® En Aduna, a tan sélo doce minutos

en cochede Donostia, R. Zabala Tola- |
re Sagardotegia ofrece a sus clientes
una sidra natural de la mejor calidad, |
etaborada con mucho mimo y arte. |
No en vano, esta sidre- l
ria, que lleva mas de
200 afios elaborando

i, Zabals
943 69 07 74

sidra natural con man-
Zanos Propios y autoc-
tonos 1007% de Gipuzkoa, ha sido en

tres ocasiones ganadora de la txapela

de la 3|putac1or1 Foral de Gipuzkoa a
la mejor sidra.
Su cocina esta a la altura de su

 sagardoa y, ademas, presenta como

gran novedad que, previo encargo,
preparan bacalaoc en salsa, lomo de
bacalao a la parrilla y menu vegano.
Durante la temporada de sidreria,
Zabala abre las noches de lunes a

- sabado y, previa reserva, los medio-

dias de viernes, sabados y domingos.
R. Zabala ofrece el ambiente adecua-
do para celebrar todo tipo de eventos
de empresa, amigos, familiares...

www.rzabala.com
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TRADICION Y SABOR
EN ASTIGARRAGA

# A 15 minutos de Donostia-San
Sebastian y a 100 metros del cen-
tro de Astigarraga, en plena comar-
ca de la sidara, se Pr'*::m:mra Rezola

dgd"dfﬁt{—_‘gta una sidreria tradicionatl
vasca en la que se ela-
bora sidra de primera
caligad.

Rezola Sagardotegla
cuenta con dos bode-
gas y tres comedores en los que se
puede degustar el clasico menu de
sidreria, en el que no faltan la tortilla
de bacalao y la txuleta de gran cali-
dad. Fuera de temporada tambien
ofrece carta.

Por su privilegiada localizacion, es
facil acceder hasta ella tanto a pie
COmo en coche. Ademas, cuenta con
un parking privado, es accesible para
minusvalidos y tiene parada de linea
de autobus cerca.

Las reservas se pueden realizar en
www.sidreriarezola.com o en el tele-
fono 608 143 332.

o
Rezoia

608 143 332

sidreriarezola.com

v deleenelif oslegunera sorlik

‘] ol X7

ola [legalz Jrejrivaz,

S /A4 .4H66

&7 s ree

S ¢ 1{; 4 “ ‘fi ¥ 2

i f”’ ¥

Jezakezu gure batarlaoa salfsénrn

brak enka rguy.




