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Kuartango

Sagardotegia

“VBLEMATICO LLAGAR ALAVES

A solo 30 km de Vitoria y en su extremo occidental se
encuentra el municipio de Kuartango, en un ancho va-
lle encajonado entre sierras y recorrido por dos rios,
el Bayas, gue lo atraviesa de norte a sury su afluente,
el Vadillo, que discurre de oeste a este.

A orillas del rio principal encontramos la Sidreria
Kuartango, en un lugar emblematico, pues se ubica
en el edificio de lo que fue el antiguo balneario de
Zuhatzu-Kuartango, cuyas aguas sulfurosas eran fa-
mosas por sus propiedades terapéuticas y curativas
en la primera mitad del siglo pasado. El espacio prin-
cipal de la sidreria ocupa el gran saldn del balneario,
una zona reformada con capacidad para acoger entre
150 y 200 personas.

En este espacio, donde se encuentra el comedor, se
han conservado y restaurado tanto las antiguas co-
fumnas de hierro que atraviesan longitudinalmente la
sala, como los grandes ventanales que iluminan la es-
tancia, rematados en su parte superior por arcos de
+edio punto que han sido rellenados por cristales de
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colores a modo de vidrieras, perviviendo as' =
tu de los afos 20, y que hoy, se utiliza como & =
de la sidreria.

Situados en la pared opuesta a los ventana ==
los mismos arcos de medio punto, se ert .
cuatro depdsitos de la sidra elaborada en =0
del establecimiento (kupelas) para el consur
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~~7es que disfrutan de los menus que ofrece el lo-

1one de un llagar equipado para la elaboracion de
z para consumo en el local y venta al mercado,
2na produccion en torno a 60.000 litros. El sis-
-z de seleccion vy lavado de manzana aprovecha
~ pendiente natural, con un método original que
oina tecnologia y artesania. Tras pasar por una
~radora de alas de mariposa, la manzana se pren-
- = un cilindro horizontal mediante un sistema de
-z apresiony el mosto se pone a fermentar en de-
- -os de acero. Dispone ademas de fermentadores
-z la elaboracion de vinagre de sidra, y de algunas
- cas de roble donde realiza pruebas de crianza
~ sdra. Los productos que elabora actualmente son:
= natural con “Denominacién de origen del Pais
- 20", zumo de manzana ecoldgico, vinagre de sidra
.ra de fuego.

"2 previsto, en un futuro proximo, ser un centro

- ~terpretacion de la sidra para promocionar esta.

- da vy su cultura en Alava, en el que se ofertardn

"as guiadas por la bodega, se realizaran catas, se

-~ card la elaboracion de los diferentes productos y

- aglizardn paseos por las variedades de manzanos
- "mados como reserva de vivero.

- 0 Pecifia, es el impulsor y promotor de la sidre-
regenta el negocio con entusiasmo, amenizando

~ zoasiones con su acordedn las sobremesas de sus
~2nsales, animandolos incluso a que salgan a bai-
a que beban unos culinos al grito de Txooootx!!

‘ Testu y semeyes: Ana Maria Viciosa
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MINI PANETTONE
iLIBRE DE ALERGENOS!

., ADPAN

iLibre de alérgenos!

#) isin gluten!

iDisfruta la navidad con nosotros!
www.adpan.es Q0@
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