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eskaintza zabala dago merkatuan.

Kupeleko sagardo goxoaz

gozatzen jarraitzeko aukera

Txotx denboraldia amaitu berri
den honetan, sagardogileak gus-
tura daude jendearen erantzuna-
rekin eta botilako salmentan jarri
dituzte orain ahalegin guztiak.
Izan ere, gero eta gutxiago dira
sagardotegian txotxetik edanda-
ko sagardo goxo hura botilan
erostera bueltatzen direnak,

eta 11,88 milioi geratzen dira botilan saltze-
ko. Ez dira nolanahiko zenbakiak.

Aurtengo txotx denboraldiari dagokio-
nez, sagardogileak gustura azaldu dira. Ba-
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aurreko urteetan saltoki handij baten bidez ere
qaldu izan du sagardoa, ‘hama momentu hope-
ran ez du harekin lan egiten

piek ala biek, faltan botatzen dityzqe urtean
sehar tXotx denboraldian sagardoa edatera jo-
andako bezeroak. «Txotxean ibil; den jende

uztiak urtean zehar sagardoa edatep, Jarraitu-
ko balu, beste gauza bat izango litzatekey, dio
juanjo Urruzolak. Ximon Etxeberriak ere gay
za bera dio: «Nik ez dakit zer gertatzen ari den,
paina guk oso zail daukagu botilako sagardoa
saltzeko. Bakar batzuk etortzen dira kupelean
probatu duten sagardoa erostera, baina gutxie-
nekoak dira horiek». Elkarteek ere Butxiago
erosten dutela nabaritu du. «Lehen baziren e]-
karteak kupela guztia beraientzat hartzen zu-
tenak, baina orain berrehun botjla baino
gehiago ez dituzte eramango»

Otsua-Enea sagardotegiko nagusiaren kez-
ka nagusia da «nola edo nork erakutsi gazte
jendeari urtean zehar otorduetan sagardoa
ere edan dezaketela, aurreko belaunaldiek
egiten zuten bezala». Kupeletik sagardoa gus-
tura edan baldin badute, gainera, botilan ho-
bea egongo dela nabarmentzen du Ximonek,
denborarekin irabazi egiten duelako «Baina
ez -jarraitzen du-, txotxeko denboraldian
etortzen den askok buruan duen gauza baka-
ma da hemendik atera eta tabernara joatea.
Eta hurrengo urtera arte ahaztu egiten da sa-
gardoaz»

Elutxetako nagusiaren iritziz, gazteek erra-
zago jotzen dute orain garagardoa edatera,
«eta ez hemen bakarrik, Asturiasen ere gauza
bera gertatzen ari da. Sagardoa uztea pena
bandia litzateke»

BerTaxo sacarra

Elutxeta zein Otsua-Enea ez daude jatorri ize-
Déan sartuta, baina biek bertako sagarra erabil-
lzen dute; sagar urtea egokitzen ez denean ba-
karrik ekarri izan dute Frantziatik. Juanjo
Ummuzolaren aitak sagarrondo asko txertatu zi-
tuen bere garaian eta gaur egun 40 sagar mota
desberdin erabiltzen dituzte sagardoa egiteko.
Bere iritziz, Euskal Sagardoak kontsumoa sus-
latzeko martxan jarri dituen kanpainak beha-
ezkoak dira, baina prezioarekin zailtasunak
Zan daitezke. «Erdi prezioan sagardo ona es-

«Aste equnean zehar
Sagardoa probatzera etortzen
“€n sagardozale belaunaldi
hura gaidy egin da»
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Otsua-Eneg Sagardotegia

«Tabernetan sagardoari
prezio erakargarri bat jarri
behar zaio, etq pintxo batekin
Promozionatu»

JUANJO URRUZOLA
Elutxeta sagardotegia
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kaintzen baduzu, jendeak ez du garestiena
erosikon, dio

Hori bai, beharrezkoak ikusten ditu osta-
laritzara zuzendutako kanpainak. «Hemen
g0 produktu bat ez bada zaintzen ostalari
tzatik hasita, ez dago ezer egiterik», dio.
Horretarako, behar-beharrezkotzat jotzen
du tabernetan sagardoari prezio erakargarri
bat jartzea eta, esate baterako, pintxo bate
kin promozionatzea. «Ardo zuria gora egi-
ten ari da, eta sagardoa ere fruta gustoko
antzeko edari bat izanda, eskain dezagun
behar den bezala tabernan», nabarmendu
du Juanjo Urruzolak

Ximon Etxeberriak, azkenik, dei egiten
die txotx denboraldian sagardotegian izan
direnei udan ere sagardoaz oroitu daitezen
«Bokadillo bat jaten dutenean ere gogoratu
daitezela sagardo botila freskatzen jartzea»,
amaitzen du

Juanjo Urruzola, Urnietako Elutxeta sagardotegiaren atarian, eta Ximon Etxel e o
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