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L‘hfl. aromas a fruta mas madura.

Son sidras naturales que presen-
tan un buen nivel de carbénico
debida a una correcta fermenta-
cién en el tonel. En general, la de
este afo es una sidra muy equili-
brada y muy facil de hvlw-x

En total se han realizado 7.000
analisis fisico-quimicos, 100 micro-
biologicos y 854 sensoriales (catas)
para garantizar la calidad de las
sidras de 2018

Denominacion de Origen

Para la produccion de la sidra con
Denominacién de Origen Euskal
Sagardoa se han utilizado cerca de 6
miliones de kilos de manzanas pro-
.dc(‘emo“ de 250 hectareas de mas de
200 productores de manzana local y
ha supuesto un 30% de la produccién
total de sidra. Han sido 48 las sidre-
rias que han elaborado la sidra Fuskal
Sagardoa: 41 sidrerias de Gipuzkoa,
5 de Bizkaia y 2 de Alava. s NG
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Avancesy retos del sector dela sidra

En los ltimos afios la evolucion en la calidad de la sidra ha sido eviden-
te, Con los anos, el sector ha ido adquiriendo conocimiento @ implica-
cibn y esto se evidencia en el produc
co-quimicos, microbiologios y sensorn
y de cata de la sidra es uno de los sintoma
haciendo por avanzar, Pero al sector tam

to final. El aumento de analisis fisi-
ales en el proceso de elaboracién
s de los esfuerzos que se esta
bién se le estan presentando
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