
La idea de hacer este blog, donde voy a mostraros restaurantes, bares, tiendas y vinotecas que visito, surge
gracias a mi afición a la gastronomía y a la insistencia de mi familia y amigos. No soy un experto en gastronomía
pero se lo que me gusta y lo que se hace bien o mal tras recorrerme durante muchos años diversos restaurantes
del panorama nacional y del extranjero. Siempre es bueno y creo que esta bien tener la opinión desde otro punto
de vista que no sea la de un experto culinario.
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Temporada de la sidra/ Temporada Txotx

La temporada de la sidra da el pistoletazo de salida  el 12 de enero y dura hasta finales de abril. Asti garraga es una de

las zonas que más sidrerías (sagardotegias, en euske ra) alberga, 17 en total y donde se produce el Txot x (primer

escanciado de la sidra).

En este periodo se puede consumir la sidra directo de la kupela (tonel) donde el dueño o los empleados  van abriendo

las kupelas a grito de Txotx y los clientes van hac iendo cola para degustar las diferentes sidras.

En mi visita esta Semana Santa al Pais Vasco decidí  ir a probar el típico menú de estas sidrerías y qu edé con unos

amigos para degustarlo en la Sidreria Petritegi.

Esta sidreria fue elegida en 2012 como la mejor por  los usuarios de la web 11870.com. Lleva produciend o sidra desde

principios del siglo XX y ocupa un caserío típico d e la zona del siglo XVI. Esta situado en plena natur aleza rodeado de

manzanos y donde sus instalaciones producen miles de  litros de sidra de gran calidad para consumo de su s clientes.

La sidreria dispone de tres comedores: el Sagar par a 150 personas, el Baserri para 180 personas decora do como un

caserío vasco en homenaje al suyo y el Arrantzale pa ra 90 comensales decorado con fotos y elementos rel acionados

con los pescadores vascos de la zona. Los tres salon es están conectados a la bodega donde están las eno rmes

kupelas disponibles para degustar sus diferentes si dras.
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Entrada antiguaPágina principal

Suscribirse a: Enviar comentarios (Atom)

Bagua Lounge Restaurant
Esta entrada va dedicada a la familia Bagua Lounge, mejor dicho a unos muy buenos amigos y a mi segunda casa cuando subo a Lloret De Mar. ...

Restaurante Can Vallès
Fuera de los estereotipos de restaurantes de estrella michelin, que ya sabemos que en muchos se come muy bien pero a precios muy elevad...

Restaurante Mars
Una de las paradas obligatorias para comer cuando voy a esquiar al Valle de Aran, es Benabarre o Puente de Montañana. Esta vez elegí parar e...

Pastelería Hofmann
En el barrio del Born, uno de los barrios más visitados de Barcelona sobre todo en verano, no sólo existen bares y restaurante...

Petit Comité by Nando Jubany
Comienzo mi andadura en este blog de gastronomía con la reapertura de Petit Comité de la mano de Nando Jubany( chef con una estrella michelí...

Sangoviese
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Esta nueva entrada está dedicada a la trufa negra que recientemente ha comenzado su temporada. Que mejor sitio para ir a degustar un menú de...

La perdiu blanca
Después de una jornada de esquí o de una ruta por la Vall de Nuria una de las mejores opciones en la Vall de Freser es la Perdiu Blanca. Coc...

Morcillas la Paloma
Esta entrada va dedicada a la morcilla de arroz de Burgos La Paloma. La Paloma es una fábrica y tienda de caracter familiar que desde 1946 h...

Umo restaurante japonés
  Umo (creación en japones) es la nueva propuesta japonesa del grupo Nomo gracias a la nueva asociación empresarial entr...

Temporada de la sidra/ Temporada Txotx
La temporada de la sidra da el pistoletazo de salida el 12 de enero y dura hasta finales de abril. Astigarraga es ...
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Plantilla Watermark. Imágenes de plantillas de kamisoka. Con la tecnología de Blogger.
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