arunt}ﬂhi, P{.))1{‘|‘l{'} ﬂ"‘n”lr

1nen /0a

ESPELCIAL S

Nuevo sistema de
I contabilidad para
§ lassidrerias

LA NORMATIVA ES LA MISMA: LO QUE SE
HA MODIFICADO ES EL PLAZOY LA
FORMA DE NOTIFICACION

| Suministro Inmediato de
Libros de Informacién Con-
table de Impuestos Especia-
les (SILICIE) sustituir4 la presen-
tacion de Libros Contables de
Impuestos Especiales por el sumi-
nistro electrénico de asientos con-
tables, a través de la Sede Electré-
nica de las haciendas forales.

informar es el aumento del con-
trol y la mejora de la gestion de las
empresas; por lo que el cumpli-
miento de la trazabilidad del pro-
ducto afecta directamente a los
sagardogiles,

Estan obligados a aportar esta
informacién los productores,
depositos fiscales y depésitos de

AS CIFRAS LE SITUAN COMO EL PRINCIPAL COMERCIALIZADOR
)£SIDRA NATURAL DEL PAIS VASCO

Elnuevo sistema, que ya se habia
implantado en Araba y en Bizkaia,
esta ahora en marcha en
Gipuzkoa. La normativa sigue
siendo la misma, lo que se ha
modificado es el plazo vy la forma
de notificacion. La declaracion de
existencias y movimientos de
materias primas y productos ter-

recepcion de alcohol que elaboren
mas de 100.000 litros al afio. El

nuevo sistema no afecta solo a las
propias bebidas alcohélicas, sino
también a las materias primas
empleadas para su obtencion. Es
decir, deben informar de los movi-
mientos relativos tanto a las sidras
0 los destilados, como a las man-
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