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hicago, lalia, Ingalaterra.
C munduko txoko guztietatik eto-

m zen jendea, inork ez baitzi-
tuen galdu nahi Sagardoaren
Lurraldeak antolatutako jardunal-
diak. Guztira 21 txostengile bildu
ziren eta hiru egunetan zehar sagar-
doaren munduaren egungo egoeraz
eta azken urteetan izandako gara-
penaz hitz egin zuten. Bertaratu
zirenak hemengoak eta Asturia-
sekoak ziren gehienbat, jende uga-
ri, dena dela: 100 pertsona inguru
lehenengo egunean, eta 80 bat biga-
rrenean.

Ez da lehenengo aldia horrelako
ekitaldi bat antolatzen dela. Lehe-
nengoa 2009an egin zen, Astigarra-
gan, baina azkenak izan duen
oihartzuna askoz ere handiagoa
izan da. Joxe Mari Alberro, Sagar-
doaren Lurraldearen zuzendaria,
0s0 pozik dago lortutako arrakasta-
rekin, baina onartzen du pixka bat
harrituta ere geratu zela jardunal-
diek izan zuten onespenarekin:
“Pentsa. 2009an egin genuen horre-
lako azkena eta 20-25 pertsonarekin
ibili ginen gehienez ere; aurten sal-
to handia eman du™.

Hitzaldiak hiru gai nagusitan
banatu ziren (sagarra, sagardoa eta
sagardotegiak baliabide turistiko
2153), eta horietako bakoitzaren pro-
fesional eta adituek beren esperient-
ziak azaldu zituzten. Honekin hasi
aurretik, antolatzaileek oso argi
Zuten jardunaldi hauekin bete nahi
zen helburua: “Bagenekien mun-
duan 0so mezu garrantzitsua eman-
80 genuela: alegia, Euskal Herrian

ere sagardoa egiten dela. Hemen
pentsatzen dugu hori mundu guz-
tiak badakiela, baina Madirilera joa-
€N zara eta sagardoa Asturiasekoa
dela diote gehienek. Kanpoan ez da
€Zagutzen eta honekin Pausu bat
eman dugu”, dio Alberrok.

Bestetik, hemengo sagardo

gipuzkon eys

ekoizleei kanpoan sagarrarekin gau-
za ugari egiten direla erakusteko ere

balio izan du.

Sagarra eta sagardoa
Lehenengo egunean munduko
hainbat kasu eman ziren ezagutze-
ra, esate baterako, Siid Tirolekoa,
Franz eta Magdalena italiarren
eskutik. Bertan sagar asko ekoizten
da eta, hemen bezala, oso plantazio
txikiak dituzte.

Ingalaterrari dagokionez, Mike
Nield nazioarteko sagardo saltzai-
leak bere herrialdeko egoera azal-
du zuen. Bere ustez, duela 1000 urte
Ingalaterran hemengo sagardoa edo
tankerakoa egon zen, baina han gal-
du egin da eta hemen, berriz, man-
tendu. “"Hemengo sagardoa altxor
bat bezala mantendu behar dela
esaten zuen, berak identitate falta
hori sumatzen du eta”, dio Joxe Mari
Alberrok.

Bestetik, Estatu Batuetan ere
sagardoa pil-pilean dagoela nabar-
mendu zen. Horren berri eman
zuen Chicagoko Brian Rutzienek,
nazioarteko sagardo saltzaileak.
Izan ere, orain moda amerikarra
azukrerik gabeko edariak kontsu-
mitzea da eta, horregatik, sagardoa
bezalako produktu naturalak indar
handia hartzen ari dira,

Hala ere, bertako produktua oso
ezberdina da hemengoarekin alde-
ratuz, “lehenengo aldiz edan eta
SATALEZ puntu horretara ohitzea kos-
ta egiten da”, eta horregatik, zaila da
euskal sagardoa kanpoan saltzea.

Kultura eta turismoa

Bigarren egunean, hainbat erakun-
deren artean, Sagardoaren Lurral-
deak bere lekua izan zuen eta sagar-
dotegietan kalitatea beharrezkoa
dela eta aurtengo lana hor zentra-
tuko dela jakinarazi zyen, Horretaz
Bain, nazioartean dauden sagardo-
tegi lurraldeekin batera sare bat
osatzeko urratsak ematen ari dela
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* Zaplain sagardoa, sagardo

natural euskaldun onena,

» Riestra, sagardo natural asturiar
onena.

*Domaine Lesuffleur, sagardo
tradizional frantses onena,

* Willie Smiths Organic Apple
Cider, sagardo tradizional inge-
les onena (Australia).

> Argry Orchard, gaur egungo
sagardo onena (Estatu Batuak),

» Aradjo Monte Ida, ‘Premium’
:ngarﬂo apardun onena (Porty-

> Weldmen & Groh, “apfetwein®
onena (Alemania),

>
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I. Nazioarteko Sagardo Txapelketaren irabazleak, pasa den azaroan. i

adierazi zuen: sagardoaren ibilbi-
dea aurkeztu zen (Sagardo Route)
eta, jarraian, Petritegi, Oiharte eta
Iparragirreren kasu arrakastatsuak
azaldu ziren, turistari begira
eskaintzen dituzten ekintza eta
esperientziak erakutsiz.

Bestalde, sagardoren etorkizuna-
ri begira sortzen diren erronkei
buruzko eztabaida bat ere izan zen
eta Alberrok esandakoaren arabe-
ra, “bertan ateratako ondorio nagu-
sia izan zen kanpotik etortzen den
bati ondo esplikaty behar zaiola zer
€sperientzia den sagardotegi bate-
ra joatea, eta kultura hori sustatu

behar dela”,

‘dean eta larunba-
atu zen I. Nazioar-
) Txapelketa eta arra-
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