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ENEKO ATXA ABRE
UNA TEMPORADA DE
SIDRA “DE MUCHO
CUERPO” Y “MUY
ELEGANTE”

El cocinero Eneko Atxa ha inaugurado hoy la temporada de sidra al “txotx” -escanciada
directamente de la “kupela”- al tener el honor de ser el primero en probar los...
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de Astigarraga.

Fiel a la tradicién, al grito de “Gure sagardo berria”
(Nuestra sidra nueva), el cocinero vizcaino ha probado
la primera sidra de una temporada en la que se han
producido 12,5 millones de litros, medio millén menos
gue el pasado afno.

Por primera vez, la primera sidra al “txotx” ha
procedido de una “kupela” sefialada con el distintivo
de la nueva Denominacién de Origen de sidra de
Euskadi.

Antes de la ceremonia, en el museo Sagardo Etxea de
la localidad guipuzcoana, la asociacion de productores
Sagardun ha ofrecido una rueda de prensa en la que
ha informado sobre las caracteristicas de la sidra y de
la cosecha de manzana de 2016, y sobre las
actividades y nuevas iniciativas puestas en marcha
para promocionar la cultura de la sidra.

En esta comparecencia han participado la alcaldesa
de Astigarraga, Zoriane Etxezarraga; el consejero
vasco de Comercio, Consumo y Turismo, Alfredo
Retortillo; el viceconsejero de Agricultura, Bittor Oroz;
la diputada de Promocion Econdmica de Gipuzkoa,
Ainhoa Aizpuru, y el diputado de Cultura y Turismo
guipuzcoano, Denis Itxaso, que han acompafiado al
portavoz de la asociacion de productores Sagardun,
José Angel Gofii.

La nueva sidra presenta mas color que en anteriores
aflos debido a las caracteristicas tanicas de la cosecha,
y ademas tiene “mucho cuerpo” y deja una “buena
sequedad en la boca”.

Gofi ha afladido que el producto de este afio tiene un
“comportamiento en vaso muy fino” y presenta una
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que utiliza cada sidreria, ha explicado Sagardun

En general, los nuevos caldos son muy afrutados,
faciles de beber y con un final “secante y elegante”,
segun han definido los responsables de Sagardun.

Respecto a la cosecha de la manzana, han destacado
que se ha retrasado respecto al afio anterior, al
alcanzar el punto de maduracion a finales de
septiembre y principios de octubre.

Ademas, se han registrado “importantes” diferencias
de maduracion entre las distintas variedades y
plantaciones, ya que en un afio seco y calido como
2016 la situacion geografica de los manzanales, la
orientacion de las parcelas y la profundidad y el tipo
de suelo han tenido una influencia directa en el
estado de maduracion.

En esta campafia, alrededor del 40 % de la produccion
de sidra se ha elaborado con manzana autéctona.
Como novedad, un total de 35 sidrerias que han
empleado Unicamente fruto cosechado en Euskadi
lanzaran esta primavera las primeras botellas de sidra
con Denominacion de Origen vasca.

Antes de degustar la primera sidra, Eneko Atxa ha
destacado el “honor”y la “responsabilidad” que para
él significa haber sido elegido para inaugurar la
temporada de sidra al “txotx".

El cocinero vizcaino ha confesado que es aficionado a
visitar sidrerias durante la temporada y ha apelado al
lado “mas emocional” de la experiencia, que trata de
transmitir sobre todo a los visitantes de fuera del Pais
Vasco a los que lleva a degustar esta bebida.

Atxa ha resaltado que “en cada ‘txotx"”, en “cada vaso”
y en “cada pequefio sorbo” hay historias personalesy
familiares “que no siempre son tan romanticas”, sino
que hablan de tiempos duros, de crisis y de “grandes
‘handicap™ .

http://gipuzkoa.orain.eus/enekeaatibre-una-temporada-de-sidra-(

24/01/2017 13:2



Eneko Atxa abre una temporada de sidra “de mucbmoly “muy e... http://gipuzkoa.orain.eus/enekeaatibre-una-temporada-de-sidra-(

Por eso ha defendido el “valor intangible de cada
sorbo” y ha animado a saber “acercarse al placer del
esfuerzo”.

Como manda la tradicién, Atxa ha plantado un
manzano junto a la Sagardo Etxea de Astigarraga, tras
lo que ha acudido a la sidreria Zapiain para completar
el ritual de apertura del “txotx".
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