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Deskontu kupoia
Presentando esta tarjeta en Sagardoetxea 
podrás disfrutar de una degustación 
gratuita de sagardoa. ¡Visítanos!

Cupón descuento
Presentando esta tarjeta en Sagardoetxea 
podrás disfrutar de una degustación gratuita 
de sagardoa. ¡Visítanos!
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PETRITEGI
sagardotegia

Petritegi Bidea, s/n • 20115 Astigarraga • Tfno. 943 457188 • Fax 943 452469 • www.petritegi.com

Comienza a elaborar sidra a 
comienzos del pasado siglo XX, 
iniciando su comercialización 
en los años 40. No es hasta 
los años 70 cuando toma el 
actual sistema de elaboración 
y degustación en bodega me-
diante el tradicional txotx. Una 
tradición familiar que hunde 
sus raíces en el corazón de 
Gipuzkoa, armonizándola con 
las más modernas instalacio-
nes y mejorando, sin descanso, 
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ZAPIAIN
sagardotegia

Está documentado que 
el apellido Zapiain lleva 
vinculado a la sagardoa 
desde el siglo XV. Hoy es una 
firma de vanguardia, primera 
productora del sector, con 
fuerte implantación en el 
mercado. Cuida los ritos y 
tradiciones sin renunciar a la 
tecnología más moderna.

Zapiain S.A.T. • Kale Nagusia, 96 • 20115 Astigarraga • Tfno. 943 330033
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