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& Xabier de la Linde

noiz baino beranduago eman

zaio hasiera aurten pandemiak

markatutako sagardo denboral-
diari. Hilaren Sean irekitzea zen
asmoa, baina Eusko Jaurlaritzak
ezarritako murrizketen eraginez,
data atzeratzea adostu zuten sagar-
dogileek. Pasa den urteko denboral-
diaren irekierari erreparatuta, gezu-
rra dirudi urtebete eskas bat pasa
denik. Izaro Andres protagonista
zela ospatu zuten iaz Sagardo
Berriaren Eguna Astigarragako Alo-
rrenea sagardotegian. Helburu gisa,
sagardo desberdinak Euskadiko
taberna eta jatetxe desberdinetara
zabaltzeko asmoa erakutsi zuten
Euskal Sagardoaren jatorri-izenda-
peneko ekoizleek.

Asmo horiek, aldiz, zapuztuta gel-
ditu ziren 2020ko martxoaren 14an
alarma egoera ezarri zenean. Her-
naniko eta Astigarragako sagardo-
tegiek 15 eguneko etenaldia egitea
erabaki zuten orduan, egoera hobe-
ra egingo zuenaren esperantza-
rekin. Hain zuzen, txotx denboral-
diaren garai indartsuenean sartuta
zeuden Gipuzkoako sagardotegiak
eta erreserbak beteta zituzten hain-
bat asteburuetarako gehienek. Hala
ere, azkar ikusi zuten egoera luze-
ra zihoala eta maiatza amaierara
arte ezin izan zituzten ateak berri-
ro ireki, aurtengo sagardotegi den-
boraldian nagusi izango diren hain-
bat neurrirekin.

Egoerak hala behartuta, aurten ez
da txotxik izango, baina sagardo
berria dastatzeko aukera ez da fal-
tako. Besteak beste, upeletara sagar-
do bila altxatzeko ohitura edo
mahai luzeen inguruan hainbat
lagun biltzekoa ez dira aurten iku-
siko. Horren ordez, sagardotegietan

segurtasunez bazkaltzeko protoko-
lo zehatza prestatu du Euskal Sagar-
doa jatorri deiturak.

Antzinako kontsumitzeko modua
berreskuratuz, sagardoa mahaian
eserita edango da eta edaria pitxer
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Aurtengo denboraldian sagardoa eserita edango da. Argazkia: Ruben Plaza

ZELAIA SAGARDOTEGIA
“Ostalaritzak egonkortasuna lortzen
ez duen bitartean, sagardotegiek ez
dute behar bezala aurrera egingo”

PETRITEGI SAGARDOTEGIA

“Sagardotegiaren eremu zabalari
esker, bezeroei sagardo esperientzia
segurua eskaintzen diegu”

LIZEAGA SAGARDOTEGIA
“Azkenaldian dei asko jasotzen ari
gara; jendeak ulertzen du garai zai-

lak direla sagardotegientzat”

edo botila gardenetan zerbitzatuko
dute sagardogileek. “Horrela jen-
deak sagardoaren kolorea ikusteko
eta produktua dastatzeko aukera
izango du”, azaldu zuen Unai Agi-
rrek jatorri deiturako koordinatzai-
leak denboraldi berriaren aurkez-
penean.

Hain zuzen, botila bakoitzak bere
txarteltxoa izango du upelaren zen-
bakiarekin eta sagardoaren ezauga-
rrien berri emateko. Gainera, QR
kode bat ere eramango dute norbai-
tek produktuaren inguruko infor-
mazio gehiago nahi izanez gero.
Euskal Sagardoaren ekimenez.
mahai bakoitzeko arduradunak

upeletara joan eta sagardotegiko

langile baten laguntzarekin pitxe-

rra betetzeko aukera izatea gomen-
datu dute.
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Donostiako Lizeaga sagars,
aldiz, badakite egoera berr: ..
tan nola moldatu. “Iyi.
ostean, maiatzaren l5ean sk,
tuen ateak berriro. Udara .
orain beharrezkoak direp ..
guztiekin egon gara lanea
alde horretatik esperiem:{;
eta erraztasunak emango dy;
aurtengo denboraldia prestz:
dio Axier Lizeagak.
Astigarragako Petritegi s
tegia, berriz, upategia naturinz:
ne batean kokatuta izanikez:
ne eremu zabala dutela aproi
tuz, higiene eta segurtasun
guztiak ezartzeko arazorike®
la diote. “Gure bezero eta
sagardo esperientzia segun
gozatzeko aukera eskaintzen &
dio Ainara Otafio zuzendari
sagardogileak. |
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(Zelaia, Lizeaga eta Petmtegl =
Sagardoak gomendatutax™
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dian sagardo berria mﬁ‘m:;,
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ardo bakoitzaren
' doaren salmentaren hazkuntza txi-
ki bat nabaritu dugu”, dio Petritegi-
ko zuzendariak. Udan, Petritegi
Etxean izeneko egitasmoa jarri
zuten martxan Astigarragako sagar-
dotegian, sagardoaren esperientzia
etxeetara hurbiltzeko helburua-
o rekin. “ Upategian bertan gure pro-
oy ' ' duktuak erosteko denda bat ireki
oL y 4% genuen, baita terraza eremu berri
bat ere”, nabarmentzen du Otafiok.
Lizeaga sagardotegian, aldiz, uda-
ra “nahiko txukuna” izan zutenez ez
dute galera handiegirik izan. Hala
ere, aurten ez dute iazko emaitzak
hobetzea espero. “Aurtengo sagar-
do denboraldiari baino, udarari
begira gaude”, dio Axier Lizeagak.
Dena den, jendea sagardotegietara
joateko gogoarekin dagoela aipatzen
du. “Asko deitzen ari dira azken
aldian. Jendeak ondo ulertzen du
sagardotegiak egoera zailean gaude-
la eta lagundu nahi du”.
Astigarragako Petritegin ere udan
jarrita dituzte esperantzak, osasun-
egoera hobe batek upategiaren
men eta hori da gure enpre- alderdi guztiak arinduko dituela-
noinarria”, adierazi du E = - - . - koan. Bitartean, sagardotegiaren
(}ihana Gaincerainek. i - - ¥ - . - ] zerbitzuak digitalizatzen jarraitzeko
Dendetako eta super- & - - - . ¥ asmoa azaldu du Ainara Otafno
sumoa ez dela beste - . N . “Sagardo moderno eta freskagarriak
itekoetara iristen dio 8 .- - - . _ _ @ @ . . Dbatzen dituen. Cider kategorian
s dovecikoal: _, e e ._ f R Lciritasunen bat aurkeztuko dugu

Ustalaritzak egonkorta- - e . . - - . . elagure take away eskaintza zabal-
hezalaaurrera egin”, 40 . i o s = = Dboraldiaaurreikusten dute: “Ez
“lritegin ere 0s0 40 B oewd . dakigu prestatutakoa eskain-
bﬂﬂntze . egatlboa ; Fror SRt e e R t7 ek o aukera 1zango dugun.

Bten dute iazko Egunetik egunera egoera eta
murrizketak aldatzen doaz”.
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xotx  denboraldia
ixtea kolpe handia
«n zela bat egiten dute
sipuzkoako sagardotegiek.
Horrekin batera, ostalari-
maren egoerak zuzenean €ra-
giten digu. Botilen salmen-
4k behera egin du nabar-
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