E] sidrerias

- Sidra bien hecha

LA COSECHA DE EUSKAL SAGAROA DE 2018

HA PRODUCIDO 11,78

MILLONES DE LITROS

DE UNA SIDRA QUE TIENE GRAN ESTRUCTU-
RA, MUCHO CUERPO Y UN AROMA INTENSO

as caracteristicas de la ter-
cera cosecha de la Deno-
minacion de Origen Eus-
kal Sagardoa ya no son un
misterio. Los 11,78 millones
de litros del nuevo caldo elaborados
en |3 cosecha de 2018 se han visto
condicionados por varios factores
durante el proceso de produccion
aunque ello no ha evitado que ya
desde la apertura de la temporada
celebrada el pasado miércoles, 16 de
enero, se pueda degustar y disfrutar
de una sidra bien hecha
Segun explica
coordinadora de la Asoc
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El txotx también
€S un recurso
turisticoy
grastronomico

El 78% de los clientes que reci-
ben las sidrerias guipuzcoanas
durante la temporada estival
—los meses de julio y agosto-
son turistas, segun un informe
de Basque Tour, la Agencia
Vasca de Turismo. Del estudio
se desprende que los visitantes
residen fuera de Euskadi y se
encuentran en el territorio de
vacaciones, se alojan en hote-
les, sobre todo de tres estrellas
© mas, y que no han acudido
nunca a una sidreria. Este mis-
mo informe anuncia que las
sidrerias se han convertido en
un recurso turistico y gastro-
nomico debido a la progresiva
populanzacion del txotx.
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ademas, tiene la presencia del carbonico
fino que caracteriza a una sidra natural
Para la elaboracion de este zumo se

ha utilizado manzana tanto local como
foranea. Mitxelena analiza que tras la
‘excepcional cosechade 2017 en cuanto
a cantidad y calidad, ya se esperaba que
este ano hubiera menos manzana local”

Este es otro de los factores que han
influido en el sabordel caldo, pues “debi-
doaldescanso de lasarboledas eltama
Ao de la fruta ha sido bastante grande
dando menor cantidad de liquido pero
mas concentrado y con mas azycar”
explica la coordinadora

Los 11,78 millones de litros de Euskal

Sagardoa son el resultadode una ardua




