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COMIENZA LA TEMPORADA DE LAS SIDRERIAS

Sidra suave, dulce y pajiza

El cientifico Pedro Miguel Etxenike protagonizo el primer ‘txotx’ en Astigarraga

M.S./DV. SAN SEBASTIAN
La cosecha de sidra para esta temporada
ha sido menor de la prevista en verano,
cuando los manzanos estaban repletos de
fruta, pero a los que el calor y la sequia afec-

to disminuyendo la produccion, que alcan-
zara los 4.760.000 litros aproximadamente.
La sidra, tras la cata inicial, cuyo acto pro-
tocolario se celebro ayer, protagonizado por
el cientifico y premio Principe de Asturias

Pedro Miguel Etxenike, tiene buen aroma,
es mas dulce, posee un precioso color ver-
de amarillento y resulta muy facil de beber.
La temporada del txotx se inicia mafana
viernes en todas las sidrerias de Astigarra-

ga, donde desde ese mismo dia hasta el
domingo habra ademas la primera Txoxbe-
rri festa, en una gran carpa colocada en la
plaza Joseba Barandiaran, organizada por
los bareros del pueblo,
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Xl salon de plenos del Avunta-
miento de Astigarraga estaba opor-
tunamente decorado con botellas
de sidra, cestos de manzanas, un
bacalao seco, nueces, un queso y
dos aparatos, una encorchadora y
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Presidio la presentacion la alcal-
desa Eli Laburu, el diputado de A NN b g T
Agricultura y Medio Ambiente Jon e .
Mikel Murua, el presidente de la e
asociacion de sidreros de Astiga-
rraga, Miguel Zapiain; German
Muruamendiaraz, de Kalitatea del
(Gobierno Vasco, v el invitado de
honor, Pedro Miguel Etxenike, § =
acompanados de varios sidreros. .
Tras el saludo de la alcaldesa,
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pero la sequia y el calor hiciera Sy : o e W
que no llegaran bien al 4 de octu-
bre, cuando se recogen. El por-
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que el ano pasado y de un aroma Pedro Miguel Etxenike llena el

PEDRO MIGUEL ETXENIKE e FISICO E INVESTIGADOR |

muy agradable». Los sidreros han
calculado que se produciran unos
4.760.000 litros de sidra, «con
unos siete millones de kilos de
manzana. Esperamos cubrir nues-
tras necesidades y surtir merca-
dos que se van abriendo, como
Madrid, Barcelona vy si es posible,
la Europa comunitaria».

Zapiain incidio en las paulati-
nas mejoras que los sidreros de
Astigarraga van realizando «tanto
en el proceso de produccion como
en el de atencién a los clientes. Se
est4 haciendo un gran esfuerzo,
innovando material y técnicas,

OPORTUNIDAD
Vendo local 225 m2.

Actualmente como garaje funcionando.
Zona Equia Centro (censo de
habitantes: 20.000 aprox.) y tambieén
para cualquier negocio; exposicion
de coches, asador, cerveceria, efc,

MVM Tel. 943 458 070

Comunica que a partir
de HOY, JUEVES,
DIA 13, comienzan las
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C/ San Marcial, 42
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primer vaso de sidra de la
temporada, ante Jokin Petritegi,
en la inauguracion del txotx de
este ano, que se celebré ayer en
la sidreria Petritegi.

con el fin de que salga un pro-
ducto mas regular y mejor cada
ano, aunque al final la calidad
dependeri de la propia manzana
y del elaborador. No debemos olvi-
dar que es un producto que esta
vivo, desde que se guarda joven en
la barrica, madura en la época
veraniega y va muriendo en oto-
fo». También incidié en la nece-
sidad de mantener la tradicion de
su consumo en la sidreria, «por-
que hacerlo de pie da libertad
para beber cuanto se quiera y
hablar tranquilamente con los
asistentes de otras mesas. 1450 nos
recuerda a los caserios cuando
hace anos producian su propia
sidra y venian de fuera a catarla».

Etxenike y su maraton

[inalmente se cedio la palabra al
invitado de honor, Etxenike expli-
ch que «desde que vine de joven
a estudiar a San Sebastian ya me
aficioné al ambiente de las sidre-
rias, Cuando me Hamaron para
inaugurar la temporada me sor-
prendi porque, como suelen invi-
tar a gente del deporte, pensé que
cra porque habia finalizado el
maraton, ¢l primero que corria y
por ¢l que habia hecho una
apuesta, Llegué en 4-02 y acabé
¢l 1.0645, Hizo un encendido elo-
glo de la labor de los sidreros,
«Dije que st porgue su trabajo y ol
producto merecen que si ellos
plensan que puedo valer para su
promocion, no podia negarmes.
Posteriormente recibio el tradi-

EDRO Miguel Etxenike
contd una pequena anéc-
dota durante la presenta-
cion de la Sagardo Berriaren
Eguna 2000. «Acudi a una sidre-
ria junto con el jurado del Pre-
mio Iberdrola y esa gente que
no parece frecuentar estos
ambientes se quedo entusias-
mada por dos aspectos. Uno,
porque podian beber toda la
sidra que quisieran pagando lo
mismo, y otro, porque los
comensales podian hablar con
los de las otras mesas libre-
mente. El ambiente de la sidre-
ria les cautivo».
Poco antes del protocolario acto
del primer txotx de la tempora-
da, el cientifico navarro atendio
a DV,

~(Hay buena quimica entre
la sidra y la cultura?

~Hay buena quimica entre la
sidra y la gente, lo que propicia
que haya buen entendimiento
cntre este producto natural tan
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clonal plato conmemorativo.

Un buen sorbo

lin la sidreria Petriteg se volvio a
repetir el rito de la apertura del
primer txotx. Junto a la barrica
clegida, los txalapartaris locales
Simén Goikoetxea y Ramon [zeta
pusicron eco de sonidos de made-

«Hay buena quimica entre
la sidra y la gente»

MIKEL SORO

nuestro y cualquier persona, sea
de un ambiente cultural, uni-
versitario u otro diferente.

—¢Necesita algo de quimica
la sidra?

—No, para nada. Esta perfec-
ta en su estado natural. Sin
anadidos.

~(Cudndo veremos en un acto
académico botellas de sidra en
vez de las tradicionales de aqua,
para que haya un poco de chis-
pa en esas reuniones universi-
tarias?

~IHabria problemas, porque
uno querrta sidra, otro vino y al
final podrian terminar pidien-
do ginebra. La chispa ademas
la debe poner la persona, en un
acto académico o en uno entre
amigos. Y si hay sidra por
medio, mejor.

~Imaginese que los sidreros
quisieran poner su foto en la
etiqueta de la sidra de este ano
como agradectmiento por su
colaboracton. ..
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-Nooo, ja, ja, ja. Lo hago
encantado porque si han pen-
sado en que yo les puedo ayu-
dar a promocionarla, qué
IMenos que venir a este acto tan
entranable como la apertura del
primer txotx. Incluso seria vo el
que deberia agradecerles poder
haber bebido sidra desde que
era joven y estudiante en San
Sebastian. Ademas, creo que a
estas alturas va he cumplido
con mi porcentaje de consumo
de sidra, porque es una bebida
que me gusta mucho.

~{Cudndo prefiere beberla?

~Pues en esta época, en las
sidrerias, desde siempre. Y tam-
bién embotellada, en verano,
muy fria.

~Vaya entrevista mds poco
seria para un investigador. fisi-
co y premio Principe de Astu-
ras...

~Mejor, porque no me gusta
hablar de cosas serias en un
ambiente tan grato como este.

ra. Il dantzari Ur Astarbe, de la
sidreria Mendiola, le dedico la
reverencia acompanado del (xis-
tulart local Peio Urreaga. Il bert-
solari Andoni Egana celebro la
union de la sidra y la cultura per-
sonificada en Etxenike, a quien ya
se conoce como vasco por todo el
mundo, para que intente que aho-

ra se conozca también la sidra.
Il dantzari abrio el txotx, Pedro
Miguel casi llend su vaso y lo bebio
de un sorbo, tras lo cual grito las
(radicionales: «Hau da Astigarra-
ko sagardo berria», recalcado con
los aplausos de los presentes que
se apresuraron a poner su reci-
piente de cristal en el chorrito.




