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PARA CONOCER LA HISTORIA DE UNA DE LAS MAS
ANTIGUAS Y CARACTERISTICAS BEBIDAS DE NUES-
TRA CULTURA DEBEMOS RETROCEDER HASTA EL SI-
GLO XIV, YA QUE EXISTEN DOCUMENTOS ESCRITOS
QUE HABLAN DE LA PRODUCCION SIDRERA EN AS-
TIGARRAGA DESDE 1382, MUCHOS ANOS QUE EN-
GIERRAN UNA EVOLUCION HASTA NUESTROS DIAS.
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05 Ultimas anos re-

tiguamente los hombres

de sociedades gastronémicas o
merenderos efectuaban efimeras
visitas a las sidrerias para probar
la sidra directamente de las cu-
bas y selecclonar la que com-
prarian para todo el afio. La visi-
ta solia ser tan breve que ni si-
quiera llegaban a sentarse & in-
cluso solian traer la comida con-
sigo. Hoy, en cambio, el txotx se
ha convertido en todo un acon-
tecimiento al que acude todo ti-
po de gente=, declara. Respeclo
al consumo, también reconoce
que ha variado bastante puesto
que las botellas que antigua-
mente s& compraban eran para
consumirlas encasayahoralasi-
dra se puede degustar casi en
cualquier restaurante, baro me-
rendero.

La manera de elaborar la sidra,
@n cambio, no ha cambiado de-
masiado. Asi lo afirma Pelo: «lo

gue siendo la misma. Ahora las
mezclas se realizan con mas cri-
terio porque antiguamente no
existian tanlos parametros de
andlisis y lo que antes se realiza-
ba manualmente hoy se hace con
maquinaria especificas.

Desde que se crearon, se han
ido abriendo un sin fin de sidre-
rias que cada ano producen mi-
les de litros de este zumo de
manzana. Barkaiztegi, una de las
mas antiguas de Gipuzkoa junto
a Urkiola, Mendiola, Irigoien,
Gartziategi o Elorrabi, entre
ofras, ha sabido adaplarse a las
necesidades de cada época lle-
gando a producir alrededor de
260.000 litros al aho.

De todos esos litros, ni un 10%
sera consumide durante la tam-
porada del txotx mientras que el
resto se vendera en botellas o en

1cci0on ancestral

s e51an sumando a'a moda de
vander sidra por vasos. No es da
extrafar, teniendo en cuenta que
el principal objetivo de los sidre-
ros es la sidra embotellada, Para
Peio, «el fin como sidraria s bus-
car un preducto de calidad en
botella y su esfuerzo va encami-
nado a 50. Lo del txotx, por muy
antiguo que parezca, es algo re-
ciente que nos ha venido de sor-
prasa-.

A pesar de todo, Peio Irizar ha
revelado que «la clave para que
8l negocio se haya mantenido
durante tantos anos ha sido una
familia que siempre se ha volea-
doenlasidrayen todolo que es-
to conllevas. De cara al futuro,
asegura que =ahora lo que bus-
camos es que la sidra tenga un
lugar reconocido entre todas las
demds bebidas, porque aunque
se haya avanzado mucho an los
dltimo afios todavia nos queda
un largo camino por recorrar-.
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qué se ha tecnificado es latécni-  barriles especiales para los ba-
caperclabasedeelaboraciénsi-  res, sobre todo de pintxos, que
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