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wlirtebl txlkis sagarra txikia eta oso lurrintsua da. eta rapore garratza eta gazl-goroa du.

GAKA

Petritegik «Urtebi txiki» mota
bakarreko sagardoa egin du

Astigarragako Otafio-Goikoexea familiak urteak daramatza bertako sagar barietateen aldeko apustua

egiten. Aurtengo denboraldian «Urtebi txiki» sagar motarekin egindako sagardoa merkaturatuko du.
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Petritegiko lan taldeak azaldu
duenez, «Urtebi txiki» sagarra
txikia eta oso lurrintsua da, eta
zapore garratza eta gazi-gozoa
dus. Sagar-bakar berri honek
momentuz ez du izenik eta «be-
re dastatzeak transmititzen diz-
kizgun sentsazioek inspiratuko
digute bere izenans,

«Urtebi txiki» sagardoa
2022an aurkeztutako sagar-ba-
kar edo monobarietal sorta be-
rriaren azken emaitza da. Sorta
honen barruan «txalakas barie-

tatearekin egindako wSuhar»
sagardoa dago, vsagardo gaztea,
zitrikoa eta freskoan; «Urtebi
haundi» sagarrarekin egindako
wAusart» sagardoa, «konplexu-
tasun eta intentsitate handi-
koan; eta «Suharn izenekoa,
«Golkoetxe sagar motak trans-

mititzen dituen oreka, sentsua-
litatea eta iraunkortasuna isla-
tzen dituenas».

uSagardo oso bereziak dira eta
sagar mota bakoitzaren norta-
suna agerian geratzen da boti-
lan. Haien berezitasunaren bi-
dez sentsazio berriak sentitu

JATORRIZKO DEITURAREN ZIGILUA

Sagar-bakar sorta hau Petritegiko lan taldeko enologoak lursail
berezletan hautatu eta bere heldutasun unerik onenean
blldutako %100ean bertako sagarrarekin ekoitzita dago.
Horregatik, Euskal Sagardoa Jatorrizko Deituraren zigilua dute.

nahi dituztenen ahosabalak ten-
tatu nahi ditugus, adierazi dute
Petritegiko arduradunek

Sagar-bakar sorta hau Petrite-
giko lan taldeko enclogoak lur-
sail berezietan hautatu eta bere
heldutasun unerik onenean bil-
dutako %100ean bertako saga-
rrarekin ekoitzita dago. Horre-
gatik, sagardo horiek Euskal
Sagardoa Jatorrizko Deituraren
zigilua dute

Sagastl zaharra
Sagardo mota berri hauek
2015¢ean hasitako prolektua-
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ren lehenengo emaitza dira
proiektu honen barruan, na-
barmentzekoa da, iaz 700 sa.
garrondo landatuz, Petriteg)
,;.gardoteguk Otafio-Golkoe-
txea familiaren Santiagomen
diko sagastl zaharra berritu
zuela, etorkizunera begira
apustu sendoa eginez

Ekoizpen ekologikoan eta
Fuskal Sagardoa Jatorrl Dejtuy
raren barruan dagoen sagast|
honetan sagardogintzariko oso
egokiak eta biribilak diren bi
sagar mota landatu dituzte
Golkoetxe (gazl-garratza) eta
Patzolua (geza-gozoa)

Dibertsifikazioaren aldeko
apustu honek ez du alde batera
uzten Petritegik betiko sagar-
doaren alde urteetan egindako
lana. Izan ere, Euskal 5agardoa
Jatorri Deiturarekin hiru sagar-
do ezberdin ekoizten jarraitzen
du: betiko sagardoa, ekologikoa
eta Premium-a

Gipuzkoako eta Bizkaiko sa-
garrak erabiltzen dira Petritegi
Euskal Sagardoa ekoizteko eta
Eko-ren kasuan, soilik etxeko
ekoizpen ekologikoko sagarrak
erabiltzen dituzte. Premium sa-
gardo berezia, berriz, hautatu-
tako sagarrekin egiten duten
ekoizpen mugatuko sagardoa
da, urtean 15000 botila baka-
rrik egiten baitira.

Legamliak
Sagardo monobarietalen ingu-
ruko ikerketa lan horren ba-
rruan, bestalde, 2020an sagar-
doa egiteko erabiltzen den
legamia mota bat aurkitu, isola-
tu eta ugaltzea lortu zuten Petri-
tegin Zehazki, mendez mende
sagardogintzan erabili izan den
«Urtebi Haundi» sagar motaren
legamia da, eta urte horretako
uztako Euskal Sagardoaren har-
tzidura egiteko erabili zuen.
Legamiak sagarren azalean
aurkitzen dira bereziki eta ezin-
bestekoak dira muzticen hartzi-
dura prozesua aurrers eraman
ahal izateko. «Urtebl Haundis
sagarraren legamia isolatuz eta
erabiliz, muztioen hartzidura
hobeak lor daitezke, baita Euskal
Sagardoaren fabardura propic-
ak indartu eres
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lrokike ditugu qure ateak
Astelahenalik larunbatera alanak
Eta ostegunatik igandera bazkariak
Efreserba ezazu!
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