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La sidra de Zaplain
ha recibido numero-
SOS premios locales
e Internacionales.
SIN Ir Mas lejos, en
2020 fue procla-
mMada la mejor en

el concurso de la
Diputacion Foral de
Glpuzkoa

esde que en la déecada

de 1960 Nicolas Roxario

Zapiain, abuelo de los

actuales responsables de

la bodega, decidiera dejar
de lado el resto de las labores del
baserri y dedicarse en exclusiva a la
fabricacion de sidra, Zaplaln Sagar-
doa ha enfocado su trabajo en la
calidad del producto. Y ese esfuerzo
ha dado sus frutos.

Alemania, Inglaterra, Estados Uni-
dos... Zapiain ha recibido premios en
muchas competiciones internacio-
nales de renombre. Pero sin duda, s
hay un premio que ratifica la calidad
de |a sagardoa de esta bodega, ese
es aqguel gue se recibe en casa. En
2020 Zapiain fue proclamada mejor
sidra natural de Gipuzkoa en el con-
curso de la Diputacion de este terri-
torio, vy los representantes de esta
sagardotegi estdn orgullosos ae
lucir la txapela y la makila gue los
convierten en ganadores.

Desde la incorporacion a la bode-
ga de Miguel Zapiain, la busgue-
da de |la mejor calidad ha sido una
apuesta constante. "Y eso supone
trabajar desde el manzanal hasta la
botella, en todos los aspectos que
afectan al proceso de elaboracion”,
asegura lon Zapiain, gue junto con su
hermano Mikel y su primo Egoitz, es
la viva imagen de las generaciones
mas jovenes gue se estan haciendo
cargo de |la sagardoteqi,

Esta bodega tiene una larga tradi-
con, Los primeros documentos gque
relacionan el apellido Zapiain con
la elaboracion de sidra se remon-
tan al siglo XVI. Ya en 1542 figura
un documento de compraventa de
unos manzanales en Astigarraga
por Joanes de Zapiain, seguramen-
te antepasado de la familia. En otro
documento, de 1595, la ciudad de
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En Zapiain la elaboracién de la sidra natural se mima desde el manzanal hasta la copa. Fotos: Haritz Rodriguez.
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Donostia se querella contra el mismo
Zapiain por tratar de vender sidra
dentro de los muros de la villa sin ser
vecino de ellay pagar los impuestos
correspondientes.

Sea como fuere, Zapiain s una
bodega en la gue se combinan tradi-
cion e innovacion. Primero impulsd
junto a la asociacion Sagardo Mahaia
el sello de calidad Gorenak, que cer-
tifica la calidad dela sagardoa, y mas
recientemente ha hecho una apues-

Zapiain es una bodega
en la que se combinan
tradicién e innovacién:
una de sus sefias, la

N |

Bizi-Goxo es una de las tltimas novedades

de Zapiain, una sidra de hielo espectacular.
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ta conjunta con todo el sector para
promover la denominacion Euskal
Sagardoa, que ademas de la calidad
certifica el origen de la materia prima.
Toc_:{as las sidras que se comercializan
pajo esta D.O. estan elaboradas con
Manzanas de variedades autdctonas
cultivadas en el Pais Vasco.

Dentro de la denominacidon Eus-
kal Sagardoa, existen dos distintivos
diferenciados: el rojo v el dorado. S
Una sagardoa lleva el distintivo dora-
doy la calificacion Premium. signifi-
Ca que ha recibido una puntuacién
muy alta en el panel de cata del con-
sejo regulador. Es decir tiene unas
cualidades organolepticas dptimas.

Y es que para Zapiain la elaboracidn

de sidra con variedades locales
cultivadas en el Pais Vasco €S muy

importante, pero también la calidad
del producto final.

2020 no ha sido un afo facil. Pese
a todo, en Zapiain han seguido apos-
tgndo Por la calidad de su producto.
Sin embargo, "la hosteleria ha sufri-
do mucho, y eso también lo hemos
notado nosotros, Hoy mas que nun-
Ca es necesario apoyar a este sector

tanto desde las instituciones como

desde la sociedad, porque ademas
€S Una sefa de identidad de nuestra

~cultura”, apunta lon Zapiain e
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Las tecnologi’as,
un huevo aliado

Zapiain Sagardoa cuentacon
una tienda online en suwebw.
zapiain.eus en la que se pueden
adquirir todos los praductos de:
bodega. El objetivo de latien
online es dar servicio sobre

a consumidores que no tienens
producto a su alcance en aqlf&‘f“
lugares en los que es mas dinal
encontrarlo. Durante la pand:nmﬁﬁ

y especialmente durante el con™
miento, ha sido muy it I:"'="'a5£qj
conectados con los consumidc® %

el Pl amc it

a su historia
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En Zapiain Sagardoa, a:jernésb‘ 3
la bisqueda dela calidad: ld B
Gltimos afos han trabajad® &’ s
versificacion del produd"wm 1

hueco en el mercado Y] f%
cionado como una deajemg,h" .
del mundo. En 2020, roductog R
sacado al mercado unP X

pecialmente dirigido 2 ox
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necesita en este mome g
Joanes de Zapiain, €" hod;m‘:; £
su antepasado, und siara ®

zanas autctonas de U




